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Please unfold the front page illustrations

Use your blender for soups, sauces,
drinks, patés, mayonnaise, dressings
etc. Use your mill (if supplied) for

milling herbs, nuts and coffee beans.

safety

¢ Switch off and unplug:
o before fitting or removing parts
o after use
o before cleaning.

* Keep hands and utensils out of the
blender when it's on the power unit.

¢ Don’t touch the sharp blades.

¢ Don't let children or infirm people
use the machine unsupervised.

¢ Allow hot liquids to cool before
blending — if you haven't fitted the lid
securely and it comes off, you could
get splashed.

¢ Never use a damaged machine. Get
it checked or repaired: see ‘service’.

* Never use an unauthorised
attachment.

* Never leave the machine on
unattended.

¢ Don't let children play with the
machine.

¢ \When removing the blender or mill
from the power unit:
o wait until the blades have

completely stopped;
o don’t accidentally unscrew the jug
or jar from the blade unit.

¢ Only use the machine for its

intended domestic use.

before plugging in

¢ Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
underside of the machine.

¢ This machine complies with
European Economic Community
Directive 89/336/EEC.

before using for the first time
Remove all packaging.
2 Wash the parts: see ‘cleaning’.

—_

key
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blender
filler cap

lid

jug

sealing ring
blade unit
power unit
cord storage
mill (if supplied)
blade unit
sealing ring
jar

sprinkler lid

to use your blender

—_

a b~ N

Fit the sealing ring into the blade
unit.

Screw the jug onto the blade unit.
Put your ingredients into the jug.
Put the filler cap in the lid, then turn.
Screw the lid onto the jug so that the
thumb tab is over the handle. (To
unscrew the lid, push the thumb tab
o)

Place the blender onto the power
unit and turn to lock @.

Switch on.

Important

blender and mill

To ensure long life of your blender,
never run it for longer than 60
seconds or the mill for longer than
30. Switch off as soon as you’ve got
the right consistency.

Don’t process spices — they may
damage the plastic.

The machine won’t work if the
blender or mill is fitted incorrectly.

blender only

Don’t put dry ingredients into the
blender before switching on. If
necessary, cut them into pieces;
remove the filler cap; then, with the
machine running, drop them through
one by one. Keep your hand over
the opening. Empty regularly.



¢ Don’t use the blender as a storage
container. Keep it empty before and
after use.

¢ Never blend more than 1 litre (1%
pints) — less for frothy liquids like milk
shakes.

mill only
Use for dry ingredients only.

hints

¢ \When making mayonnaise, put all
the ingredients, except the oil, into
the blender. Then, with the machine
running, pour the oil into the filler cap
and let it run through.

¢ Thick mixtures, eg patés and dips,
may need scraping down. If it’s
difficult to process, add more liquid.

¢ When crushing ice, add 15ml
(1 tbsp) water to 6 ice cubes.
Operate the blender in short bursts.

to use your mill

1 Put your ingredients into the jar. Fill it
no more than half full.

2 Fit the sealing ring into the blade
unit.

3 Turn the blade unit upside down.
Lower it into the jar, blades down.

4 Screw the blade unit onto the jar
until it’s finger-tight.

5 Place the mill onto the power unit
and turn to lock.

6 Switch on.

7 After milling, you can replace the
blade unit with the sprinkler lid and
shake out your food.

¢ The sprinkler lid is not airtight.

cleaning

e Always switch off, unplug and
dismantle before cleaning.

¢ Never let the power unit, cord or
plug get wet.

¢ Empty the jug before unscrewing it
from the blade unit.

¢ Don’t wash any parts in your
dishwasher.

power unit

¢ Wipe with a damp cloth, then dry.

* Push excess cord inside the back of
the machine.

blade unit

Remove and wash the sealing ring.

2 Don’t touch the sharp blades —
brush them clean using hot soapy
water, then rinse thoroughly under
the tap. Don’t immerse the blade
unit in water.

3 Leave to dry upside down, away
from children.

—_

other parts
Wash by hand, then dry.

service and customer
care

¢ [f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
Kenwood or an authorised Kenwood
repairer.

If you need help with:

* using your machine or

* servicing, spare parts or repairs
contact the shop where you bought
your machine.



winter warmer soup

carrots, potatoes and onions: twenty
2cm (%") cubes of each

bacon stock

100g (402) red lentils, washed
250ml (#pt) vegetable stock

one 400g (140z) tin chopped
tomatoes

salt and pepper

200g (80z) cooked bacon joint cut
into 1cm (4") cubes

1 Put the carrots, potatoes and onions
into the blender in that order.

2 Add bacon stock up to the 1 litre
mark.

3 Blend for no more than 5 seconds.
4 Pour into a saucepan. Then add the
lentils, tomatoes, vegetable stock

and seasoning.

5 Bring to the boail, stirring constantly.
Then simmer for about 1 hour,
stirring regularly, until the ingredients
are cooked.

6 Add the bacon cubes and heat
through for 5-10 minutes. Serve
immediately.



Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

Gebruik uw mixer voor het maken
van soepen, sauzen, drankjes,
ragouts, mayonaise, dressings, etc.
Gebruik uw multimolen (indien
meegeleverd) voor het fijinmalen van
kruiden, noten en koffiebonen.

veiligheid

Schakel het apparaat uit en haal de

stekker uit het stopcontact:

o voordat u onderdelen aanbrengt
of verwijdert

o na ieder gebruik

o voor het reinigen.

Houd handen en keukengerei uit de

mixer wanneer deze op het

motorgedeelte staat.

Raak de scherpe messen niet aan.

Laat kinderen of zieke personen het

apparaat niet zonder toezicht

gebruiken.

Laat warme vioeistoffen afkoelen

alvorens ze te mixen - als u de

deksel niet stevig heeft aangebracht
en deze losraakt, kunt u worden
bespat.

Gebruik het apparaat nooit als het is

beschadigd. Laat het dan nakijken of

repareren: zie ‘klantenservice’.

Gebruik uitsluitend goedgekeurde

hulpstukken.

Laat het apparaat nooit onbeheerd

achter.

Laat kinderen niet met het apparaat

spelen.

Wanneer u de mixer of molen van

het motorgedeelte verwijdert:

o wacht totdat de messen volledig
tot stilstand zijn gekomen;

o schroef de kan of pot niet per
ongeluk van de messeneenheid
af.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor

huishoudelijke toepassingen.

voordat u de stekker in het
topcontact steekt

Controleer of uw stroomvoorziening

overeenkomt met de gegevens op

de onderzijde van het apparaat.

Dit apparaat voldoet aan EG-richtlijn
89/336/EEG.

voor het eerste gebruik

1

2
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Verwijder al het
verpakkingsmateriaal.
Was de onderdelen: zie ‘reiniging’.

mixer

vuldop

deksel

kan

afdichtring
messeneenheid
motorgedeelte
opbergruimte snoer
molen (indien meegeleverd)
messeneenheid
afdichtring

pot

strooideksel

het gebruik van uw
mixer

1

2

Plaats de afdichtring in de
messeneenheid.

Schroef de kan op de
messeneenheid.

Doe uw ingrediénten in de kan.
Plaats de vuldop in de deksel en
draai deze vast.

Schroef de deksel op de kan zodat
de druklip over de handgreep
geplaatst is. (om de deksel los te
schroeven, moet u op de druklip
duwen @).

Plaats de mixer op het
motorgedeelte en draai hem om
hem vast te zetten @.

Schakel het apparaat in.

belangrijk

mixer en molen

Om ervoor te zorgen dat uw mixer
langer meegaat, moet u hem nooit
langer dan 60 seconden laten
draaien, en de molen nooit langer
dan 30 seconden. Schakel het
apparaat uit zodra het voedsel de
gewenste dikte heeft.



¢ Verwerk geen kruiden - deze kunnen
het plastic beschadigen.

e Het apparaat werkt niet als de mixer
of de molen verkeerd zijn
aangebracht.

mixer alleen

* Doe geen ingrediénten in de mixer
voordat u hem inschakelt. Snijd de
ingrediénten indien nodig in stukjes;
verwijder de vuldop; laat vervolgens
de stukjes terwijl het apparaat draait,
één voor één erin vallen. Houd uw
hand over de opening. Maak het
apparaat regelmatig leeg.

¢ Gebruik de mixer niet als
bewaarbak. Zorg dat hij voor en na
ieder gebruik leeg is.

¢ Mix nooit meer dan 1 liter - minder
voor schuimende vloeistoffen zoals
milkshakes.

molen alleen
Uitsluitend gebruiken voor droge
ingrediénten.

tips

¢ Bij het maken van mayonaise moet u
alle ingrediénten, met uitzondering
van de olie, in de mixer doen.
Vervolgens giet u, terwijl het
apparaat draait, de olie in de vuldop
en laat u deze door het mengsel
lopen.

* Dikke mengsels, bijvoorbeeld
ragouts en dipsauzen, zult u
misschien naar beneden moeten
schrapen. Als het mengsel moeilijk te
verwerken is, moet u meer vioeistof
toevoegen.

* Voeg bij het fijnmaken van ijs 15 ml
water toe. (1 eetlepel) water per 6
ijsklontjes. Laat de mixer met korte
stoten draaien.

het gebruik van uw
molen
1 Doe uw ingrediénten in de pot. Vul

de pot maximaal tot de helft.
2 Plaats de afdichtring in de

3

messeneenheid.

Zet de messeneenheid
ondersteboven en laat deze met de
messen naar beneden in de pot
zakken.

Schroef de messeneenheid op de
pot tot hij losvast zit.

Plaats de molen op het
motorgedeelte en draai hem om
hem te vergrendelen.

Schakel het apparaat in.

Na het malen kunt u de
messeneenheid vervangen door de
strooideksel en uw voedsel uit de
pot schudden.

De strooideksel is niet luchtdicht

reiniging

Schakel het apparaat voor het
reinigen altijd uit, haal de stekker uit
het stopcontact en haal het apparaat
uit elkaar.

Het motorgedeelte, het snoer en de
stekker mogen nooit nat worden.
Maak de kan leeg voordat u deze
van de messeneenheid schroeft.
Was de onderdelen niet in een
vaatwasser.

motorgedeelte

Met een vochtige doek afvegen en
vervolgens afdrogen.

Duw overtollig snoer in de
achterzijde van het apparaat.

messeneenheid

Verwijder en was de afdichtring.
Raak de scherpe messen niet aan -
borstel ze schoon met een warm
sopje, spoel ze vervolgens grondig af
onder de kraan. Dompel de
messeneenheid niet onder in water.
Laat de eenheid ondersteboven
drogen op een plaats waar kinderen
er niet bij kunnen.

overige onderdelen
Met de hand wassen en vervolgens
afdrogen.



klantenservice

e Als het snoer is beschadigd, moet

het om veiligheidsredenen worden
vervangen door Kenwood of een
bevoegde Kenwood-monteur.

Als u hulp nodig heeft bij:

het gebruik van uw apparaat of
onderhoud, reserveonderdelen of
reparaties

Neem dan contact op met de winkel
waar u uw apparaat heeft gekocht.

warme wintersoep

1

wortels, aardappels en uien: zestien
blokjes van 2 cm van ieder

bouillon van bacon

100g rode linzen, gewassen

250ml groentebouillon

een blik met 400g tomatenblokjes
zout en peper

200g bereide bacon in blokjes van 1
cm

Doe de wortels, aardappels en uien
in deze volgorde in de mixer.

Voeg baconbouillon toe tot aan de 1
liter-markering.

Maximaal 10 seconden mixen.

Giet het mengsel in een steelpan.
Voeg vervolgens de linzen, tomaten,
groentebouillon en kruiden toe.
Breng dit geheel onder constant
roeren aan de kook. Laat de soep
vervolgens circa 1 uur zachtjes
koken en roer er regelmatig
doorheen tot alle ingrediénten gaar
zijn.

Voeg de blokjes bacon toe en laat
deze 5-10 minuten mee verwarmen.
Soep onmiddellijk opdienen.



Veuillez deplier les illustrations de la premiere page

Utilisez votre mélangeur pour les
soupes, les sauces, les boissons, les
patés, les mayonnaises, les
assaisonnements, etc. Utilisez votre
moulin (s’il est inclus) pour moudre
les herbes aromatiques, les noix et
les grains de café.

sécurité

e Eteignez et débranchez I'appareil :

o avant d’adapter ou de retirer des
éléments

o apres utilisation

o avant le nettoyage.

¢ Conservez les mains et tout ustensile
hors du mélangeur lorsqu’il est en
place sur le bloc-moteur.

* Ne touchez pas les lames
tranchantes.

* Ne laissez pas les enfants ou les
personnes infirmes utiliser I'appareil
sans surveillance.

e Laissez les liquides chauds refroidir
avant de les mélanger : si le
couvercle est mal fixé et se déboite,
vous risquez des projections.

e N'utilisez jamais un appareil
endommagé ou en mauvais état.
Faites-le vérifier et réparer. Pour cela,
reportez-vous a la rubrique “service
apres-vente”.

¢ N'utilisez jamais un accessoire non
adapté a cet appareil.

¢ Ne laissez jamais I'appareil en
marche sans surveillance.

* Ne laissez pas les enfants jouer avec
cet appareil.

¢ Quand vous retirez le mélangeur ou
le moulin du bloc-moteur :

o attendez I'arrét complet des
lames ;

o ne dévissez pas accidentellement
le pichet ou le bocal de I'unité
porte-lames.

* Utilisez cet appareil uniqguement pour
I'usage domestique auquel il est
destine.

avant de brancher Pappareil
e Assurez-vous que le courant

1
2
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électrique que vous utilisez est le
méme que celui indiqué sous votre
appareil.

Cet appareil est conforme a la
directive 89/336 de la C.E.

avant d’utiliser votre appareil
pour la premiére fois

Retirez tous les emballages.

Lavez les différents éléments de
I’appareil : voir “nettoyage”.

mélangeur

bouchon de remplissage
couvercle

pichet

bague d’étanchéité
unité porte-lames
bloc-moteur
rangement du cordon
moulin (s’il est inclus)
unité porte-lames
bague d’étanchéité
bocal

couvercle saupoudreur

utilisation de votre
mélangeur

1

Adaptez la bague d’étanchéité dans
I'unité porte-lames.

Vissez le pichet sur 'unité porte-
lames.

Mettez vos ingrédients dans le
pichet.

Mettez le bouchon de remplissage
dans le couvercle, puis tournez.
Vissez le couvercle sur le pichet, de
sorte que le poucier se situe au-
dessus de la poignée. (Pour dévisser
le couvercle, appuyez sur le poucier
Q)

Placez le mélangeur sur le bloc-
moteur et tournez pour verrouiller @.
Mettez I'appareil en marche.

Important

mélangeur et moulin

Afin de prolonger la durée de vie de
votre mélangeur, ne le faites jamais
fonctionner pendant plus de 60



secondes ou plus de 30 secondes
pour le moulin. Eteignez I'appareil
dés que vous avez obtenu la
consistance que vous vouliez pour
vos aliments.

N’utilisez pas votre appareil pour
transformer les épices — ces aliments
pourraient endommager le plastique.
L'appareil ne fonctionne pas si le
mélangeur ou le moulin ne sont pas
correctement mis en place.

mélangeur uniquement
N’introduisez pas d’ingrédients secs
dans le mélangeur avant de le mettre
en marche. Si nécessaire, coupez-
les en morceaux ; retirez le bouchon
de remplissage ; puis, I'appareil
étant en marche, laissez-les tomber
un par un dans le mélangeur.
Conservez une main au-dessus de
I’ouverture. Videz régulierement.
N’utilisez pas le mélangeur comme
récipient de conservation des
aliments. Gardez-le vide avant et
aprés utilisation.

Ne mélangez jamais plus de 1 litre —
voire moins pour les liquides
mousseux comme les milk-shakes.

moulin uniquement
Utilisez le moulin uniquement pour
les ingrédients secs.

conseils

Lorsque vous montez une
mayonnaise, mettez tous les
ingrédients, sauf I'huile, dans le
mélangeur. Une fois que I'appareil
est en marche, versez I'huile dans le
bouchon de remplissage et laissez-la
s’écouler.

Les mélanges épais (ex. : patés et
mousses) peuvent nécessiter de
racler les parois de I'appareil. En cas
de difficulté a mélanger, ajoutez
davantage de liquide.

Pour piler de la glace, ajoutez 15 ml
(1 cuillerée a soupe) d’eau pour 6
glagons. Actionnez le mélangeur par
a-coups.

utilisation de votre
moulin

1

Mettez vos ingrédients dans le
bocal. Ne le remplissez pas a plus
de la maitié.

Adaptez la bague d’étanchéité dans
I'unité porte-lames.

Retournez I'unité porte-lames.
Abaissez-la dans le bocal, lames
vers le bas.

Vissez I'unité porte-lames sur le
bocal jusqu’a ce qu’elle soit
correctement vissée et fixée.

Placez le moulin sur le bloc-moteur
et tournez pour verrouiller.

Mettez I'appareil en marche.

Aprés avoir moulu les ingrédients,
vous pouvez remplacer I'unité porte-
lames par le couvercle permettant
de les saupoudrer.

Le couvercle saupoudreur n’est pas
hermétique.

nettoyage

—

Eteignez, débranchez et démontez
toujours I'appareil avant de le
nettoyer.

Ne laissez jamais le bloc-moteur, le
cordon d’alimentation ou la prise
électrique se mouliller.

Videz le pichet avant de le dévisser
de I'unité porte-lames.

Ne lavez aucune partie de I'appareil
au lave-vaisselle.

bloc-moteur

Passez un linge humide, puis
séchez.

Enfoncez I'exces de cordon a
I'arriere de 'appareil.

unité porte-lames

Retirez et lavez la bague
d’étanchéité.

Ne touchez pas les lames
tranchantes : brossez-les a I'aide
d’eau chaude savonneuse pour les
nettoyer, puis rincez-les



soigneusement sous 'eau du
robinet. N'immergez pas I'unité
porte-lames dans I'eau.

3 Laissez sécher a I'envers et hors de
portée des enfants.

autres parties
Lavez a la main, puis séchez.

service apres-vente

¢ Sile cordon est endommagé, il doit
étre remplacé pour des raisons de
sécurité par Kenwood ou par un
réparateur agréé de Kenwood.

Si vous avez besoin d’assistance
pour :

o utiliser votre appareil ou

¢ obtenir des pieces de rechange,
entretenir ou faire réparer votre
appareil (sous garantie ou non),
contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.

soupe chaude d’hiver

carottes, pommes de terre et
oignons : 16 cubes de 2 cm chacun
bouillon de bacon

100 g de lentilles rouges, lavées
250 ml de bouillon de légumes

une boite de 400 g de tomates
coupées

sel et poivre

200 g de bacon cuit coupé en dés
de 1 centimétre

Mettez les carottes, les pommes de
terre et les oignons dans le
mélangeur dans cet ordre.

Ajoutez le bouillon de bacon jusqu’a
ce que vous arriviez a la marque "1
litre".

Mélangez pendant 10 secondes
maximum.

Versez dans une casserole. Ajoutez
les lentilles, les tomates, le bouillon
de légumes et 'assaisonnement.
Amenez a ébullition, en remuant
sans arrét. Laissez mijoter pendant
environ 1 heure, en remuant
régulierement, jusqu’a ce que les
ingrédients soient cuits.

Ajoutez les dés de bacon et laissez
chauffer pendant 5 a 10 minutes.
Servez tout de suite.



Bitte die Titelseite mit dem Abbildungen aufklappen.

Ihr Mixer eignet sich zum Mixen von
Suppen, Saucen, Mixgetranken,
Pasteten, Mayonnaise, Dressings
usw. Die Muhle kann, sofern lhr
Gerét damit ausgestattet ist, zum
Mahlen von Kaffeebohnen und
Kréautern verwendet werden.

Sicherheitshinweise

Gerat ausschalten und Netzstecker
ziehen:

vor dem Auseinandernehmen
oder Zusammensetzen des
Gerétes

nach Gebrauch

vor der Reinigung

Halten Sie Finger oder
Kochwerkzeuge wéhrend des
Mixvorgangs nicht in den Mixbecher.
Die Messer sind sehr scharfl Gehen
Sie bei Gebrauch und Reinigung
sehr vorsichtig damit um.

Kinder und gebrechliche Personen
sollten das Gerat nur unter
Beaufsichtigung benutzen.

Keine heiBen Flussigkeiten einflllen!
Ist der Deckel nicht fest aufgesetzt
und 16st sich, kdnnte die heie
FlUussigkeit herausspritzen.
Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn
Gerat oder Kabel beschadigt sind
(Uberprifen und ggf. reparieren
lassen: siehe 'Kundendienst').

Nur zugelassene Gerateteile
benutzen.

Gerét wahrend des Betriebes nicht
unbeaufsichtigt lassen.

Kinder nicht mit dem Gerat spielen
lassen.

Zum Abnehmen des Mixers oder der
Muhle vom Sockel, warten bis die
Messer zum Stillstand gekommen
sind. Nicht aus Versehen den
Mixaufsatz von der Messereinheit
abschrauben.

Das Gerat ist nur fur den Gebrauch
im Haushalt bestimmt.

o

o

o
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Vor dem Einschalten

Bitte Uberprifen Sie - bevor Sie das
Gerat anschlieBen -, ob die
Netzspannung den Angaben auf
dem Typenschild entspricht (siehe
Unterseite des Mixers).

Dieses Gerat entspricht der CEE-
Norm 89/336 (elektromagnetische
Vertraglichkeit).

Vor dem ersten Gebrauch
Verpackungsmaterial vollstandig
entfernen.

Alle Teile reinigen: siehe 'Reinigung’.

Mixer

Verschlusskappe fur Einfalléffnung
Deckel

Mixbecher

Dichtungsring

Messereinsatz mit Sockel
Motorblock / Sockel
Kabelstauraum

Miihle (sofern damit ausgestattet)
Messereinsatz mit Sockel
Dichtungsring

Behalter

Deckel mit Streuvorrichtung

Zusammensetzen des
Mixers

1

2

Dichtungsring auf den Messereinsatz
legen und in den Sockel setzen.
Mixbecher auf den Messereinsatz
mit Sockel aufschrauben.

Zutaten in den Mixbecher flllen.
Verschlusskappe in den Deckel
einsetzen und drehen.

Deckel auf den Mixbecher
schrauben bis sich der
Daumenhebel Uber dem Griff
befindet (zum Abschrauben des
Deckels Daumenhebel @
herunterdrlicken).

Mixer auf den Motorblock / Sockel
aufsetzen und drehen bis dieser
einrastet @.

Einschalten.



Wichtig

Mixer und Miihle

Lassen Sie den Mixer nie langer als
60 Sekunden und die Muhle nicht
langer als 30 Sekunden
eingeschaltet. Gerat ausschalten,
sobald die gewlnschte Konsistenz
erreicht ist.

Keine Gewdrze einflllen — das
Plastik kénnte beschadigt werden.
Sind Mixer oder Muhle nicht richtig
aufgesetzt, lasst sich das Gerét nicht
einschalten.

Nur Mixer

Keine trockenen Zutaten vor dem
Einschalten in den Mixer geben.
Trockene Zutaten ggf. klein
schneiden, Verschlusskappe
abnehmen und nach und nach bei
laufendem Gerat zugeben.

Mixer nicht als
Aufbewahrungsbehélter verwenden.
Er sollte vor und nach dem
Gebrauch leer bleiben.

Nicht mehr als 1 Liter einflllen — bei
schaumenden Flissigkeiten wie
Milchshakes eine noch geringere
Menge verwenden.

Nur Miihle
Nur trockene Zutaten verwenden.

Tipps

Bei der Zubereitung von Mayonnaise
alle Zutaten auBer dem Ol in den
Mixer geben. Dann bei laufendem
Gerat das Ol tber die Einfulléffnung
zugeben.

Dickflissige Mischungen, z. B.
Pasteten und Dipps, mussen evtl.
zwischendurch vom Rand des
Mixbechers abgekratzt werden. Ist
die Verarbeitung zu schwer,
Flussigkeit zugeben.

Beim Zerkleinern von Eiswdrfeln pro
6 Eiswurfel 15 ml (1 Essloffel) Wasser
zugeben. Mixer zum Zerkleinern
mehrmals ein- und ausschalten.
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Zusammensetzen der
MuUhle

1

2

3

Zutaten in den Behdlter geben.
Maximal bis zur Halfte flllen.
Dichtungsring auf den Messereinsatz
legen.

Komplette Messereinheit auf das
gefllite Glas legen.

Messereinheit fest auf den Behalter
schrauben.

MUhle auf den Sockel aufsetzen und
drehen bis diese einrastet.
Einschalten.

Nach dem Mahlvorgang kann die
Messereinheit durch den Deckel mit
Streuvorrichtung ersetzt und der
Behalter als Streuer verwendet
werden.

Deckel ist nicht luftdicht.

Reinigung

—_

Vor der Reinigung Gerat ausschalten
und Netzstecker ziehen.
AnschlieBend Gerat auseinander
nehmen.

Sockel, Netzkabel und Stecker nicht
nass werden lassen.

Behalter vor dem Abschrauben von
der Messereinheit leeren.

Einzelteile von Hand splilen. Bitte
nicht in die Geschirrspllmaschine
geben.

Sockel

Mit feuchtem Tuch abwischen und
abtrocknen.

Uberfliissige Kabellange im Gerét
verstauen.

Messereinheit

Dichtungsring abnehmen und
spulen.

Die sehr scharfen Messer nicht
bertihren — mit heiBem Seifenwasser
sauber bursten, dann unter
flieBendem Wasser griindlich
abspulen. Messereinheit nicht in
Wasser tauchen.

Auf dem Kopf stehend trocknen



lassen, auBerhalb der Reichweite
von Kindern.

Andere Teile
Von Hand spulen, abtrocknen.

Kundendienst

¢ |st das Gerat oder Netzkabel
beschéadigt, muss es aus
Sicherheitsgriinden ausgewechselt
werden. Bringen Sie das Gerét zum
Hersteller, zum Kenwood
Kundendienst oder zu einem
Fachelektriker.

Sollten Sie Fragen zu Gebrauch,
Wartung, Ersatzteilen oder
Reparaturen haben, wenden Sie sich
bitte an den Handler, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.

Wéarmende Wintersuppe

-

AW
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Méohren, Kartoffeln und Zwiebeln in
jeweils 2 cm groBe Wirfel schneiden
Fleischbriihe

100 g rote Linsen, gewaschen

250 ml GemUsebrihe

eine Dose (400g) passierte Tomaten
Salz und Pfeffer

200 g Dorrfleisch, gewdrfelt (1 cm)

Méhren, Karotten und Zwiebeln in
dieser Reihenfolge in den Mixer
geben.

Mit Fleischbrtihe bis zur 1-Liter-
Markierung aufflllen.

Maximal 10 Sekunden mixen.

In einen Topf gieBen. Linsen,
Tomaten und GemUsebrihe
zugeben. Wrzen.

Unter standigem Ruhren zum
Kochen bringen und ca. 1 Stunde
auf niedriger Flamme kocheln lassen
bis alle Zutaten weich gekocht sind.
RegelmaBig umrthren.

Gewlirfeltes Dorrfleisch zugeben und
5- 10 Minuten lang erhitzen. Sofort
servieren.



Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

Usare il frullatore per preparare
minestre, salse, bevande, paté,
maionese, condimenti, ecc. Usare il
macinino (se fornito) per macinare
erbe, frutta secca e chicchi di caffe.

sicurezza

¢ Spegnere |'apparecchio e togliere la
spina dalla presa di corrente:

o prima di montare o staccare
qualungue componente

o dopo aver usato I'apparecchio

o prima di pulire I'apparecchio.

e Tenere mani ed utensili fuori dal
frullatore quando esso ¢ stato
inserito sul corpo motore.

¢ Non toccare le lame affilate.

¢ Questo apparecchio non deve
essere usato da bambini o da
persone inferme in assenza di
adeguata supervisione.

¢ Lasciare raffreddare i liquidi molto
caldi prima di frullarli. Infatti, se il
coperchio non ¢ stato chiuso bene e
dovesse aprirsi, potreste venire
scottati dagli spruzzi.

e Non usare mai |'apparecchio se
appare danneggiato. Farlo
controllare o riparare - vedere
sezione 'manutenzione’.

¢ Usare solo accessori di tipo
approvato.

¢ Non allontanarsi mentre
I'apparecchio € in funzione.

¢ Non lasciare che i bambini giochino
con |'apparecchio.

¢ Nel togliere il frullatore o il macinino
dal corpo motore:

o attendere fino a quando le lame si
sono completamente fermate;

o non svitare inavvertitamente il
recipiente o la vaschetta dal
complessivo delle lame.

e Usare I'apparecchio solo per I'uso
domestico a cui € stato destinato.

prima di collegare
I'apparecchio alla rete
elettrica

e Assicurarsi che la tensione della
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vostra rete elettrica sia la stessa di
quella indicata sulla targhetta sotto
|'apparecchio.

* Questo apparecchio € conforme alla
Direttiva Comunitaria 89/336/EEC.

prima dell'uso

1 Togliere tutto il materiale di
imballaggio.

2 Lavare i componenti
dell'apparecchio (vedere sezione
"pulizia).

frullatore

tappo di riempimento
coperchio

recipiente

anello di tenuta
complessivo delle lame
corpo motore
rientranza per il cavo
macinino (se fornito)
complessivo delle lame
anello di tenuta
vaschetta

coperchio con spolverizzatore

SIcICICICICIC

ElelCIC)

come usare il frullatore

1 Inserire I'anello di tenuta nel
complessivo delle lame.

2 Awvitare il recipiente sul complessivo
delle lame.

3 Versare gli ingredienti nel recipiente.

4 Inserire il tappo di riempimento nel
coperchio, poi girare.

5 Awvitare il coperchio sul recipiente, in
modo che I'appoggio per il pollice si
trovi sopra al manico. (Per svitare il
recipiente, spingere sull'appoggio
per il pollice @).

6 Collocare il frullatore sul corpo
motore e girarlo per bloccarlo in
posizione @.

7 Accendere |'apparecchio.

Importante
frullatore e macinino

¢ A garanzia di una lunga durata utile
del frullatore, non azionarlo mai per
oltre 60 secondi alla volta, oppure



per oltre 30 secondi alla volta nel
caso del macinino. Spegnere
|'apparecchio non appena gli
ingredienti giungono alla consistenza
desiderata.

Non lavorare le spezie, che possono
infatti danneggiare la plastica.
L'apparecchio non funzionera se
frullatore o macinino vengono inseriti
male.

solo per il frullatore

Non versare ingredienti secchi nel
frullatore prima di accenderlo. Se
necessario, tagliare gli ingredienti a
pezzetti. Togliere il tappo di
riempimento e poi, con
|'apparecchio in funzione, lasciare
cadere i pezzetti nel frullatore, uno
alla volta. Tenere la mano
sull'apertura e svuotare ad intervalli
regolari il frullatore.

Non usare il frullatore come
recipiente per conservarvi i cibi.
Tenerlo sempre vuoto, sia prima che
dopo I'uso.

Non frullare mai piu di 1 litro - meno
per i liquidi che producono schiuma,
per esempio i frappé.

solo per il macinino
Usare esclusivamente ingredienti
secchi.

consigli

Nel preparare la maionese, versare
tutti gli ingredienti nel frullatore, fatta
eccezione per |'olio. Poi, con
|'apparecchio in funzione, versare
I'olio dal tappo di riempimento e
lasciarlo incorporare negli altri
ingredienti.

Per le miscele molto consistenti, es.
paté e salse, potra essere
necessario staccare gli ingredienti
dalle pareti del recipiente. Se la
lavorazione risulta difficoltosa,
aggiungere altro liquido.

Nel macinare il ghiaccio, aggiungere
sempre 15ml di acqua ogni 6 cubetti
di ghiaccio. Azionare il frullatore per
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brevi periodi ripetuti.

come usare il macinino

Versare gli ingredienti nella
vaschetta, riempiendola per non piu
di meta.

Inserire I'anello di tenuta nel
complessivo delle lame.
Capovolgere il complessivo delle
lame. Abbassarlo sulla vaschetta,
tenendo le lame rivolte verso il
basso.

Awvitare il complessivo delle lame
sulla vaschetta, fino a stringerlo a
mano.

Inserire il macinino sul corpo motore
e girare per bloccarlo in posizione.
Accendere |'apparecchio.

Dopo aver macinato gli ingredienti &
possibile rimettere il complessivo
delle lame con il coperchio prowvisto
di spolverizzatore e spolverizzare gli
ingredienti come desiderato.

Si ricorda che il coperchio con
spolverizzatore non & ermetico.

pulizia

Spegnere sempre |'apparecchio,
togliere la spina dalla presa di
corrente e smontarlo prima di pulirlo.
Non lasciare mai che corpo motore,
filo o spina elettrica si bagnino.
Svuotare il recipiente prima di svitarlo
dal complessivo delle lame.

Non lavare alcun componente in
lavastoviglie.

corpo motore

Passarlo con un panno umido e poi
asciugare.

Spingere la lunghezza del cavo in
eccesso nell'apposita rientranza sul
retro dell'apparecchio.

complessivo delle lame
Togliere e lavare |'anello di tenuta.

2 Non toccare le lame affilate -

spazzolarle usando acqua calda
saponata fino a quando non sono
pulite, poi sciacquarle a fondo sotto



il getto dell'acqua del rubinetto. Non
immergere mai il complessivo delle
lame in acqua.

3 Lasciare asciugare nella posizione
capovolta, fuori della portata dei
bambini.

altri componenti
Lavare a mano e poi asciugare.

manutenzione e
assistenza tecnica

¢ In caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un addetto KENWOOD
autorizzato alle riparazioni. Cio
evitera possibili situazioni di pericolo.

Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

o |'utilizzo dell'apparecchio

e assistenza tecnica, ricambi o
riparazioni (in garanzia 0 meno)
contattare il negozio dove si &
acquistato I'apparecchio.

minestra d'inverno

carote, patate e cipolle: sedici
cubetti di 2cm per ciascuna verdura
brodo di pancetta

100g di lenticchie rosse lavate
250ml di brodo vegetale

400g di pomodori pelati tagliuzzati
sale e pepe

200g di taglio di pancetta cotta,
tagliata a cubetti di 1cm

Versare le carote, le patate € le
cipolle nel frullatore, in quest'ordine.
Aggiungere il brodo di pancetta, fino
al livello segnato per 1 litro.

Frullare per un massimo di 10
secondi.

Ora versare il tutto in una pentola,
poi aggiungere le lenticchie, i
pomodori, il brodo vegetale, il sale e
il pepe.

Portare ad ebollizione, mescolando
continuamente. Poi fare sobbollire
per circa 1 ora, mescolando
regolarmente, fino a quando gli
ingredienti non sono ben cotti.
Aggiungere i cubetti di pancetta e
riscaldare a fondo per 5-10 minuti.
Servire immediatamente.



Portugués

Por favor desdobre as ilustracbes da primeira pagina.

Utilize o seu misturador para fazer
sopas, molhos, bebidas, patés,
maionese, recheios, etc. Utilize o
seu moinho (se incluido) para moer
ervas, frutos secos e gréos de café.

seguranca

Desligue no interruptor e da tomada:
o Antes de colocar ou retirar pecas
o Depois de usar

o Antes de limpar.

Mantenha as méaos e os utensilios

fora do misturador quando esta na

base.

N&o toque nas laminas afiadas.

N&o deixe as criangas ou pessoas

idosas manusear a maquina sem

supervisao.

Arrefega os liquidos quentes antes

da mistura — caso a tampa néo

esteja bem colocada e saltar, pode
ser atingido pelo liquido quente.

Nunca utilize uma méaquina

danificada. Leve-a a arranjar:

verifique a secgéo “servigo”.

Nunca utilize um acessoério nao

autorizado.

Nunca deixe a maquina a funcionar

sozinha.

Nao deixe as criangas brincarem

com a maquina.

Ao retirar 0 misturador ou 0 moinho

da base:

o Espere até as laminas estarem
completamente paradas;

o N&o desenrosque acidentalmente
0s recipientes da unidade das
laminas.

Utilize a maquina apenas para 0 uso

doméstico pretendido.

antes de ligar

Certifique-se de que a corrente
eléctrica que vai utilizar corresponde
a indicada na parte de baixo da
maquina.

Esta méaquina esta de acordo com a
Directiva da Comunidade Econémica
Europeia 89/336/EEC.
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antes da primeira utilizacao
1 Retire todas as embalagens
2 Lave as pegas: verifique a secgéo
“limpeza”.

misturador

tampa de enchimento
tampa

recipiente

anel vedante

unidade das laminas
base

compartimento do fio eléctrico
moinho (se incluido)
unidade das laminas
anel vedante
recipiente

tampa para polvilhar

QPO®O®EO

©0e®

utilizagdo do misturador

1 Encaixe o anel vedante na unidade
das laminas.

Enrosque o recipiente na unidade
das laminas.

Coloque os ingredientes no
recipiente.

Coloque o tampa de enchimento na
tampa, depois enrosque.

Enrosque a tampa no recipiente de
forma a que a aba fique por cima da
pega. (Para desenroscar a tampa,
carregue na aba @.)

Cologue o misturador na base e
enrosque para fechar @.

Ligue.

importante

misturador e moinho

Para garantir a duragao do
misturador, nunca o deixe funcionar
durante mais de 60 segundos, nem
ao moinho por mais de 30. Desligue
assim que tiver obtido a consisténcia
correcta.

N&o utilize a maquina com
especiarias — podem danificar o
plastico.

A maquina n&o funciona se o
misturador ou 0 moinho estiverem
mal encaixados.



apenas para o misturador
Nao coloque ingredientes secos no
misturador antes de o ligar. Se
necessario, corte-os em pedacos;
retire a tampa de enchimento;
depois, com a maquina em
funcionamento, deite-os um a um.
Mantenha a mao por cima da
abertura. Esvazie regularmente.
Nao utilize o misturador para
guardar alimentos. Mantenha-o vazio
antes e depois da utilizagéo.
Nunca misture mais de 1 litro —
menos para liquidos espumosos
como batidos de leite.

apenas para o moinho
Utilize apenas com ingredientes
SEeCcos.

sugestoes

Ao fazer maionese, coloque todos
os ingredientes, excepto o éleo, no
misturador. Depois, com a maquina
em funcionamento, deite o 6leo pela
tampa de enchimento e deixe-o
escorrer.

Misturas grossas, ex. patés e dips,
podem necessitar de ser raspadas.
Se for dificil de fazer, junte mais
liquido.

Para moer gelo, junte 15ml (1 colher
de sopa) de agua para 6 cubos de
gelo. Ligue o misturador vérias vezes
seguidas, durante pouco tempo de
cada vez.

utilizacédo do moinho

1 Deite os ingredientes no recipiente.
N&o encha mais de meio.

Coloque o anel vedante na unidade
das laminas.

Vire a unidade das laminas ao
contrario. Coloque-a dentro do
recipiente, com as laminas para
baixo.

Enrosque a unidade das laminas no
recipiente até estar bem apertada.
Cologue 0 moinho na base e
enrosque para prender.

2
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6 Ligue.

7 Depois de moer, pode substituir a
unidade das laminas pela tampa
para polvilhar e polvilhar os
alimentos.

¢ A tampa para polvilhar néo é
impermeavel ao ar.

limpeza

Desligue sempre no interruptor e da
tomada e desmonte antes de limpar.
Nunca deixe a base, o fio eléctrico
ou a ficha molharem-se.

Esvazie o recipiente antes de o
desenroscar da unidade das
l&aminas.

N&o lave nenhuma pega na maquina
de lavar loiga.

base
Limpe com um pano humido, depois
seque.
Enfie o fio eléctrico em excesso para
dentro da parte traseira da maquina.

unidade das laminas

Retire e lave o anel vedante

Nao toque nas laminas afiadas —
lave-as usando uma escova e agua
quente com detergente, depois
passe bem por agua corrente. Nao
insira a unidade das laminas dentro
de agua.

Deixe secar virada para baixo,
afastada do alcance das criancas.

—

outras pecas
Lave a mao e seque.

Servico e apoio a
clientes

¢ Caso o fio eléctrico fique danificado
deve, por razdes de seguranga, ser
substituido pelos servigos técnicos
autorizados

Se precisar de ajuda no que se
refere a:

e como utilizar a maquina ou

* servico, sobresselentes ou



reparagoes
contacte o estabelecimento onde
comprou a sua maquina.

sopa quente de Inverno

cenouras, batatas e cebolas: 16
cubos de 2cm de cada

caldo de bacon

100g de lentilhas vermelhas, lavadas
250m!l de caldo vegetal

1 lata de 400g de tomate picado

sal e pimenta

200g de bacon cozido, cortado em
cubos de 1cm

1 Coloque as cenouras, batatas e
cebolas no misturador por esta
ordem.

2 Junte o caldo de bacon até a marca
de 1 litro.

3 Misture durante 10 segundos, no
maximo.

4 Deite numa panela. Depois junte as
lentilhas, tomate, caldo vegetal e
tempere.

5 Leve a ferver, mexendo sempre.
Depois ferva lentamente durante
cerca de 1 hora, mexendo
regularmente, até os ingredientes
estarem cozinhados.

6 Junte os cubos de bacon e deixe
cozinhar durante 5 a 10 minutos.
Sirva imediatamente.
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Por favor, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

Utilice la batidora para sopas,
salsas, bebidas, patés, mayonesa,
alifios, etc. Use el molinillo (si se
incluye) para moler hierbas, frutos
secos y café en grano.

seguridad

Apague y desenchufe el aparato:

o antes de colocar o quitar piezas

o después de usarlo

o antes de limpiarlo.

Mantenga las manos y los utensilios

fuera de la batidora cuando ésta

esté en la unidad de potencia.

No toque las cuchillas afiladas.

No permita que los nifios o personas

discapacitadas utilicen este aparato

sin supervision.

Deje que los liquidos calientes se

enfrien antes de ponerlos en la

batidora. Si no colocara bien la tapa

y ésta saliera, el liquido podria

salpicarle.

Nunca utilice un aparato si esta

dafado. LIévelo a revisar o reparar:

vea “mantenimiento”.

Nunca utilice un accesorio no

autorizado.

Nunca deje el aparato desatendido

mientras esté en funcionamiento.

No deje a los nifios jugar con el

aparato.

Cuando retire la batidora o el

molinillo de la unidad de potencia:

o espere hasta que las cuchillas se
hayan detenido completamente

o no desenrosque accidentalmente
la jarra o el tarro de la unidad de
cuchillas.

Utilice el aparato Unicamente para el

uso doméstico al que esta

destinado.

antes de enchufarla

Asegurese de que la corriente
eléctrica es la misma que se
muestra en la parte inferior del
aparato.

Este aparato cumple con la Directiva
de la Comunidad Econémica
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1
2

SIcICICICICIC)

ElelCIC)

Europea 89/336/CEE.

antes de usarla por primera
vez

Retire todo el embalaje.

Lave las piezas: ver “limpieza”.

batidora

tapon de llenado
tapa

jarra

aro de sellado
unidad de cuchillas
unidad de potencia
hueco para el cable
molinillo (si se incluye)
unidad de cuchillas
aro de sellado

tarro

tapa para sazonar

para usar la batidora

1

2

Coloque el aro de sellado en la
unidad de cuchillas.

Enrosque la jarra en la unidad de
cuchillas.

Introduzca los ingredientes en la
jarra.

Ponga el tapén de llenado en la tapa
y girelo.

Enrosque la tapa en la jarra de
modo que la lenglieta quede situada
sobre el asa. (Para desenroscar la
tapa, presione la lengleta @.)
Coloque la batidora encima de la
unidad de potencia y girela para
bloquearla @.

Ponga el aparato en marcha.

Importante

batidora y molinillo

Para garantizar que la batidora y el
molinillo duren, no los haga
funcionar durante mas de 60 y 30
segundos respectivamente.
Apéaguelos una vez haya obtenido la
consistencia adecuada.

No procese especias ya que pueden
dafar el plastico.

Si la batidora o el molinillo no estan



encajados correctamente, el aparato
no funcionara.

sélo batidora

No introduzca ingredientes secos en
la batidora antes de encenderla. Si
es preciso, cortelos en trozos, quite
el tapén de llenado y vaya
echandolos de uno en uno con el
aparato en funcionamiento.
Mantenga la mano sobre el orificio y
vacie la batidora regularmente.

No utilice la batidora como
recipiente para guardar alimentos.
Déjela vacia cuando no lo use.
Nunca introduzca més de 1 litro para
mezclar, menos en el caso de
liquidos espumosos como los
batidos de leche.

sélo molinillo
Utilicelo exclusivamente para
ingredientes secos.

consejos

* Para hacer mayonesa, ponga todos
los ingredientes, excepto el aceite,
en la batidora. A continuacion, con
el aparato en funcionamiento, saque
el tapodn de llenado y vierta el aceite
progresivamente.

¢ Puede que con mezclas espesas,
como el paté o algunas salsas, sea
preciso ir juntando la mezcla de vez
en cuando. Si resulta dificil
procesarla, afiada mas liquido.

e Cuando triture hielo, afiada 15 ml (1
cucharada) de agua para 6 cubitos
de hielo. Haga funcionar la batidora
en réfagas cortas.

para usar el molinillo

1 Introduzca los ingredientes en el
tarro, sin llenarlo méas de la mitad.
Coloqgue el aro de sellado en la
unidad de cuchillas.

Giire la unidad de cuchillas al revés e
introduzcala en el tarro, con las
cuchillas hacia abajo.

Enrosque la unidad de cuchillas en
el tarro, apretandola con las manos.
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Cologue el molinillo en la unidad de
potencia y girelo para bloguearlo.
Encienda el aparato.

Una vez molidos los alimentos,
puede sustituir la unidad de cuchillas
por la tapa para sazonar y
condimentar la comida.

La tapa para sazonar no es
hermética.

limpieza

—

Antes de limpiar el aparato,
apaguelo, desenchufelo y
desmontelo.

En ninguin caso permita que la
unidad de potencia, el cable o el
enchufe se mojen.

Vacie la jarra antes de desenroscarla
de la unidad de cuchillas.

No ponga ninguna de las piezas en
el lavavajillas.

unidad de potencia

Pase un pafio himedo y séquela.
Ponga el cable sobrante dentro de la
parte posterior del aparato.

unidad de cuchillas
Retire el aro de sellado y lavelo.

2 No toque las cuchillas afiladas.

Lavelas utilizando un cepillo con
agua caliente y detergente y
aclérelas bien con agua del grifo. No
sumerja la unidad de cuchillas en
agua.

Deje que se seque girada al revés,
fuera del alcance de los nifios.

otras piezas
Lavelas a mano y deje que se
sequen.

mantenimiento y
atencion al cliente

Si el cable de alimentacién eléctrica
esté daflado, por razones de
seguridad debe ser sustituido por
Kenwood o un técnico autorizado de
Kenwood.



Si necesita ayuda sobre:

el uso del aparato

mantenimiento, piezas de recambio
0 reparaciones (sea 0 no bajo
garantia)

contacte con la tienda donde
compro el aparato.

sopa caliente de invierno

zanahorias, patatas y cebollas:
dieciséis dados de 2 cm de cada
caldo de tocino

100 g de lentejas rojas, lavadas
250 ml de caldo vegetal

una lata de 400 g de tomates
cortados

sal y pimienta

200 g de cuarto de tocino cocido
cortado en dados de 1 cm

Introduzca las zanahorias, patatas y
cebollas en la batidora, siguiendo
este orden.

Afada el caldo de tocino hasta la
marca de 1 litro.

Batalo durante 10 segundos como
maximo.

Viértalo en un cazo y afiada las
lentejas, los tomates, el caldo
vegetal y sazénelo.

LIévelo a ebullicion, removiendo
constantemente. Déjelo hervir a
fuego lento durante 1 hora,
removiendo con regularidad, hasta
que los ingredientes estén cocidos.
Afada los dados de tocino y
caliéntelo durante 5 - 10 minutos.
Sirvalo enseguida.



Fold forsiden med illustrationerne ud.

Anvend blenderen til at lave suppe,
sauce, drinks, postej, paté,
mayonnaise, dressing mv. Benyt
kveernen (hvis leveret) til at male
krydderurter, nedder og kaffebenner.

sikkerhed

Sluk og tag stikket ud af

stikkontakten:

o inden dele sasttes pa eller tages af

o efter brug

o fer rengering.

Kom aldrig heender og redskaber

ned i blenderen, nar den sidder pa

motorenheden.

Rer ikke ved de skarpe knive.

Lad ikke born eller svagelige

personer anvende maskinen uden

opsyn.

Lad varme veesker afkole, for de

blendes - hvis laget ikke sidder godt

fast, kan det komme af, og den

varme veeske kan sprojte ud af

blenderglasset.

Anvend aldrig en beskadiget

maskine. F& den efterset eller

repareret: se 'service'.

Brug kun det medfelgende tiloeher.

Ga aldrig fra maskinen.

Lad aldrig bern lege med maskinen.

Nar blenderen eller kveernen fiernes

fra motorenheden:

o vent til knivene er standset helt

o skru ikke blenderens eller
kveernens glas af knivenheden
ved en fejltagelse.

Anvend kun maskinen til det

beregnede, private formal.

inden stikket saettes i
stikkontakten

Sorg for, at el-forsyningens
spaending er den samme som den,
der er vist pa bunden af maskinen.
Denne maskine opfylder
bestemmelserne for
radiostejdeempning i EU-direktiv
89/336/EQF.
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for forste anvendelse
Fjern alt indpakningsmaterialet.
Vask delene: se 'rengering'.

blender
midterprop

lag

blenderglas
teetningsring
knivenhed
motorenhed
ledningsopbevaring
kvaern (hvis leveret)
knivenhed
teetningsring

glas

strolag

sddan anvender du
blenderen

1
2

Seet teetningsringen i knivenheden.
Skrue blenderglasset pa
knivenheden.

Kom ingredienserne ned i
blenderglasset.

Saet midterproppen i laget og vend.
Skru laget pa blenderglasset, sa
fingerfligen sidder over handtaget.
(Laget skrues af ved at trykke pa
fingerfligen @).

Anbring blenderen p& motorenheden
og drej for at lase @.

Teend.

vigtigt

blender og kvaern

For at sikre at blenderen skal holde
leengst muligt, ma den aldrig virke
leengere end 60 sekunder ad
gangen, og kvaernen ma aldrig virke
leengere end 30. Sluk for maskinen,
s& snart den rette konsistens er
opnaet.

Krydderier ma ikke males i maskinen
- de kan beskadige plasticmaterialet.
Maskinen virker ikke, hvis blenderen
eller kvaernen ikke er sat korrekt pa.



kun blender

* Kom ikke terre ingredienser i
blenderen, fer der taendes for
apparatet. Hvis det er nedvendigt,
skaer dem i stykker; fiern
midterproppen og lad stykkerne
falde ned gennem midterabningen,
ét ad gangen, mens maskinen virker.
Hold hénden over &bningen. Toem
jeevnligt.

* Anvend ikke blenderen til at

opbevare ingredienser. Den skal

veere tom for og efter brug.

Blend aldrig mere end 1 liter —

mindre, nar det drejer sig om

skummende veesker som

milkshakes.

kun kveern
M& kun anvendes til torre
ingredienser.

tips

¢ Nar du laver mayonnaise, skal alle
ingredienserne, undtagen olien,
kommes i blenderen. Mens
maskinen virker, haeldes olien s&
langsomt gennem midterabningen i
en jeevn strom.

¢ Nar der behandles tykke blandinger,
f.eks. paté og dips, kan det veere
nedvendigt at skrabe blandingen
ned fra glassets sider. Hvis det er
vanskeligt at blende, skal der
tilseettes mere veeske.

¢ Ved knusning af is skal der tilsesttes
15 ml (1 spsk.) vand til 6 isterninger.
Brug blenderen med korte
'impulser'.

s&dan anvender du
kvaernen

1 Kom ingredienserne i glasset. Fyld
det aldrig mere end halvt op.

2 Seet teetningsringen i knivenheden.

3 Vend knivenheden p& hovedet.
Saenk den ned i glasset med knivene
nedad.

4 Skru knivenheden pa glasset, til den
er fingerstram.

5 Anbring kveernen pa motorenheden
og drej lasen.

6 Teend.

7 Efter maling kan strelaget saettes pa
i stedet for knivenheden og
ingredienserne kan rystes ud.

o Strolaget er ikke lufttest.

rengering

¢ For rengering sluk for streammen, tag
stikket ud af stikkontakten og skil
apparatet ad.

¢ Lad aldrig motorenheden, ledningen
eller stikket blive vade.

e Tom glasset, for knivenheden skrues
af.

e Vask ikke nogen dele i
opvaskemaskine.

motorenhed

¢ Tor ydersiden af med en fugtig klud
0g ter efter med et viskestykke.

¢ Skub overfladig ledning ind i
maskinens bagside.

knivenhed

Fjern og vask teetningsringen.

2 Rer ikke ved de skarpe knive — borst
dem rene med varmt seebevand og
skyl grundigt under vandhanen. Kom
ikke knivenheden i vand.

3 Lad den terre pa hovedet, ikke i
naerheden af barn.

—

andre dele
Vask i handen og ter med et
viskestykke.

service og kundeservice

¢ Hvis ledningen bliver beskadiget,
skal den af sikkerhedsgrunde
udskiftes af Kenwood eller en
autoriseret Kenwood forhandler.

Hvis man har brug for hjeelp med:

¢ brug af maskinen eller

* service, reservedele eller reparationer
(i eller uden for garantiperioden)
kontakt den forretning, hvor
maskinen er kabt.



varm vintersuppe

guleredder, kartofler og log:
seksten 2 cm terninger af hver,
skinkesuppe

100 g rade linser, skyllede

250 ml grensagsbouillon

400 g dase hakkede tomater

salt og peber

200 g stykke kogt skinke, skaret i 1
cm terninger

1 Kom guleradder, kartofler og log i
blenderen i den naevnte reekkefolge.

2 Tilseet skinkesuppe op til 1 liter
maerket.

3 Blend ikke mere end 10 sekunder.

4 Heeld i en gryde. Tilseet sa linser,
tomater, grensagsbouillon og
krydderier.

5 Bring i kog under stadig omrering.
Lad suppen koge i ca. 1 time og rer
i den en gang imellem, til
ingredienserne er more.

6 Tilseet skinketerningerne og varm
igennem i 5-10 minutter. Serveres
med det samme.
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Vik ut frémre omslaget med bilderna.

Anvand din mixer for att gora
soppor, saser, drycker, pastejer,
majonnas, dressing etc. Anvand
kvarnen (om sadan medfélier) for att
mala értkryddor, ndtter och
kaffebdnor.

sakerheten

Stang av den och dra ut sladden:

o innan du monterar eller tar bort
delar

o efter anvandningen

o fbre rengdring.

Hall hander och verktyg borta fran

mixern nér den sitter pa kraftdelen.

Vidrér inte de vassa bladen.

L&t inte barn eller handikappade

anvanda maskinen utan tillsyn.

L&t varma vétskor svalna innan du

mixar dem. Om du inte har satt pa

locket ordentligt och det flyger av

kan du fa varm vétska pa dig.

Anvand aldrig maskinen om den ar

skadad. Fa den kontrollerad eller

reparerad, se "service".

Anvand aldrig ej godkanda tillbehdr.

Lamna aldrig maskinen obevakad.

L&t inte barn leka med maskinen.

Tank pa foljande nar du tar bort

mixern eller kvarnen fran kraftdelen:

o Vanta tills bladen har stannat helt.

o Se till att du inte av misstag
skruvar bort bagaren eller burken
fran bladenheten.

Anvand bara maskinen for avsett

bruk i hushéllet.

innan du satter i sladden
Kontrollera att din eltyp ar samma

som anges pa maskinens undersida.

Denna maskin uppfyller kraven i EU-
direktivet 89/336/EEG.

innan du anvidnder mixern for
forsta gangen

Avlagsna allt férpackningsmaterial.
Diska alla delarna: se "rengdring".

—
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mixern

lock for pafyliningshal
bagarlock

bégare

tatningsring
bladenhet

kraftdel
sladdférvaring
kvarnen (om sadan medfdljer)
bladenhet

tatningring

burk

stroarlock

hur du anvander din
mixer

1

w

Montera tatningsringen i
bladenheten.

Skruva pé bagaren pa bladenheten.
Lagg ingredienserna i bagaren.

Sétt i pafyliningshélslocket i
bagarlocket och vrid.

Skruva pa locket pa béagaren sa att
tumfliken kommer éver handtaget.
(Skruva av bagarlocket genom att
trycka ned tumfliken @.)

Stall mixern pé kraftenheten och
vrid sé& den Iases fast @.

Koppla pa.

Viktigt

mixern och kvarnen

For att din mixer ska hélla lange bor
du aldrig kora den i langre &n 60
sekunder och kvarnen inte langre &n
30 sekunder. Stang av s& snart som
blandningen har fatt ratt konsistens.
Mixa/mal inte kryddor - de kan
skada plasten.

Kraftdelen fungerar inte om inte
mixern eller kvarnen har satts pa
ordentligt.

endast mixern

Lagg inte i torra ingredienser i mixern
innan du kopplar pa den. Skar dem
eventuellt i mindre bitar, lyft bort
pafyliningshélslocket och slapp



sedan ner dem en och en med
mixern igdng. Hall handen &ver
Oppningen. Tém regelbundet.

¢ Anvand inte mixern for forvaring. Hall
den tom fére och efter
anvandningen.

¢ Mixa aldrig mer &n 1 liter, eller
mindre fér skummande vatskor
sasom milkshakes.

endast kvarnen
Anvand kvarnen bara for torra
ingredienser.

tips

e For att gdra majonnas lagger du alla
ingredienserna i mixern utom oljan.
Starta motorn, hall oljan i
péfyliningshalslocket och lat den
rinna genom.

¢ Tjocka blandningar sdsom pastejer
eller dippséaser kan behdva skrapas
ner. Om det &r svart att mixa kan du
tills&tta mer véatska.

o Tillsétt vatten nar du krossar is, 1
msk vatten till 6 iskuber. K&r mixern i
korta pass.

hur du anvander
kvarnen

1 L&gg ingredienserna i burken. Fyll
den inte mer an till halften.

2 Montera tétningsringen i
bladenheten.

3 Vand bladenheten upp-och-ner.

4 Skruva pa bladenheten pa burken sa
hart det gér for hand.

5 Stéll kvarnen pa kraftenheten och
vrid s& den lases fast.

6 Koppla pa.

7 Efter malningen kan du byta ut
bladenheten mot stroarlocket och
stréa det malda.

* Stroarlocket &r inte Iufttatt.

rengdring

¢ Koppla alltid av mixern, dra ut
sladden och plocka isér mixern
innan du gér ren den.

e |at aldrig kraftdelen, sladden eller
kontakten bli vata.

e TOm bagaren innan du skruvar loss
den fran bladenheten.

¢ Diska inte nagra av delarna i
diskmaskin.

kraftdelen

¢ Torka den med en fuktig trasa och
torka torrt.

o Skjut in dverflodig sladd i baksidan
av kraftdelen.

bladenheten

1 Ta ut och diska tatningsringen.

2 Vidroér inte de vassa bladen - borsta
dem rena med varmt vatten och
diskmedel och skélj sedan noga
under kranen. Doppa inte
bladenheten i vatten.

3 Stall den att torka upp-och-ner utom
réackhall for barn.

andra delar
Diska fér hand och torka torrt.

service och kundtjanst

¢ Om kabeln skadas maste den av
sékerhetsskal bytas ut av Kenwood
eller en av Kenwood godkéand
reparator.

Om du behdver hjalp med:

e hur du anvénder maskinen eller

* service, reservdelar (under garanti
eller efter garantitidens utgang):
Kontakta butiken dar du kopte
maskinen.



varmande vintersoppa

moroétter, potatis och 16k:

16 tarningar av varje, 2 cm i sida
skinkspad

100 g réda linser, tvattade

250 ml gronsaksspad

en burk krossade tomater, 400 g
salt och peppar

200 g kokt skinka skuren i 1 cm
tarningar

1 Lagg morbtterna, potatisen och
|6ken i mixern i den ordningen.

2 Tillsatt skinkspadet upp till 1-
litersmérket.

3 Mixa i hégst 10 sekunder.

4 Hall blandningen i en kastrull. Tillsatt
sedan linserna, tomaterna,
gronsaksspadet och kryddorna.

5 Koka upp under standig omrérning.
L&t sedan sjuda i ca 1 timme under
regelbunden omrdrning tills
ingredienserna ar mjuka.

6 Tillsatt skinktarningarna och varm i
5-10 minuter. Servera omedelbart.
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Brett ut framsiden med illustrasjoner

Bruk hurtigmikseren til supper,
sauser, drikker, paté (postei),
majones, dressing osv. Bruk
multikvernen (hvis den felger med) til
& male urter eller kaffebenner og til
hakking av netter.

Sikkerhetshensyn

¢ Sla av stremmen og ta stepselet ut
av kontakten:

o for du setter pa eller tar av deler
o etter bruk
o for rengjering

¢ |kke stikk handen eller kjokkentay
ned i mikseglasset mens det er stér
pa motordelen.

¢ |kke berer de skarpe knivene.

¢ Denne maskinen er ikke egnet til
bruk av barn eller handikappede
mennesker uten tilsyn.

* |avarm veeske bli noe avkjolt for
den blandes i — hvis du ikke har satt
lokket skikkelig pa, og det faller av,
kan vaesken sprute pa deg.

¢ Hvis de er tegn til skade pa
maskinen, skal den ikke brukes. Fa
den kontrollert og reparert, se
“Service”.

¢ Bruk aldri tilbehor som ikke er
godkjent av produsenten.

¢ |kke géa fra maskinen mens den er i
bruk.

¢ Hold aye med sma barn slik at de
ikke leker med apparatet.

e For du tar hurtigmikseren eller
multikvernen av motordelen:

o vent til kniven slutter helt & rotere,

o ikke skru mikseglasset, koppen
og knivenheten fra hverandre ved
et uhell.

e Apparatet er kun beregnet til bruk i
private husholdninger.

For du setter i stopselet

¢ Forsikre deg om at nettspenningen
stemmer overens med det som star
péa undersiden av apparatet.

¢ Denne maskinen er i
overensstemmelse med EQF-direktiv
89/336/EEC

For du tar hurtigmikseren i
bruk for forste gang

1 Fjern all emballasje.

2 Vask delene, se under "Rengjering”.

Hurtigmikser
pafyllingslokk
lokk
mikserglass
tetningsring
knivenhet
motordel

plass til ledning
multikvern (hvis den folger med)
knivenhet
tetningsring
kopp/glass
strolokk

OO O0POO®®OO

Bruk av hurtigmikseren

1 Serg for at tetningsringen er lagt
ordentlig pa plass pa toppen av
knivenheten.

2 Skru mikserglasset pa foten.

Fyll ingrediensene i mikserglasset.

4 Sett i pafyllingslokket og drei det pa
plass.

5 Skru lokket pa mikserglasset slik at
taggen er over handtaket. (For &
skru lokket av, skyv pa taggen @.)

6 Sett mikserglasset pa motordelen og
drei til den er 1&st pa plass @.

7 Sla pa.

w

Viktig
hurtigmikser og multikvern

¢ La aldri mikseren kjore i mer enn ett
minutt av gangen — det forkorter
levetiden. Multikvernen ber ikke kjore
i mer enn et halvt minutt av gangen.
Skru av sa snart blandingen har fatt
riktig konsistens.

¢ |kke ha krydder i mikseren - de kan
skade plasten.

* Maskinen virker ikke hvis mikseren
eller multikvernen ikke er riktig
montert.

Kun for hurtigmikseren
¢ |kke ha terre ingredienser i mikseren
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fer du skrur den pa. Kutt dem i
terninger og fyll dem en for en i
giennom pafyllingslokket mens
mikseren kjgrer. Hold handen over
apningen i lokket. Tem glasset
regelmessig.

lkke oppbevar noe i mikseren. Den
skal veere tom for og etter bruk.
Bland aldri mer enn 1 liter - mindre
for veesker som skummer, f.eks. milk
shake.

Kun for multikvernen
Ma kun brukes til terre ingredienser

Tips

Nar du lager majones, fyll alle
ingrediensene unntatt oljen i
mikserglasset. Deretter, nar mikseren
er i gang, tilsetter oljen jevnt og
sakte og la den renne giennom
pafyllingslokket.

Til tykke blandinger, f.eks. paté, dip -
skrap kantene hvis ngdvendig. Hvis
det er vanskelig & mikse, sa tilsett
mer vaeske.

Knus aldri is alene, tilsett 1 ss vann
(15 ml) til hver porsjon pa 6 isbeter.
Kjor motoren bare en kort stund av
gangen.

Bruk av multikvernen

1

Fyll ingrediensene i glasset/koppen.
Det skal ikke vaere mer enn halviullt.
Sett gummipakningen pa
knivenheten.

Snu knivenheten opp ned. Sett den
ned i glasset med bladene vendt
ned.

Skru knivenheten fast i glasset med
fingrene.

Sett multikvernen pa motordelen og
drei til den er last pa plass.

Sla pa strammen.

Nar du har malt ferdig kan du ta ut
knivenheten og sette pa strolokket
hvis du vil strg blandingen.
Strolokket er ikke lufttett.

Rengjering

3

3

Sla alltid av strammen, ta stopselet
ut av kontakten og ta delene fra
hverandre for de rengjeres.

Du mé aldri la motordelen, ledningen
eller stopselet bli vate.

Teom glasset for du skrur det av
knivenheten.

Ikke vask noen av delene i
oppvaskmaskin.

Motordel

Toerk av med en fuktig Klut, deretter
med en torr en.

Dytt overfledig ledning inn i bakdelen
av maskinen.

Knivenheten

Ta den av og vask gummipakningen.
Ikke bergr de skarpe bladene. Borst
knivene rene med varmt sdpevann.
Ikke legg knivenheten i vann.

La den ligge opp ned og luftterke,
utenfor barns rekkevidde.

Andre deler
Vask for hand og terk dem.

Service 0g
kundetjeneste
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Hvis ledningen er skadet, ma den, av
sikkerhetsmessige grunner, erstattes
av KENWOOD eller en autorisert
KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp til &
bruke maskinen

bestille annet tilbeher (utfere
vedlikehold eler reparasjon)

ta kontakt med din forhandler.



Varmende vintersuppe

Gulretter, poteter og lok: seksten

2 cm terninger av hver

Bacon-kraft

100 g rade linser, vasket

250 ml grennsakkraft

1 boks hakkede tomater (400 g)
Salt og pepper

200 g kokt baconstek skéret i 1 cm
terninger

-

Legg gulretter, poteter og lok i
hurtigmikseren i denne rekkefolgen.
2 Hell i bacon-kraft til 1-liter merket
Kjer i maks. 10 sekunder.

4 Hell i et kokekar. Ha i linser, tomater,
grennsakkraft, salt og pepper.

5 Gi suppen et oppkok og rer hele
tiden. La smakoke i 1 time. Rer med
jevne mellomrom til alt er godt kokt.

6 Tilsett baconterningene og vent 10-

15 minutter til de er gjiennomvarmet.

Serveres straks.

w
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Taita auki etusivun kuvitukset

Tehosekoitinta voidaan kayttaa
keittojen, kastikkeiden, juomien,
pateiden, majoneesin,
salaattikastikkeiden yms.
valmistukseen. Myllya (jos kuuluu
laitteeseen) voidaan kayttaa yrttien
hienontamiseen seké pahkindiden ja
kahvipapujen jauhamiseen.

turvallisuus

¢ Kytke laite pois péalta ja irrota
pistoke pistorasiasta:

o ennen osien asentamista tai
irrottamista

o kayton jalkeen

o ennen puhdistusta.

o Ala tydnna kasia tai tyovalineita
tehosekoittimeen, jos se on runko-
osassa kiinni.

 Ala koske terévia terid.

» Al anna lasten tai taitamattomien
henkildiden kayttaa konetta ilman
valvontaa.

¢ Anna kuuman nesteen jaghtya ennen
sekoitusta. Jos kansi ei ole kunnolla
kiinni, se voi irrota ja kuuma neste
paasee roiskumaan.

o Al koskaan kayta vioittunutta
konetta. Vie se tarkastettavaksi tai
korjattavaksi: katso ohjeet kohdasta
‘huolto’.

o Ala koskaan kayta sellaista
lisélaitetta, jota ei ole hankittu
valtuutetulta Kenwood-kauppiaalta.

o Ala koskaan jata konetta paalle iman
valvontaa.

o Al anna lasten leikkia koneella.

¢ Kun irrotat tehosekoittimen tai myllyn
runko-osasta:

o odota kunnes terat ovat taysin
pyséhtyneet;

o 814 vahingossa kierra
sekoitusastiaa tai myllyn astiaa irti
terdosasta.

¢ Kone on ainoastaan
kotitalouskayttdéon.

ennen liittamista
verkkovirtaan
¢ Varmista, ettd koneen pohjassa

32

esitetty jannite vastaa kaytettéavan
verkkovirran jannitetta.

* Kone tayttdd Euroopan
talousyhteison direktiivin 89/336/EEC
vaatimukset.

ennen ensimmaista
kayttokertaa

Poista kaikki pakkausmateriaali.
Pese osat: katso kohdasta
‘puhdistus’.

N —

tehosekoitin

tayttdaukon korkki

kansi

sekoitusastia

tiivisterengas

tera

runko-osa, jossa on moottori
virtajohdon sailytys

mylly (jos kuuluu laitteeseen)
terd

tiivisterengas

hienonnusastia

sirotuskansi
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tehosekoittimen kayttod

Aseta tiivisterengas terdosaan.
Kierra sekoitusastia kiinni terdosaan.
Lis&& ainekset sekoitusastiaan.
Kiinnita tayttdaukon korkki kanteen
kiertamalla sité.

5 Kierra kansi kiinni sekoitusastiaan
siten, ettd kannen kieleke on kahvan
paalla. (Avaa kansi tydntamalla
kielekettad @.)

6 Aseta tehosekoitin runko-osan péaalle
ja lukitse kdantamalla @.

7 Kaynnista laite.

A~ OON =

tarkeaa
tehosekoitin ja mylly

¢ Varmista, etta laite séilyy kaytdssa
pitk&an: ala kayta tehosekoitinta 60
sekuntia ja myllya 30 sekuntia
kauempaa. Katkaise virta heti, kun
sekoitettava aine on
koostumukseltaan oikeaa.

o Ala jauha laitteessa mausteita, silla
ne saattavat vaurioittaa muovipinnan.



Laite ei toimi, jos tehosekaitin tai
mylly on asennettu vaarin.

ainoastaan tehosekoitin

Alz laita kuivia aineksia
tehosekoittimeen ennen kuin se on
kytketty toimintaan. Leikkaa kuivat
ainekset kuutioiksi ja liséa ne
yksitellen tayttdaukon kautta laitteen
ollessa kaynnisséa. Tyhjenna
sekoitusastia séanndllisin valiajoin.
Ala kéyta tehosekoitinta
sdilytysastiana. Tyhjenna se kaytén
jalkeen ja séilyta se tyhjana.

Ala koskaan ylita yhden litran
tayttdmaaraa. Vaahtovia aineksia

(esim. pirteld) tulee lisata véahemman.

ainoastaan mylly
Kéayta vain kuivia aineksia.

vihjeita

Majoneesia valmistettaessa laita
kaikki ainekset 6ljya lukuunottamatta
sekoitusastiaan. Kun kone on
toiminnassa, kaada dljy tayttdaukon
korkkiin ja anna sen valua seokseen.
Paksut seokset, kuten pateet tai
dippikastikkeet, saattavat tarttua
sekoitusastian reunoihin. Kaavi
tarvittaessa reunaan tarttunut seos.
Jos ainekset sekoittuvat
vaivalloisesti, lisda nestetta.
Jaépaloja murskatessa lisda
ruokalusikallinen (15 ml) vetta kuutta
jadpalaa kohti. Kayta laitetta lyhyin
sykayksin.

myllyn kaytté

1

Laita ainekset hienonnusastiaan. Ala
tayta sita yli puolen valin.

Aseta tiivisterengas terdosaan.
Kéanna terdosa ylosalaisin. Aseta se
hienonnusastiaan terat alaspain.
Kierré terdosa hienonnusastiaan
kiinni kiristéen sita kasin.

Aseta mylly runko-osan paélle ja
lukitse kaantamalla.

Kéynnista laite.

Jauhatuksen jélkeen voit vaihtaa
terdosan sirotuskanteen ja sirotella
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jauhetun/hienonnetun aineen.
¢ Sirotuskansi ei ole iimatiivis.

puhdistus

o Kytke laite pois paalta, irrota pistoke
pistorasiasta ja laitteen osat
toisistaan aina ennen puhdistusta.

¢ Ala anna runko-osan, virtajohdon tai
pistokkeen kastua.

¢ Tyhjenna sekoitusastia ennen kuin
kierrat sen irti terdosasta.

o Ala pese osia astianpesukoneessa.

runko-osa

¢ Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa
sitten.

e Tydnna ylimaarainen virtajohto
laitteen alle.

tera

1 Irrota ja pese tiivisterengas.

2 Ala koske teravia teria. Harjaa ne
puhtaaksi kuumassa
saippuavedessa ja huuhtele sitten
juoksevan vesijohtoveden alla. Ala
upota terdosaa veteen.

3 Jaté kuivumaan yldsalaisin pois
lasten ulottuvilta.

muut osat
Pese kasin ja kuivaa sitten.

huolto ja
kayttdkysymykset

¢ Mikali koneeseen tulee vikaa tai
virtajohto on vioittunut, ota yhteytta
valtuutettuun huoltolikkeeseen.
Yhteystiedot saa joko KENWOOD-
kauppiaalta tai maahantuojalta.

o Kayttoon littyvisséa kysymyksissa tai
epaselvissa tapauksissa ota yhteys
maahantuojaan.

Pakkauksen ja laitteen havittamisesta
antavat ohjeita
ymparistdviranomaiset.

Oikeus niihin laitemuutoksiin, jotka
t&man kayttdohjeen laatimisen
jalkeen on tehty, pidatetaan.



talvinen keitto

porkkanoita, perunoita ja sipuleita:
kutakin 16 kahden cm:n kuutiota
lihalienta

100 g punaisia pestyja linsseja

2,5 dl kasvislienta

1 t6lkki (400 g) tomaattimurskaa
suolaa ja pippuria

200 g kypsennettya kinkkua, 1 cm:n
kuutioina

Laita porkkanat, perunat ja sipulit
téssa jarjestyksessa
tehosekoittimeen.

Lisaa lihalienta 1 litran merkkiin asti.
Kayta tehosekoitinta 10 sekunnin
ajan.

Kaada seos kattilaan. Lisaa linssit,
tomaatit, kasvisliemi ja mausteet.
Anna kiehahtaa samalla sekoittaen.
Anna kiehua hiljalleen valilla
sekoittaen noin tunnin ajan, kunnes
ainekset ovat kypsyneet.

Lisaa kinkkukuutiot ja kuumenna 5-
10 minuuttia. Tarjoa valittdmasti.
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On kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood 6guttclyl corba, sos,
icecek ve benzeri yiyecekleri
hazirlamak icin kullaniniz. Bu
aygitla birlikte size ayrica bir
degirmen verilmisse, bu donatiyi
baharat, kuruyemis ve kahve
cekirdegi 6gitmek icin kullaniniz.

guvenlik 6énlemleri

¢ Aygitin parcalarini takmadan ya da
cikarmadan, aygiti kullanmaya
baslamadan ve aygiti
temizlemeden 6nce aygiti
calistirmayiniz ve fisini prizden
cekiniz.

o Aygit gic biriminin tzerinde
oldugu zaman elinizi ve
takacaginiz diger parcalari
oguticliden uzak tutunuz.

o Bicaklar ¢cok keskindir. Bu
yuzden bicaklara elinizle
dokunmayiniz.

o Cocuklarin ya da engelli kisilerin
bu aygiti kullanmalarina izin
vermeyiniz ya da denetim altinda
kullanmalarina izin veriniz.

¢ Sicak sivilari 6giitmeden 6nce
sogutunuz. Aygitin kapagini sikica
kapamadiginiz taktirde kapak
yerinden cikabilir ve icerikler etrafa
sacllabilir.

¢ Hasarl aygitlari hicbir bicimde
kullanmayiniz. Onarimciyi gétiirip
hemen denetimden gegirtiniz.
Bunun icin 'bakim' bélimiine
bakiniz.

¢ Yetkili Uretici tarafindan
onerilmmeyen ek parcalari
kullanmayiniz.

¢ Aygiti kullanirken basindan
ayrilimayiniz.

¢ Cocuklarin aygitla oynamalarina
izin vermeyiniz.

o Ogiitliclyli ya da degirmeni giic
biriminden alirken, bigaklarin
calismasini tamamen durdurmasini
bekleyiniz ve sirahiyi ya da
kavanozu hicbir bicimde gtic
biriminden ayirmayiniz.
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* Aygrti yalnizca evde kullanim
amaciyla kullaniniz.

elektrik akimina baglanmasi

¢ Aygiti kullanmadan 6nce evinizdeki
elektrik akiminin aygitta belirtilen
akimla ayni oldugundan emin
olunuz.

¢ Bu aygit, 89/336/EEC sayili Avrupa
Ekonomik Toplulugu Yénergesi'ne
uygun olarak uretilmistir.

ilk kullanimdan dnce

1 Aygiti kullanmadan 6nce tim
ambalajini aginiz.

2 Aygitin tim parcalarini yikayiniz.
Bu konuda 'temizlik’ bélimiine
bakiniz.

ogiitiicu
doldurma kapagi
strahi kapagi
surahi

conta halkasi
bicak birimi

gulc birimi

kordon sarma yeri
degirmen (eger varsa)
bicak birimi

conta halkasi
kavanoz

delikli kapak

CICICICENCICICICICICIC)

oguttcundn kullanimi

1 Conta halkasini bicak birimine
takiniz.

2 Sirahiyi cevirerek bicak birimine
yerlestiriniz.

3 licerikleri siirahiye doldurunuz.

4 Doldurma kapagini cevirerek
surahinin kapagina yerlestiriniz.

5 Sirahinin kapagini parmak itme
yeri sapin Uzerine gelecek bicimde
cevirerek yerine takiniz. (Kapagi
acmak icin @ numarali sekilde
gOsterildidi bicimde parmak itme
yerini itiniz).

6 Ogiticlyl giic biriminin lizerine
takiniz ve @ numarali sekilde
gOsterildigi gibi yerine sikistiriniz.



~

Aygiti calistiriniz.

onemli uyarilar

ogiitiicli ve degirmen
Ogitlictintizin uzun dmirld
olmasini istiyorsaniz 6gatuciya 60
saniyeden fazla calistirmayiniz.
Degirmeni ise 30 saniyeden fazla
calistirmayiniz. Ogiittigiiniiz
icerikler istediginiz kivama gelince
aygitin calismasini hemen
durdurunuz.

Aygitin plastik kismina zarar
verebilecegi icin baharatlari
oguticlide 6gutmeyiniz.

Ogiitiicii ya da degirmeni yerine
dogru olarak takilmazsa aygit
calismaz.

ogiitiicu

Ogiitiicii calistirmaya baslamadan
once icine kuru yiyecekler
koymayiniz. Gerekirse, bu tur
yiyecekleri keserek kiicuk parcalar
haline getiriniz. Arkasindan
doldurma kapagdini aciniz ve aygiti
calistiriniz. Yiyecekleri 6gutliciuye
tek tek atiniz. Yiyeceklerin etrafa
sacilmamasi icin elinizi Gzerinde
tutunuz. Aygiti kullandiktan sonra
diizenli araliklarla bosaltiniz.
Ogitiiclyl icinde yiyecek saklama
kabi olarak kullanmayiniz. Her
kullanimdan sonra 6glttcindn icini
bosaltiniz.

1 litreden daha fazla sulu icerik
karistirmayiniz. Kabaran sulu
icerikleri karistirmak icin ise daha
az miktarda icerik kullaniniz.

degirmen
Degirmeni yalnizca kuru icerikleri
ogutmek icin kullaniniz.

faydal bilgiler

Mayonez hazirlarken sivi yag
disindaki tim icerikleri 6gutlciye
doldurunuz. Arkasindan aygiti
calistiriniz ve sivi yagi doldurma
deliginden iceri doklniz.

Pate ve soslar gibi koyu karisimlar
surahinin ic ceperlerine yapisiyosa
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tahta bir kasiklar iceri itiniz.
Gerekirse bir miktar daha sivi
ekleyiniz.

Buz kirmak icin 6 buz kiipu
karsiliginda 1 corba kasigi su
ekleyiniz ve dguticuyu cok kisa
araliklarla calistiriniz.

degirmenin kullanimi

1

Ogiiteceginiz icerikleri kavanoza
koyunuz. Kavanozu yalnizca
yarisina kadar doldurunuz.

Conta halkasini bicak birimine
takiniz.

Bigak birimini ters ¢eviriniz. Bigaklar
asag! gelecek bicimde bicak
birimini kavanoza dogru indiriniz.
Bigak birimini tamamen yerine
sikica oturuncaya kadar cevirerek
kavanoza takiniz.

Degirmeni gevirerek gu¢ birimine
sikica takiniz.

Aygiti calistiriniz.

Ogiitme islemini tamamladiktan
sonra bicaklari cikartiniz ve delikli
kapagdi yerine takiniz. Daha sonra
oguttagunuz icerikleri delikli
kapaktan serpebilirsiniz.

Delikli kapak hava sizdirmaz
niteliklidir.

temizlik

Aygiti temizlemeye baslamadan
once kapatiniz ve fisini prizden
cekiniz. Arkasindan parcalarini
cikariniz.

Aygitin glic birimini, elektrik
kordonunu ve fisini islak yerlere
degdirmeyiniz.

Kavanozu bicak biriminden
ayirmadan énce kavanozu icini
tamamen bosaltiniz.

Aygitin hicbir parcasini bulasik
makinesinde yikamayiniz.

giic birimi
Guc birimini nemli bir bezle siliniz
ve arkasindan kurulayiniz.



* Kordon fazlasini aygitin arkasindaki
kordon sarma yuvasina sariniz.

bicak birimi

Conta halkasini cikartiniz ve

yikayiniz.

2 Aygitin bigaklari ¢ok keskindir. Bu
yuzden elinizi bicaklardan uzak
tutunuz. Bicaklari sabunlu sicak su
ile fircalayiniz ve musluk suyunun
altinda durulayiniz. Bicak birimini
suya batirmayiniz.

3 Bigaklar tersyliz ederek kurumaya
birakiniz.

N

diger parcalar
Elinizle yikayiniz ve arkasindan
kurulayiniz.

bakim ve musteri
hizmetleri

¢ Elektrik kordonu hasar gorirse,
glvenlik nedeniyle KENWOOD ya
da yetkili bir KENWOOD onarimcisi
tarafindan degistiriimeli ya da
onariimalidir.

¢ Aygitin kullanimi, ek parca siparisi
ve onarimi icin aygiti satin aldiginiz
saticlya basvurunuz.

kis corbasi

2cm.lik kiipler halinde 16 tane
havug, 16 tane patates ve 16 tane
sogan

et suyu

100gr yikanmis kirmizi mercimek
250ml sebze suyu

400gr dogranmis domates

un ve karabiber

200gr 1cm.lik kipler halinde
kesilmis pismis et

Ogiitiicliye énce havuglari, sonra
patatesleri ve daha sonra sodanlari
sirayla koyunuz.

1 litre isaret ¢izgisine kadar et
suyuyla doldurunuz.

10 saniye aygiti calistirarak
icerikleri karistiriniz.

Karisimi bir tencereye bosaltiniz.
Arkasindan mercimekleri,
domatesleri, sebze suyunu, tuzu ve
karabiberi ilave ediniz.

Karisimi kaynatiniz ve surekli
olarak karistiriniz. Arkasindan hafif
ateste bir saat birakiniz ve igerikler
pisinceye kadar diizenli olarak
karistiriniz.

Kup halinde kesilmis pismis etleri
ilave ediniz ve 5-10 dakika Isitiniz.
Arkasindan hemen servis yapiniz.



Nezapomelite si prosim rozevrit titulni stranku s vyobrazenim

Mixér pouzivejte k pFipravé
polévek, omacek, napojt, pastik,
majonéz, zalivek, atd. Mlynek
(pokud je dodan) pouzivejte k mleti
kofeni, ofechu a kavovych zrn.

bezpecénostni opatfeni

¢ Pristroj vypinejte a odpojujte od

zasuvky:

o pred montazi nebo demontazi
dila

o po pouziti

o pred ¢isténim

Pokud je mixér umistén na

pohonné jednotce, nevkladejte do

néj ruce ani nastroje.

Nedotykejte se ostrych nozu.

Nedovolte détem nebo

hendikepovanym osobam pouzivat

pristroj bez dohledu.

Horké kapaliny nechejte pred

mixovanim zchladit — pokud totiz

neumistite viko bezpecné na

pFislusné misto a ono se

sesmekne, mize vas mixovana

kapalina postfikat.

Nikdy nepouzivejte poSkozeny

pfistroj. Nechejte jej zkontrolovat

nebo opravit: viz “servis”.

Nikdy nepouzivejte neschvalena

pfidavna zafizeni.

Pristroj nikdy nenechavejte bez

dozoru.

Nedovolte détem, aby si

s pfistrojem hraly.

PFi sniméani mixéru nebo mlynku

s pohonné jednotky:

o pockejte, dokud se noze zcela
nezastavi

o dbejte, abyste nahodou
neodsroubovali dZzban nebo
nadobku od nozové jednotky

PFistroj je uréen pouze k pouziti v

doméacnosti.

Pfed pripojenim

Presvédcte se, Ze vase elektricka

zasuvka odpovida zasuvce

uvedené na spodni strané pfistroje.

Pristroj odpovida pozadavkim
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1
2

smeérnice Evropského
hospodarského spolecenstvi
89/336/EEC.

Pfed prvnim pouzitim
Pristroj zcela zbavte obalu
Omyijte jednotlivé dily: viz ,gisténi”.

key

CICICICANCICICICICICIC)

Mixér

vi¢ko plniciho hrdla

viko

dzban

tésnéni

nozova jednotka

pohonna jednotka

prostor pro napajeci kabel
Mlynek (pokud se dodava)
nozova jednotka

tésnéni

nadobka

viko s vysypkou

pouziti mixéru

VloZte té&snéni do nozové jednotky.
Na noZovou jednotku nasroubujte
dzban.

Do dzbanu umistéte pfislusné
komponenty.

Vicko plniciho hrdla umistéte do
vika dzbanu a pootocte jim.
Nasroubuijte viko na dzban tak, aby
byl jeho vystupek nad rukojeti
dzbanu. (Viko od$roubujete
posunutim vystupku @.)

Umistéte mixér na pohonnou
jednotku a upevnéte jej pootocenim
k zamku @.

Zapnéte pfistroj.

Dulezita upozornéni

pro mixér a mlynek

Abyste zajistili dlouhou Zivotnost
mixéru, nikdy jej nepretrzité
nepouzivejte déle nez 60 sekund a
mlynek déle nez 30 sekund.
Jakmile ziskate spravnou
konzistenci pouzitych komponent,
pfistroj vypnéte.

Nemixujte tvrda korfeni, mohla by



poskodit umélou hmotu.

¢ Pri nespravném sestaveni mixéru
nebo mlynku nebude pfistroj
fungovat.

pouze pro mixér

¢ Komponenty nevkladejte do mixéru
pfed jeho zapnutim. V pfipadé
potfeby je nakrajejte na kousky:
odstrarite vi¢ko plniciho hrdla a
potom pfi zapnutém pfistroji
komponenty spoustéjte do dzbanu
otvorem ve viku. Do otvoru
nevkladejte ruce. Mixér pravidelné
vyprazdriujte.

* Nepouzivejte mixér jako skladovaci
nadobu. Pfed pouzitim a po ném
musi byt prazdny.

* Nikdy nemixujte vétsi mnozstvi nez
1 litr (1 % pinty). Pokud jde o pénivé
kapaliny, napfiklad mlééné koktaily,
musi byt toto mnozstvi mensi nez
uvedené.

pouze pro mlynek
Pouzivejte pouze suché
komponenty.

poznamky

* P¥i pfipravé majonézy umistéte do
mixéru vSechny komponenty
s vyjimkou oleje. Potom pfi
zapnutém pristroji pfidejte olej
plnicim hrdlem.

¢ Husté smési, vaje¢né pastiky a
pomazanky je nutno vyskrabavat.
Pokud je to obtizné, pridejte vic
tuku.

¢ P¥i drceni ledu pfidejte 15 ml (1
1Zicka) vody na 6 kostek ledu. Mixér
uvadéjte do chodu v kratkych
intervalech.

pouziti mlynku

1 Vlozte komponenty do nadobky.
Nadobku zapliite maximalné do
poloviny.

2 Vlozte tésnéni do nozové jednotky.

3 Obratte nozovou jednotku dnem

vzhUru. V této poloze ji umistéte na
nadobku.

4 Nasroubuijte ji na nadobku a dobre
utdhnéte.

5 Umistéte mlynek na pohonnou
jednotku a upevnéte jej
pootocenim.

6 Zapnéte pfistroj.

7 Po skonéeni mleti mGzete nozovou
jednotku nahradit vikem
s vysypkou.

* Viko s vysypkou neni neprody$né
utésnéné.

Cisténi

¢ Pred ¢isténim pfistroj vzdy vypnéte,
odpojte jej od elektrické zasuvky a
demontujte.

* Nedovolte, aby pohonna jednotka,
napéjeci kabel nebo konektor
zvihly.

¢ Dzban prfed odsroubovanim od
nozové jednotky vyprazdnéte.

¢ K myti dili nepouzivejte mycku
néadobi.

Pohonna jednotka

¢ Jednotku otfete mycim hadfikem a
potom ususte.

¢ Vyc¢nivajici kabel zasurite do
prostoru v zadni €asti pfistroje.

Nozova jednotka

Vyjméte tésnéni a omyijte je.

Nedotykejte se ostrych nozll —

omyjte je kartackem namocenym

v horké mydlové vodé a potom je

dobre oplachnéte pod tekouci

vodou. Neponofuijte je do vody.

3 Nozovou jednotku nechejte
uschnout v poloze dnem vzhuru a
na misté, které neni dostupné
détem.

N =

Ostatni dily
Omyjte je rukou a osuste.

servis a péce o
zakaznika

* Poskozeny napajeci kabel je
z bezpeénostnich davodd nutno
vymeénit, coz provede firma
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Kenwood nebo touto firmou horka zimni polévka
autorizovana opravna.

mrkev, brambory a cibule:

16 kostek 2 cm (% ") slaniny
100 g (4 unce) omyté ¢ocky
250 ml (% pinty) zeleninového

Pokud potrebujete pomoc:

* pfi pouzivani pfistroje

¢ s jeho servisem, nahradnimi dily
nebo opravou (zaruéni nebo

O opra vyvaru

pozaruéni), ] ] 400 g (14 unci) jemné nakrajenych
obratte se na prodejnu, kde jste rajéat

pfistroj zakoupili. sul, pepF

200 g (8 unci) varené veprové kyty
nakrajené na kosticky 1 cm (%)

1 Mrkev, brambory a cibuli vliozte do
mixéru v poradi, jak jsou uvedeny.

2 Pridejte kostky slaniny do oznacéeni
1 litru.

3 Mixujte maximalné 10 sekund.

4 Smeés premistéte do kastrolu.
Potom pfidejte ¢ocku, rajcata,
zeleninovy vyvar a kofeni.

5 Za neustalého michani uvedte do
varu. Pak pfiblizné 1 hodinu varte
za pravidelného michani, pokud se
vSechny komponenty neuvafri.

6 Pridejte kosti€ky varfené veprové
kyty a nechejte je po dobu 5 az 10
minut ohrat. Potom podavejte.
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A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az els6 oldalt, hogy az
illusztraciok is lathatok legyenek.

A turmixgép levesek, martasok,
italok, pastétomok, valamint
majonéz és salatadntetek
kikeverésére alkalmas. Flszerek,
diofélék és kavé daralasahoz
haszndlja a daralét (nem minden
tipusnal alaptartozék).

els6 a biztonsag

Mindig kapcsolja ki a motort, és a

héalozati vezetéket is hizza ki a

konnektorbdl:

o az alkatrészek szét- és
Osszeszerelése elbtt,

o hasznalat utan és

o tisztitas eldtt.

Amig a turmixolé edény a meghajtd

egységen van, sem kézzel, sem

mas eszkdzzel ne nyuljon az

edénybe.

Ugyeljen arra, hogy ne érjen a

forgdkés éleihez.

A kisgyermekeket mindig tartsa

tavol a turmixgéptdl. Fizikai

tdmogatasra szorulok (idések,

betegek) is csak felliigyelet mellett

hasznaljak a késztiléket.

Soha ne turmixoljon forrd

folyadékokat — ha véletlendl rosszul

helyezi fel a turmixol6 edény

fedelét, a kifroccsen6 folyadék

leforrazhatja.

Ha a turmixgép megséril, azonnal

kapcsolja ki. Az Gjboli bekapcsolas

el6tt ellendriztesse és sziikség

esetén javittassa meg (l. javittatas).

A turmixgépet csak eredeti, gyari

alkatrészekkel szabad hasznaini.

A bekapcsolt turmixgépet soha ne

hagyja magara.

Soha ne engedje, hogy

kisgyermekek jatsszanak a

készulékkel.

Amikor a turmixolét vagy a daralot

lecsavarja a meghajté egységrol:

o mindig varja meg, amig a
forgokés/daralo kés teljesen leall;

o ugyeljen arra, hogy a turmixolo
vagy daralé edényt ne csavarja
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le a forgokés/daralo kés
aljzatarol.

e A turmixgépet csak
rendeltetésszerien, kizarélag
haztartasi célokra szabad
hasznaini.

csatlakoztatas

¢ A falidugasz csatlakoztatasa el6tt
ellenérizze, hogy a halézati
fesziiltség megegyezik-e a
turmixgép aljan feltlintetett Gzemi
feszliltséggel.

¢ Akészilék megfelel az Eurépai
Kozosség 89/336/EEC sz.
eléirasanak.

az els6 hasznalat el6tt
1 Tavolitson el minden
csomagoldanyagot a turmixgéprol.
2 Akészilék alkatrészeit mosogassa
el (I. tisztitas).

turmixgép

a toltényilas kupakja
fedél

turmixol6 edény
tomité gy
forgdkés

meghajté egység
vezetéktarold
daralé (nem minden tipusnal
alaptartozék)

daralé kés

tomité gydrd

daral6 edény

fedél, szordfejjel

OPO®®O®O
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A turmixgép hasznalata

1 Helyezze a témit6 gydrdt a
forgdkés aljzataba.

2 Csavarja a turmixol6 edényt az
aljzatra.

3 Afeldolgozando ételt tegye a
turmixol6 edénybe.

4 lllessze a toltényilas kupakjat a
fedélbe, majd forgassa el.

5 Csavarja a fedelet a turmixold
edényre gy, hogy a fedélen levé
ful az edény fogoja folé kerdljon. (A



fedél levételekor a fiilnél nyomva
lazitsa meg a fedelet @, majd
teljesen csavarja le.)

lllessze a turmixgép aljzatat a
meghajté egységre, és forditsa el
ugy, hogy roégziljon @.

Kapcsolja be a késziiléket.

fontos megjegyzések
turmixgép, daralo
* Ne hasznalja a turmixgépet
egyhuzamban 60 masodpercnél
tovabb, mert a motor tulmelegszik.
A daralét legfeljebb 30 masodpercig
jarassa megallas nélkil. Ha az étel
elérte a kivant allagot, azonnal
kapcsolja ki a gépet.
A fliszerek karosithatjak a késziilék
miianyagat, ezért feldolgozasukat
kerdlni kell.
* Ha a turmixol6 edényt vagy a
daralét helyteleniil szereli fel a
gépre, a motor nem indul el.

turmixgép
¢ A szaraz 6sszetevéket ne tegye
el6re a turmixolé edénybe. El6bb
kapcsolja be a gépet, és a kockara
vagott darabokat a téltényilason
keresztll dobja a forgasban levé
késre. Egyik kezét tegye a
toltényilas folé, nehogy egy
ételdarab kirepliljon az edénybdl.
Feldolgozas kdzben rendszeresen
Uritse ki a turmixol6 edényt.
A turmixolé edényt soha ne
haszndlja étel tarolasara. Az
Osszetevoket csak kdzvetlenll a
feldolgozas el6tt tegye az edénybe,
az elkészllt ételt pedig azonnal
ontse at masik edénybe.
A turmixgéppel egyszerre legfeljebb
1 liter étel dolgozhato fel. Habos
folyadékokbol (pl. tejturmix) ennél is
kevesebbet toltsdén az edénybe.

daralé
A daralot csak szaraz dsszetevok
feldolgozasara hasznalja.
néhany jo tanacs

* Majonéz készitésekor az olaj

kivételével 6ntsén minden
hozzavalét a turmixol6 edénybe, és
kapcsolja be a gépet. Vegye le a
toltényilas kupakjat, és a nyilason
at — folyamatos turmixolas mellett —
lassan és egyenletesen adja hozza
az olajat.

Sird ételek (pl. pastétomok,
martasok) feldolgozasa kézben
eléfordulhat, hogy le kell kaparni a
turmixol6 edény falara tapadt ételt.
Ha turmixolas kézben a gép
erdlkddik, adjon tébb folyadékot az
ételhez.

Ha jégkockat turmixol, el6zéleg
mindig adjon a jéghez egy kevés (6
jégkockahoz egy evékanal/15 ml)
vizet is, és t6bbszori rovid
turmixolassal torje 6ssze a jeget.

a darald hasznalata

1

3

A feldolgozandé ételt tegye a daralé
edénybe. Az edényt legfeljebb félig
toltse meg.

Helyezze a tomité gydrdt a daralé
kés aljzataba.

A daralé kést forditsa fejjel lefelé,
és illessze a daral6 edény szajara
ugy, hogy a kés az edénybe érjen.
Csavarja az aljzatot az edényre, és
kézzel szoritsa meg.

lllessze a daralot a meghajto
egységre, és forditsa el addig, amig
régzul.

Kapcsolja be a gépet.

Ha elkésziilt a daralassal, vegye le
a daralo kést, és helyezze fel a
fedelet: az elkészult port
kézvetlenil a daralobodl szérhatja az
ételre.

A fedél nem zar légmentesen.

tisztitas
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Tisztitas el6tt kapcsolja ki a motort,
a halozati vezetéket huzza ki a
konnektorbdl, és szedje szét a
készlléket.

Ugyeljen arra, hogy a géptestet, a
halézati vezetéket és a dugét soha



ne érje nedvesség.

¢ El6sz6r mindig uritse ki a turmixold
edényt, és csak ezutan csavarja le
a forgokeés aljzatarol.

¢ A turmixgép alkatrészei
mosogatogépben nem tisztithatok.

géptest

¢ El&sz6r nedves, majd szaraz
ruhaval térélje at.

¢ Afelesleges halozati vezetéket tolja
vissza a géptest hatoldalan
kiképzett taroloba.

forgokeés

Vegye le a tomit6 gy(r(t, és mossa

el.

2 A késeket meleg, mosogatoszeres
vizbe martott mosogatokefével
tisztitsa meg, majd folyé viz alatt
oblitse le. Soha ne érjen kézzel az
éles vagokésekhez. A forgokés
aljzatat soha ne meritse vizbe.

3 Forditsa az aljzatot fejjel lefelé, és
gyermekektd| elzart helyen hagyja
megszaradni.

-

a tobbi alkatrész
Kézzel mosogassa el, majd
alaposan szaritsa meg.

javittatas és
vev@szolgalat

* Figyelem: A megsérilt halézati
vezetéket azonnal ki kell cserélni. A
javitast — biztonsagi okokbdl — csak
a Kenwood vagy az altala
megbizott javitovallalat szakképzett
szerel6je végezheti el.

téli meleg leves

2 cm-es kockakra vagott répa,
burgonya és hagyma (mindegyikbdl
16 kocka)

f6tt sonka leve

100 g vords lencse (megmosva)
250 ml zéldségleves-lé

400 g-os vagott paradicsom
konzerv

s06 és bors

200 g fétt sonka, 1 cm-es kockakra
vagva

Tegylik el6sz6r a kockara vagott
répat a turmixoléba, majd a
burgonyat és hagymat is dntsik
hozza.

Adjunk hozza annyi haslét, hogy a
folyadék szintje az 1 literes
jelzésnél legyen.

Turmixoljuk kb. 10 masodpercig (de
ne tovabb).

Az 6sszeturmixolt 6sszetevéket
ontsiik egy labosba, majd adjuk
hozza a lencsét, a paradicsomot, a
z0ldségleves-lét és a fliszereket.
Folyamatos keverés kdzben
forraljuk fel, és f6zzik addig, amig
az 6sszetevék megpuhulnak (kb. 1
oraig). F6zés kdzben rendszeresen
keverjik meg az ételt.

Adjuk hozza a sonkadarabokat, és
forraljuk tovabbi 5-10 percig. Az
elkésziilt levest azonnal talaljuk.



Prosimy roztozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

Uzywaj miksera do sporzadzania
zup, soséw, napojow, pasztetow,
majonezu, soséw do safatek it.
Mtynka (jesli przewidziany) uzywaj
do mielenia przypraw ziotowych,
orzechow i kawy ziarnistej.

dla wlasnego
bezpieczenstwa

* Whytacz i wyjmij wtyczke z gniazdka

sieciowego:

o przed zaktadaniem lub
zdejmowaniem narzedzi

o po uzyciu

o przed czyszczeniem

Nie wkfadaj rak ani narzedzi

kuchennych do dzbanka, gdy jest

on zatozony na korpusie z

silnikiem.

Nie dotykaj ostrych brzeszczotow.

Nie pozwalaj, aby dzieci lub osoby

niepetnosprawne uzywaty

urzadzenia bez nadzoru.

Poczekaj, aby gorace ptyny ostygtly

przed miksowaniem - jesli wieczko

nie zostato pewnie zatozone i

spadnie, to mozna sie ochlapac.

Nigdy nie uzywaj uszkodzonego

urzadzenia. Oddaj go do

sprawdzenia lub naprawy - patrz

punkt “serwis”.

Nigdy nie uzywaj narzedzi nie

zatwierdzonych przez Kenwooda.

Nigdy nie zostawiaj wiaczonego

urzadzenia bez opieki.

Nie pozwalaj, aby urzadzeniem

bawity sie dzieci.

Gdy zdejmujesz mikser lub mtynek

z korpusu z silnikiem:

o poczekaj, az ostrza zatrzymajq
sie catkowicie,

o nie odkre¢ nieumysinie dzbanka
lub stoika z zespotu ostrzy.

Uzywaj urzadzenia wytacznie

zgodnie z jego przeznaczeniem: do

uzytku domowego.

OO O0POO®®OO

przed wlozeniem wtyczki do
gniazdka

Upewnij sig, ze napigcie sieci jest
takie same, co podane pod spodem
urzadzenia.

Urzadzenie jest zgodne z
Dyrektywa Europejskiej Wspdinoty
Gospodarczej Nr 89/336/EEC.

przed uzyciem po raz pierwszy
Usun wszystkie materiaty
opakowania.

Umyj czesci - patrz punkt
“czyszczenie”.

mikser

zatyczka wlewu/wsypu
wieczko

dzbanek

uszczelka

zespot ostrzy

korpus z silnikiem

miejsce na sznur

miynek (jesli przewidziany)
zespot ostrzy

uszczelka

stoik

wieczko z sitkiem do posypywania

jak uzywac¢ miksera

a b wN =
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Zatdz uszczelke w zespole ostrzy.
Nakre¢ dzbanek na zesp6t ostrzy.
Umies¢ sktadniki w dzbanku.
Zatéz zatyczke w wieczku i obréé.
Nakre¢ wieczko na dzbanek tak,
aby wystep na kciuk znalazt si¢ nad
uchem. (Aby odkreci¢ wieczko,
pocisnij wystep @)

Umie$¢ mikser na korpusie z
silnikiem i obré¢, aby go
zablokowac¢ @.

Wiacz.

uwaga
mikser i mlynek

Aby zapewni¢ sobie dtugoletnie
uzytkowanie urzadzenia, nigdy nie
wigczaj miksera na dtuzej, niz jedng
minutg, a mtynka na dtuzej, niz 30
sekund. Wytgcz natychmiast po



osiggnigciu zadanej konsystenciji
przerobu.

Nie przerabiaj przypraw
korzennych, gdyz moga one
uszkodzi¢ tworzywo sztuczne.
Silnik sie nie wiaczy, jesli mikser lub
miynek zatozy¢ nieprawidtowo.

mikser

Nie wkiadaj suchych produktéw do
dzbanka przed wigczeniem
miksera. Jesli trzeba, pokraj je w
kostke, wyjmij zatyczke i wrzucaj po
kolei, gdy mikser jest w biegu.
Zastaniaj otwor dfonig i coraz to
oprézniaj dzbanek.

Nie uzywaj dzbanka jako stoika do
przechowywania produktéw. Niech
bedzie pusty przed uzyciem i
oprézniony po uzyciu.

Nigdy nie miksuj wigcej, niz 1 litr
ptynu - lub mniej sporzadzajac
koktajle mleczne, ktére sie
spieniaja.

miynek
Uzywaj wytacznie do produktow
suchych.

wskazowki

Robigc majonez, umie$¢ wszystkie
sktadniki - za wyjatkiem oleju - w
dzbanku. Wigcz i majgc mikser w
biegu wlewaj olej na zatyczke
wlewu, przecieknie on do wewnatrz.
Geste mieszaniny, np. pasztety i
smarowidfa: moga wymagaé
zgarniania w dét. Jesli sg trudne do
przerobu, dodaj wiecej ptynow.
Rozdrabniajgc 16d dodaj wody w
ilosci 15 ml (1 tyzka) na 6 kostek.
Wigczaj mikser krotkimi impulsami.

jak uzywac¢ mtynka

1 Wiéz sktadniki do stoika napetniajac
nie wiecej, niz do potowy.

2 Zat6z gumowg uszczelkg w zespole
ostrzy.

3 Obroé zespot ostrzy spodem do
gory. Wi6z go do stoika, ostrzami
do dotu.
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Nakre¢ podstawke na stoik, dobrze
dociagajac w palcach.

Zatoz mitynek na korpusie z
silnikiem i obré¢, aby go
zabezpieczy¢.

Wigcz.

Po zmieleniu na miejsce zespotu
ostrzy mozna zatozy¢ wieczko z
sitkiem i posypywac ze stoika,
Wieczko z sitkiem nie jest
hermetycznie szczelne.

czyszczenie

3
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Zawsze wytacz, wyjmij wtyczke z
gniazdka i rozbierz zespot przed
czyszczeniem.

Nigdy nie dopuszczaj do
zamoczenia korpusu z silnikiem,
sznura ani wtyczki.

Oprdéznij dzbanek przed
odkreceniem zespotu ostrzy.

Nie myj zadnych czesci w
zmywarce do naczyn.

korpus z silnikiem

Wytrzyj wilgotng Sciereczky i
nastepnie sucha.

Wsun nadmiar sznura do wnetrza
korpusu.

zespot ostrzy

Zdejmij i umyj uszczelke.

Nie dotykaj ostrych brzeszczotow.
Oczy$¢ ostrza szczoteczka w
goracej wodzie mydlanej i
doktadnie optucz pod kranem. Nie
zanurzaj zespotu ostrzy w wodzie.
Zostaw do wyschnigcia spodem do
gory, z dala od dzieci.

inne czesci
Myj w reku i nastepnie osusz.

serwis i tgcznos¢ z
klientami

Jesli sznur ulegnie uszkodzeniu, to
z uwagi na bezpieczenstwo moze
go wymieni¢ wytacznie Kenwood
lub autoryzowany punkt naprawczy
Kenwooda.



Prosimy sie skontaktowac¢ z
miejscem zakupu miksera.

pozywna zupa zimowa

5

marchew, ziemniaki i cebula:

- 16 kostek o boku 2 cm kazdego
sktadnika

rosét z szynki

100 g czerwonej soczewicy,
wyptukanej

0,25 | wywaru z jarzyn (bulionu
warzywnego)

1 puszka 400 g siekanych
pomidoréw

sol i pieprz

200 g gotowanej szynki pokrajanej
w kostke o boku 1 cm

Wsyp do miksera marchew,
ziemniaki i cebule w tej kolejnosci.
Dolej rosotu z szynki do kreski 1 I.
Miksuj nie dtuzej, niz 10 sekund.
Wiej do garnka, nastepnie dodaj
soczewice, pomidory, wywar z
jarzyn i dopraw.

Zagotuj, stale mieszajac. Nastgpnie
gotuj na matym ogniu przez 1
godzine, czesto mieszajac, az
sktadniki sie ugotuja.

Dodaj szynke pokrajang w kostke i
podgrzewaj przez 5-10 minut.
Podawaj natychmiast.



NoxanyiicTa, passBepHUTe NEpPBYIO CTPAHULLY C UNMIOCTPALMSAMU

BneHpep npeaHasHayeH ans
NpUroTOBMEHNS CyNnoB, COYCOB,
HanuTKOB, MaLUTETOB, MaloHe3a,
3anpaBok 1 T. . B komnnekrt
anekTponpubopa MoXeT BXOAUTb
MernbHu1Ua, NpeaHasHaveHHas ans
pasmarbiBaHus TpaBs, OPEXOB U
KO(helHbIX 3epeH.

MenbHULbl ¢ Brioka
anekTpoasurartena:

°

[OXONUTECh NMONTHOW OCTAaHOBKU
HOXeW

cobntopainTe 0CTOPOXHOCTL AnSst
npefoTBpaLleHus cryvyanHoro
oTAeneHus vawm (6aHkum) ot
HoxeBoro 6rnoka.

¢ [laHHbIV anekTponpubop
npeaHasHaveH TonbKo Ans
6bITOBOrO NPUMEHEHUS.

Mepsl

npeaocTopoOXXKHOCTU
Mepen BKNtOYEHUEM B CeTb

¢ YGeauTtechb B TOM, YTO HanpsbkeHue
3MIEKTPOCETU B BaLIEM JOME
COOTBETCTBYET yKasaHHOMY Ha
OCHOBaHuu anekTponpubopa.

¢ O6Gsi3aTenbHO BbIKIOYaNTe
anekTponpubop n oTcoeauHsiiTe
CETEBOW LUHYP OT PO3ETKM
3MNEKTPOCETU B CreayoLWmX

cny4asix: -
4 . o [laHHbIV anekTponpubop

° MEPGA YCTAHOBKOM MM CHATMEM COOTBETCTBYET TpeboBaHUAM
netanew

EBponerickoro 3KoHOMU4eCKoro

¢ Nocne nenonb3osanns coobluyecTsa 89/336/E3C.

o nepep O4MCTKOM
* 3anpellyaercsi npukacaTbCsi K
6neHgepy, YCTaHOBNEHHOMY Ha 1

Mepen nepBbIM UCNONb30BaHUEM
Ypanute ynakoBky.

6roke anekTpoapuraTens, pykamm u - 2 BbIMoONTe AeTanu: CM. pasaen
KYXOHHBIMU NPUHAANEXHOCTSAMM. "OumncTka'.
¢ 3anpeLyaeTca npmkacaTbCcs K
OCTpbIM HOXaM. Bnennep
* He nosgonsiite getam un @ Konmavok 3aIMBHOMO OTBEPCTUS
MHBanuaam CaMoCTOSITENbHO @ Kpblwka
nonb30BaTbCs 3N1eKTPONpUGOpPOM. ® vauwa
* [MockonbKy HEMMOTHO 3aKpbiTas @ ynnoTHUTENbHOE KOMbLO
KpbILLKa MOXET CTaTb MPUYMHOW ® HoOXeBoW 6nok
pasbpbI3rvBaHNs XUOKOCTH, ® 6nok anekTpoaBurarens
nepemeLLnBaTb ropsune KMOKoOCTM @ oTcek Ans XxpaHeHus LWHypa
3anpetyaetcs. MenbHuua (ecnu BXoauT B
* 3anpelyaeTcsi Nonb30BaThCs KOMMNIEKT)
HeuncnpasHbIM 3nekTponprubopom. HOXeBOW Brnok
MpoBepka 1 peMoHT (® ynnoTHUTenbHoe KoMbLo
anekTponpuéopa nponsBoasTcs B @ 6aHka
mMacTepckol (cM. pasgen @) KpblLIKa C CETKOW

"O6cnyxuBaHue").

¢ 3anpelyaeTcsi Nornb30BaThCs
Hacagkamu, He npeaHa3HaYeHHbIMU
ANs AaHHOro anekTponpuéopa.

¢ 3anpelyaeTcs oCTaBnATb
pabGoTatoLmin anekTponpubop 6e3

Kak nonb3oBaTbcs
GneHgepom

1 YcTtaHoBuUTe B HOXeBOW Brok
YNMNOTHUTENBHOE KOMbLO.

npucmortpa. 2 YcTaHoBWUTE B HOXEBOW OMOK YaLuy.
¢ He nossonsiite getam urpatb C 3 MomecTnTe B Yally UHTPEAMEHTbI.
anekTponpnubopom. 4 BcTaBbTe KONNayok 3anvMBHOro

* [pu cHaTumM BneHpepa um OTBEPCTUS B KPLILLKY U MOBEPHUTE
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ero.
YcTaHOBUTE Ha Yallly KPbILLKY
Takum obpasom, YTo6bl A3bIYOK
pacnonarancs Hag pyykon. (Ons
CHAITUS KPbILLKX HaaaBuTe Ha
A3bI40K @ 6onbLIMM nanbLem).
YctaHoBuTe 6neHaep Ha 6rnok
3NEKTPOABUraTENS U NOBEPHUTE
dukcaTop @.

Bkntounte anektponpunbop.

BaxHasa uHdopmauums

BneHpep v MenbHULA

[nsa Toro, 4yToGbl anekTponpuéop
Cny>un Bam Jonro u 6e3oTkasHo,
He BknovaiTe bneHaep bonee yem
Ha 60 cekyHz, a MenbHuLy - 6onee
Yem Ha 30 cekyHa. MNocne
nony4yeHus Tpebyemoni
KOHCUCTEHLMM NpoayKTa
Heme[neHHO BbIKMouNTe
anekTponpuoop.

Bo n3bexaHune nospexaeHnst
nnacTMaccoBbIX YacTew
pasmanbiBaTb crneluu
3anpelyaercs.

Mpy HenpaBWnNbHOW yCTaHOBKe
GneHpepa unu MernbHULbI
anekTponpubop pabotaTb He Byaet.

Tonbko AnsA 6neHaepa

Cyxue uHrpegueHTsl B bnenaep no
€ro BKIMOYEHUs1 HE 3aKnaablBakoTCsl.
Mpun HeobxoaMMOCTH HapexesTe X
MENKUMMW KYCOYKaMM, CHUMUTE
KONMayok 3ariMBHOrO OTBEPCTUS U
3aTem, npu paboTatoLiem
anekTponpubope,
nocnegoBaTefibHO NomeLLanTe
Kycouyku B yawly. Pyky cneayet
[epxaTb Hag OTBEPCTUEM.
Mepuognyeckn onopoxHsANTe yally.
He ucnonbayiite 6neHaep B
Ka4yecTBe KOHTelHepa ans
XpaHeHus MHrpeaueHToB. bneHaep
cregyeT OnopoXHSTb 4O W nocne
MCMONb30BaHUsI.

Hukoraa He cmeluvBaiite B
6neHaepe Gonblue 1 nuTpa
xugkoctu. Mpu B3GMBaHUK
o6pasyioLmx NeHy XuakocTen
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(MONOYHbIX KOKTEWNen 1 T.4.)
pekoMeHayeTcss 06bem MeHee
yKa3aHHOro.

Tonbko ANA MenbHULLbI
|/|CI'IOJ'Ib3yeTCFI TONbKO Ans
pasmarnbiBaHUA CyXux
WHIrpeaneHTOoB.

CoBeTbl

Mpu npurotoBneHun manoHesa B
6neHaep 3aknaabiBaloTCsi BCe
WNHrpeaneHTbl, Kpome
pacTuTenbHoro macna. 3atem, npu
paboTatoLlem anekTponpubope,
3anenTe pactutenbHoe Macrno
Yepes Konnayok 3anmMBHOTO
OTBEPCTUS.

[Insi NpMroToBnNEHns rycTbix
CMecei, Hanpumep NaLTeToB U
coycoB, MOXeT notpebosaTbCcs
cockabnunBaHWe CMeCU CO CTEHOK.
Ecnun cmeck nnoxo
nepemelumBaetcsi, fobasbTe
XKUAKOCTH.

Mpu n3amenpyeHnn nbaa fobasbTe
15 mn (1 cTonoByto NOXKY) BoAbl Ha
6 Ky6ukoB nbaa. Bkntovaitte
6neHaep Ha KOPOTKME NPOMEXYTKN
BPEeMEHW.

Kak nonb3oBaTtbcs
MenbHULEN

1

MomecTnTe MHrpeaneHTbl B 6aHKy.
He 3anonHsiiTe 6aHky Gonblue Yem
HarnonoBuHy.

YcTaHoBWTE yNNOTHUTENBHOE
KOMNbLO Ha HOXEBOW GMOoK.
MepeBepHUTE HOXEBOI BNOK U
nomecTuTe ero B 6aHKy nes3smsMu
BHU3.

YcTaHOBUTE HOXEBOW 6noK Ha
6aHKy 1 3aTsiHUTE OT PYKW.
YcTaHoBUTE MenbHULY Ha 6rnok
aneKTpoABUraTens u noBepHUTe
dukcartop.

Bkntouunte anektponpubop.

Mocne pasmanbiBaHus npoaykTa
MOXHO 3aMeHUTb HOXeBOM Brok Ha
KPbILLKY C CETKOWN W yaanuTb



pa3moroThblii NpoayKT
BCTPAXMBAHWEM.

¢ Kpbllwka ¢ ceTkol He siBnsieTcs
repMeTU4HOMN.

Ouunctka

¢ [epen ouncTkoi anekTponpubopa
06s13aTenbHO OTCOEANHUTE BUITIKY
OT po3eTku u pasbepute
anekTponpubop.

* He ponyckanTe nonagaHvsa Boabl
Ha Gnok anekTpoaBuraTens, LWHyp u
BUIIKY.

¢ [lepen n3eneyveHnem GaHku n3
HoxeBoro 6roka onopoxHuTe ee.

¢ 3anpellaertcst MbITb AeTanm
anekTponpuéopa B NOCYA0MOEYHOM
MaLLuHe.

Bnok anekTpoasuratens

¢ [lpoTpuTe Gnok cHayana BnaxHown,
a 3aTeM CyxoW TKaHbH.

¢ YBepute NULIHWUIA LIHYP B OTCEK,
NpeaycMOTPEHHbIN B 3aAHe YacTun
MaLLWHbI.

HoxeBow 6nok

CHUMUTE U BbIMONTE

YNNOTHUTENBbHOE KOSbLO.

2 He npukacaitecb K OCTPbIM HOXaMm
— MPOMOWATE UX C MOMOLLBIO LLETKU
ropsiyeri BOAoW C MbIfioM, a 3atem
TLaTENbHO OMOMOCHUTE Noga
KpaHoM. He norpy»xainte HoxeBoW
6nok B Boay.

3 PasmecTtute Ans npocyLuku
BEPXHEWN CTOPOHON BHU3 B
HefJoCTynHOM Ans AeTelt MecTe.

N

Mpouwue petanu
BbiMoiTe Bpy4Hyto 1 npocyLumnTe.

O6cnyxnBaHue u
PEMOHT

¢ [MoBpeXAEeHHbIN WHYP NUTaHUS
anekTponpubopa B Lensax
6e30nacHOCTN NOANEXUT 3amMmeHe
Ha npeanpusTum mpmbl Kenwood
1nm B oMPMEHHOM CEpPBUCHOM
ueHTpe Kenwood.

Ecnn Bam Heobxoauma
KOHCYNbTaLuMsi Mo NOBOAY:
1cnornb3oBaHus anekTponpubopa, a
Takke

obcnyxuBaHus, NpuobpeTeHns
3anacHbIX YacTei Unm pemoHTa
(Kak rapaHTUIHOrO, Tak u
nocnerapaHTUMHOro), CBSXKUTECH C
Mara3vHOM, B KOTOPOM Bbl
npvobpenu anekTponpubop.

[opsumin 3MMHUI cyn

2

3

4

5

6

MopkoBb, kapTodens v nyk: no
WwecTHaauaTb KybukoB pasmepom
2 CM Kaxgoro nHrpeaveHTa
6ynbOH, CBapEeHHbIN U3 6ekoHa
100 r kpacHoW YeyeBuLbl,
NpOMbITON

250 mn oBoLHoro 6ynoboHa

opgHa 400 r 6aHka nope3aHHbIX
nomMuaopoB

conb 1 nepe,

200 r BapeHoro 6ekoHa,
HapesaHHoro kybvukamu pasmepom
1cm.

3anoxuTe MOpKoBb, kapTodens u
nyk B 6rneHgep B ykasaHHOWM
nocnefoBaTenbHOCTU.

[o6aBbTe BynboH, CBapeHHbI 13
6ekoHa, 0o mMeTku 1 1.
MepemelunBarite B Teverve 10
cekyH (He Gonee).

Mepenelite B kacTtptonto. [lobaBbTe
YeyeBuLly, MOMUAOPLI, OBOLLHOW
6ynNbOH 1 MPSIHOCTU.

[oseanTe [oO kuneHus npu
NMOCTOSIHHOM MOMELLUNBAHNN.
BapwuTte Ha meaneHHoM orHe B
TeyeHve 1 yaca, perynspHo
nomeLumBasi, 4O FOTOBHOCTH.
[o6aBbTe Ky6ukn 6ekoHa un
nogepxuTe Ha orHe B TedyeHne 5-10
MUHYT. [MopaeTcs ropsiunm.



NapakaAw va EeSITTAWOETE TNV PTTPOCTIVI) O€AiSa OTrou TrapéxeTal

€lKovoypdenon

XPNOIUOTTOIEITE TO PTTAEVTEP TOG VIO
ooUTTeEG, OGATOEG, POPAKATA, TTOTE,
payiovéda, OAATOEG Y10 CAAGTEG
KATT. XpnolyoTrolgite Tov PUAo (av
TepIAapBAVETaI) yia va aAEBETE
HUPpWAIKE, EnpoUg KapTToug Kal
KOKKOUG KOQE.

ao@aAcia

* OéaTe ekTOG AcITOUPYiag TN OUOKEUR

Kal aTroouvdEDTE aTTd TO PEUHA:

o TIPIV TIPOCAPUOCETE f} OPAIPETETE
KaTToI0 PéPN

o METG amod Tn XpAon

o TIPIV OTTO TOV KOBAPIOUO

¢ KpartioTe Ta xépla 0ag Kabwg Kail
epYOAEia €§w atrd To PTTAEVTEP OTAV
auTO BpioKeTaN ETTAVW OTN povAada

TOU KIvnTAPO.

¢ Mnv ayyigeTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG.
¢ Mnv a@rvete TTaIdIA 1) avAUTTOPA
dTopa va XpnaolIPoTrololyV Tn

OUOKEUN Xwpig eTTiRAEWN.

¢ AQAOTE Ta KAUTG UYpPA& va

KPUWOOUV TIPIV TO AVOIEETE - av

Oev EXETE TTPOOAPUAOEI TO KATTAKI

oTaBePd Kal TUXEI VO aaIpedEi,

JTTOpPEl Va gag TITaIAicouv.

¢ [loTé un XPNOIPOTIOIEITE CUOKEUN

TToU éxel TTABel BAGRN. ZTeiATe TN VIa

€Neyxo A emOKeUn: BAETTE EvOTNTA

'oépPIg'.

e [loTé Un XPNOIPOTTOIEITE pN

EYKEKPIPEVO £EAPTNUO.

¢ [loTé unv a@RVETE TN GUOKEUR O€
Aeimoupyia Xwpig va Tnv
TTOPAKOAOUBEITE.

¢ Mnv agrvete Ta TaIdIG va
XPNOIUOTTOIoUV TN GUOKEUR WG
TTaIXVidl.

¢ Otav agaipeite To PTTAEVTEP 1} TOV

MUAO a1ré TN povada Tou KIvnTAPa:

o TIEPIUEVETE PEXPI VO OTAUATACOUV
EVTEAWG O1 AETTIOEG.

o unv geRIBwoeTe Katd AdBog TNV
kavdra ) 1o Bago amoé Tn Jovada
AetTidag.

¢ XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN POVO
yia TNV OIKIAKA XPAON Yia TNV oTToia

TTpoOopIgeTal.

50

TTPIV a6 TN OUV3ECN OTO pEUA

¢ BeBaiwbeite 611 n TApoxn
NAEKTPIKOU pelpaTog gival idia e
QUTAV TTOU avaypa@eTal aTO KATW
UEPOG TNG OCUOKEUNG.

* H guokeun autn gival cupBarr pe
v Odnyia TG Eupwraikng
OikovopikAg KoivéTtnrag
89/336/EEC.

TPIV a6 TNV TPWTN XPHRON
1 AgaipéaTe 6Aa Ta UAIKG
OUOKEUAOIAG.
2 MAOveTe Ta péPN TNG OUOKEUAG:
BAETTE evOTNTA 'KOBAPIOUAG'.

HUTTAévTEP

TTWHa pedoupa

KaTTaKI

Kavara

SaKTUAIOG £ppNTIKOU KAEITIPOTOG
Hovada Aetridag

povada KivnTpa

XWPOG atrobrkeuong Kahwdiou
HUAog (av TrepIAapBaveral)
povada Aetridag

BSaKTUAIOG £ppNTIKOU KAEITIPOTOG
Bago

KOTTaKI TTO0TTaAIopaTOg

YIO VO XPNOIMOTTOINOETE
TO PTTAEVTEP OQG

1 MNpocapudate Tov SaKTUAIO
£pUNTIKOU KAEIGIpOTOG péoa oTNn
povada Aetridag.

2 BidwoTe TNV Kavdra emavw atn
Hovada AetTidag.

3 TormoBeTAOTE Ta UNIKG péoa oTnv
Kavdra.

4 ToTroBeTAOTE TO TTWUA PETA OTO
KOTTAKI, £TTEITA OTPEWTE.

5 BIdwaoTe TO KATTAKI ETTAVW OTNV
KavAaTa waoTe N yYAwTTida va
Bpiokeral Tavw arméd T Aah. (Ma
va EeRIdWOETE TO KATTAKI, TTIECTE TN
YAWTTiIda pe Tov avtixelpd oog @.)

6 ToToBEeTAOTE TO PTTAEVTEP ETTAVW
oTn povada Tou KIvnTAPA Kal
OTPEYTE yIa va aoPalioel @.

7 O¢oTe T OUOKEUN O€ AgiToupyia.

CICICICANCICICICICICIC)



ZnpavTiKA TTAnpogopia
HTTAéVTEP Kl MUAOG

e [a va eEao@alioeTe peydin
SidpKela JWAG YIa TO UTTAEVTEP OAG,
TIOTE PNV TO QQAVETE OE AEIToupyia
yla TTepIcaOTEPO OTTé 60
OeUTEPOAETTTA 1} TOV WUAO yIa
mePIoadTePO aTrd 30 SeUTEPOAETTTAL.
O£0TE TN CUOKEUN EKTOG AEITOUPYiaG
HOAIG EMITUXETE TN CWOTA UPH.

¢ Mnv emegepyadeoTe PTTAXOPIKE -
yTTopEi va TTpokaAégouv @Bopd oTo
TTAQGTIKO.

¢ H guokeun dev TiBeTal o€ AciToupyia
av 70 PTTAEVTEP R} O PUAOG BEV £XOUV
TIPOCAPHPOCTEI CWOTA.

HOVO PTTAéVTEP

¢ Mnv TOTTOBETEITE ENPA TUOTATIKG
Ué€oa OTO PTTAEVTED TTPIV TO BECETE
ae Aeitoupyia. Av XpeIddeTal, KOWTE
TO 0€ KOPUATIO: AQaIpEDTE TO TTWHA.
Emeira, evwy n ouokeur) BpiokeTal og
AerToupyia, pigre Ta péoa éva éva.
KpatAoTe 10 XépI oag Tavw atré To
Avolypa. AdeIGeTe TO TTEPIEXOHEVO
O€ TOKTA XPOVIKA dlaoTrpaTa.

¢ Mn XPNOIUOTIOIEITE TO UTTAEVTEP WG
aTTOBNKEUTIKO doxeio. AlaTnpEiTeE TO
adelo TpIv Kal JETd atré T Xpnon.

e [10oT€ PNV avaplyvUEeTe TTEPICTOTEPO
atmd 1 Aitpo — kal akdpa Alydtepo
&Tav TTPOKEITAI YIa UypPd TTOU
aQPifouV OTTWG UIAKOEIK.

H6vo pouAog
XpnolyoTroleite TOV PHOVO yia gnpd
UAIKA.

TPAKTIKEG CUMBOUAEG

e Ortav @Tidyvete paylovéqa,
TOTTOBETAOTE OAQ TA UAIKQ, EKTOG
armd 10 A&dI, p€oa 0TO PTTAEVTED.
‘ETreiTa, eV n OUOKEUN BpiokeTal o€
Aeitoupyia, pi¢re To AGdI péoa otn
pedoUpa Kal aPrOTE TO va TIECEI OTO
Hiypa atré TNV TpUTTA OTO KOTTAKI.

e [a TTaxXUpPEUCTA YiypaTa, Tr.X. TTaTéE
Kal VTITT (Miypata 0GAToag), UTTopEi
Va XPEIOOTEI VO OTTPWXVETE TTPOG TA
KATW TO Piypa TTOoU €XEl KOAAOEI

aTa Tolxwyata. Av gival SUokoAo va
€TTECEPYQOTEITE TO piypa, TTPOOBEDTE
TTEPIOOOTEPO UYPO.

¢ Orav BpuppaTifeTe TAYO,
TpoaBéate 15ml (1 koutaNid) vepd
oe 6 Taydkia. O@€oTe og AsiToupyia
TO UTTAEVTEP ETTAVEIANUPEVA OE
gUVTOMO XPOVIKG dIAoTAPATA.

Yl va XPNOIUOTTOINOETE
TOV JUAO oag

1 TomoBeTAoTE Ta UAIKA péga OTO
Bdgo. Mnv T0 yepiCeTe TTOPATTAVW
atd 10 pIo6.

2 MNpooappodaTe Tov daKTUAIO
€pUNTIKOU KAEIGTUOTOG PéTQ OTN
Hovada AeTTidag.

3 AvatrodoyupioTe Tn povada
Aemridag. KareBdoTe Tn yéoa oto
Bago, pe Tig AeTTideg
TTPOG TAl KATW.

4 BidwaoTe TN Jovada Aetridag eTavw
10 BAJo WAOTE VA PN UTTOPEITE va
TNV &ERIdWOETE Pe Ta OAXTUAG 0aG.

5 TomoBeTAoTE TOV PUAO €TTAVW OTN
Hovada Tou KIVNTAPO Kal OTPEWTE
yla va ao@aAioEl.

6 O©éate o€ AeiToupyia.

7 Metd 10 dAeopq, PTTOPEITE VO
QVTIKATAOTAOETE TN HovAda AETTidag
ME TO KOTTAKI TTOOTTAAIOUATOG KAl VO
AQAIPETETE TNV TPOPK AVOKIVIVTOG
10 Bdgo.

¢ To kamdkl TTacTraAioparog dev gival
QEPOOTEVEG.

KaBapIopog

* [lavToTe va BETETE EKTOG AciToupyiag,
VO OTTOOUVOEETE ATTO TO PEUA Kal
Va OTTOGUVAPHOAOYEITE T CUOKEUR
TIpIV a1 ToV KaBapIouo.

e [loTé Pnv a@nveTe TN Yovada Tou
KIVNTAPA, TO KaAwdIo 1) To Buopa va
Bpayouv.

o ADJEIGZETE TNV KAVATA TTPIV TNV
EefIdwoeTe amod TN Hovada AeTTidag.

o Mnv TAéveTe Kavéva arro Ta pépn
TNG OUOKEUNG OTO TTAUVTHPIO
mMATWV 0ag.



Hovada KivnTRpa

* TKOUTTIOTE PE UYPO TTaVi, ETTEITA
OTEYVWOTE.

o [MiéoTe TO KAAWSIO TTOU TTEPICTEUEI
TTPOG Ta PéTA GTO TTHOW PEPOG TNG
OUOKEUNG.

povada Aemidag

1 AgaipéoTe kal TTAUvVETE TOV OOKTUAIO
€PUNTIKOU KAEIOTUATOG.

2 Mnv ayyigeTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG -
KaBapioTe TIG pE pia BolpToa
Xpnoiyotrolwvtag eoTd vepod Kal
oaTtroulvl, £TTeITa EEBYAATE TTOAU KaAd
KATw a1ré TN Bpucn. Mn BuBiCeTe Tn
povada AeTridag o vepo.

3 AvatrodoyupioTe Kal a@raTe va
OTEYVWOOUV, HaKpId attd Ta TTaidid.

utréAoIra pépn
MAUOVETE OTO XEPI, ETTEITA OTEYVWOTE.

o£pPIG Kal ppovTida
TTEAATWV

¢ Av 10 KOAWSIO TraBel KaTToIa BAGRN,
Ba TpéTrel, yia AOyoug ac@aAeiag,
va avTikataoTabei améd Tnv
Kenwood 1} ammd kdmolo
€€0UCIOBOTNUEVO CUVEPYEIO TNG.
EmikoivwvAoTe Pe To KaTtdoTnua
OTTOU ayopAoaTE T CUCKEUR 0OG.

gyyonon

Av n ouokeur) oag TTabel KATToIx
BA&BN o€ didoTnua evodg €Toug aTTd
TNV NPEPOUNVia TTOU TNV ayopdoare,
avoAapBavoupe va Tnv
ETTIOKEUAOOULE (1) va TNV
QVTIKATOOTAOOUUE Qv XPEIAZETAl)
dwpedv e TNV TTpoUTTéBeon OTI:

* OV EXETE XPNOIUOTTOINCE!
e0@aApéva, TTapaPeARoEl i
TTPoKaAéTEl @BOPG OTN CUOKEUR
0aG.

® 1 ouokeun Ogv €Xel UTTOOTEN
METATPOTTEG (EKTOG KI AV QUTO £XEI
yivel ammé ouvepyeio Tng Kenwood).

o Oev TNV €XETE QyOopAoEl
HETOXEIPITHEVN.

e Oev éxel XpnolpotroinBei yia
€TTAYYEAUATIKOUG OKOTTOUG.

o Jev éxete TTpooapuéoel AdBog
KaToI0 BUCUA Kal.

* Ba pag TTPOCKOMICETE TNV ATTOdEIEN
TToU Beixvel TTOTE ayopdoarte Tn
OUOKEUN 00G.

H eyyunon auth dev emrnpeddel Ta
SIKaIWPATE oag TTou TTpoBAETTOVTal
armré Tov VOpo.

{eoTn oouTTa

KOPOTA, TTATATEG KAl KPEUUUDIA:
OEKOEE) KOPMATAKIA TWV 2€K aTTd
KaBéva a1rd Ta TTApPATTAvw
JWHOG PTTEIKOV

100yp KOKKIVEG QPOKEG, TTAUMEVEG
250ml {wpog Aaxavikwy

400yp WINOKOUUEVEG VTOUATEG OE
KOvOoEpRa

aAdT Kal TITTEPI

200yp POYEIPEUEVO KOPUATI UTTEIKOV
KOPUEVO O€ KOUPOTAKIO TOU 1€k

1 TomoBetAOTE TA KAPATA, TIG TIATATEG
KQI TO KPEPPUBIO PECA OTO PTTAEVTED
UE auth TN oeIpd.

2 MpoobéoTe {6 PTTEIKOV WG TNV
€vdeign Tou 1 Aitpou.

3 Avayigre yia 10 SeuTEPOAETITA TO
TTOAU.

4 Pigre 10 piypa o€ pia katoapdAa.
‘Emreima TpooBETTE TIG PAKEG, TIG
VTOMATEG, TO {WHG AaXaVIKWVY Kal Ta
KapukeUpaTa.

5 AgRoTe va mdpel Bpdon,
avakaTtevovTag ouvexws. Emema
agraTe va alyofpdael yia 1
TIEPITTOU WPA, AVAKATEUOVTAG ava
SI00TANATA, PEXPI VA LAYEIPEUTOUV
TO UAIKG.

6 lMpooBEoTE TA KOYUATAKIO PTTEIKOV
Kal geoTdvete yia 5-10 AeTrTd.
ZepPipeTe apéowg.
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