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Use your blender for soups, sauces,
drinks, patés, mayonnaise, dressings
etc.

before using your Kenwood
appliance

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging and any
labels.

safety

® Allow all liquids to cool to room
temperature before placing them in
the blender.

® Switch off and unplug:
o before fitting or removing parts
o after use
o before cleaning.

® Keep hands and utensils out of the
blender when it's on the power unit.

® Don’t touch the sharp blades.

® Never use a damaged machine. Get
it checked or repaired: see ‘service’.

® Never use an unauthorised
attachment.

® Never leave the machine on
unattended.

® \When removing the blender from the
power unit:
o wait until the blades have

completely stopped;
o don’t accidentally unscrew the
goblet from the blade unit.

® Never run the blender empty.

® Always unplug your blender
when not in use.

® Only operate the blender with the lid
in place.

® Do not let infirm people use the
appliance without supervision.

® Do not let children use or play with
the appliance.

® Only use the appliance for its intended
domestic use. Kenwood will not accept
any liability if the appliance is subject to
improper use, or failure to comply with
these instructions.

1

before plugging in

Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
underside of the machine.

This machine complies with

European Economic Community
Directive 89/336/EEC.

before using for the first time
Wash the parts: see ‘cleaning’.

key
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blender
filler cap

dual action locking lid
lid seal
goblet
sealing ring
blade unit
base

speed control
power unit
cord storage

to use your blender

Fit the sealing ring - ensuring the
seal is fully located under the rim of
the blade unit. Leaking will
occur if the seal is damaged
or not fitted correctly.

Clip the blade unit into the base.
Screw the goblet onto the blade
unit.

Put your ingredients into the goblet.
Push the lid seal onto the underside
of the lid.

Fit and lock the filler cap in the lid,
by turning one position ﬁ .



7 Fit the lid to the goblet and turn
the filler cap to ﬁ to lock.
The filler cap can be located in 3
different positions (see A)

& _filler cap removable for

adding ingredients to the goblet.

lid.

unit.
9 Select a speed.

i@ - lid locked.
8 Place the blender onto the power

E - lid unlocked/filler cap locked
to the lid for fitting and removing the

recommended speed chart
speed usage/food items max. quantity
1 Frothing milk 500ml
Light mixes e.g. batters, milkshakes,
scrambled egg 1 litre
2 Soups 1.3 litres
Thicker mixes e.g. sauces, patés
Mayonnaise 3 eggs + 450ml
oil
Smoothie drinks
Place the fresh fruit and liquid ingredients in 800ml liquid
first (includes yoghurt, milk and fruit juices)
Then add ice or frozen ingredients (includes
frozen fruit, ice or ice cream)
P) Operates the motor in a start/stop action. The
pulse | pulse will operate for as long as it is held in
position.
Ice crushing 6 cubes
Important ® Never blend more than 1.3 litres

® To ensure long life of your blender,
never run it for longer than 60
seconds. Switch off as soon as
you've got the right consistency.

® Don’t process spices — they may
damage the plastic.

® The machine won'’t work if the
blender is fitted incorrectly.

® Don’t put dry ingredients into the
blender before switching on. If
necessary, cut them into pieces;
remove the filler cap; then, with the
machine running, drop them through
one by one. Keep your hand over
the opening. Empty regularly.

® Don’t use the blender as a storage
container. Keep it empty before and
after use.

or more than 1 litre for frothy liquids
like milkshakes.

® Smoothie recipes - never blend
frozen ingredients that has formed a
solid mass during freezing, break it
up before adding to the goblet.

hints

® \When making mayonnaise, put all
the ingredients, except the ail, into
the blender. Remove the filler cap.
Then, with the machine running,
pour the oil down slowly through the
hole in the lid.

® Thick mixtures, e.g. patés and dips,
may need scraping down. If it’s
difficult to process, add more liquid.



cleaning

Always switch off, unplug and
dismantle before cleaning.

Never let the power unit, cord or
plug get wet.

Empty the goblet before unscrewing
it from the blade unit.

The goblet can be washed in your
dishwasher.

power unit

Wipe with a damp cloth, then dry.
Wrap excess cord around the
bottom of the power unit (0.

blade unit

Remove the blade unit from out of
the base by pushing up from
underneath.

Remove and wash the sealing ring.
Don’t touch the sharp blades —
brush them clean using hot soapy
water, then rinse thoroughly under
the tap. Don’t immerse the blade
unit in water.

lid

Remove the seal using the tab ®
before cleaning the lid.

Wash both parts by hand, then dry.

other parts
Wash by hand, then dry.

auto clean (P)

Pour 500ml warm soapy water in the

blender.

Auto clean using the pulse (P)
setting.

Rinse, then dismantle and clean the
blades as recommended under
“blade unit”.

Dry the parts thoroughly.

service and customer
care

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
Kenwood or an authorised Kenwood
repairer.

If you need help with:

® using your machine or

® servicing, spare parts or repairs
Contact the shop where you bought
your machine.



Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

Gebruik uw mixer voor het maken
van soepen, sauzen, drankjes,
ragouts, mayonaise, dressings, etc.

voordat u uw Kenwood-
apparaat gebruikt:
® | ees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.
® \/erwijder alle verpakking en labels.
veiligheid
® | aat alle vioeistoffen tot
kamertemperatuur afkoelen, voordat
u ze in de blender giet.
® Schakel het apparaat uit en haal de
stekker uit het stopcontact:
o voordat u onderdelen aanbrengt
of verwijdert
O na ieder gebruik
o voor het reinigen.
® Houd handen en keukengerei uit de
mixer wanneer deze op het
motorgedeelte staat.
® Raak de scherpe messen niet aan.
® Gebruik het apparaat nooit als het is
beschadigd. Laat het dan nakijken of
repareren: zie ‘klantenservice’.
® Gebruik uitsluitend goedgekeurde
hulpstukken.
® | aat het apparaat nooit onbeheerd
achter.
® De blender van het motorblok
nemen:
o wacht totdat de messen volledig
tot stilstand zijn gekomen;
o schroef de kan niet per abuis los
van de bladeneenheid.
® Gebruik het apparaat uitsluitend voor
huishoudelijke toepassingen.
® Neem altijd de stekker van de
blender uit het stopcontact
wanneer de blender niet in
gebruik is.
® | aat de blender uitsluitend voorzien
van deksel lopen.
® | ichamelijk of verstandelijk zwakke
personen mogen dit apparaat nooit
zonder toezicht gebruiken.
® | aat kinderen nooit het apparaat
bedienen of er mee spelen.

® Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het
is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het
geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies
niet worden opgevolgd.
voordat u de stekker in het
stopcontact steekt

® Controleer of uw stroomvoorziening
overeenkomt met de gegevens op
de onderzijde van het apparaat.

® Dit apparaat voldoet aan EG-richtlijn
89/336/EEG.

voor het eerste gebruik
1 Was de onderdelen: zie ‘reiniging’.

mixer

vuldop

deksel met dubbele vergrendeling
sluitring

kom

afdichtring
messeneenheid
voetstuk
toerenregelaar
motorgedeelte
opbergruimte snoer

POEPOPO®®OO

gebruik van de blender

1 Breng de afdichtingsring aan en zorg
dat de afdichting volledig onder de
rand van de bladeneenheid zit. Als
de afdichting beschadigd is of
niet goed is aangebracht, zal
de blender gaan lekken.

2 Kiik de bladeneenheid vast in het
voetstuk.

3 Schroef de kan op de
bladeneenheid.

4 Plaats de ingrediénten in de kan.

5 Duw de sluitring op de onderkant
van het deksel.



6 Breng de vuldop aan in het deksel
en vergrendel de dop door één
stand te verdraaien

7 Zet het deksel op de kan en draai de
vuldop naar B omte
vergrendelen.

De vuldop kan in drie verschillende
standen worden gezet (zie A)

& _ vuldop kan worden
weggenomen om ingrediénten aan
de kan toe te voegen.

E - deksel niet vergrendeld/vuldop

vergrendeld op het deksel om het
deksel weg te kunnen nemen en
terug te kunnen zetten.

- deksel vergrendeld.

8 Plaats de blender op het motorblok.
9 Selecteer een snelheid.

tabel met aanbevolen snelheden
snelheid gebruik/voedingsmiddelen max.
hoeveelheid
1 Doen schuimen van melk 500 ml
Lichte mengsels, bijvoorbeeld beslag,
milkshake, roerei 1 liter
2 Soep 1,3 liter
Dikkere mengsels, bijvoorbeeld sausen,
paté
Mayonaise 3 eieren + 450
ml olie
Smoothie dranken
Plaats eerst het verse fruit en de 800 ml vioeistof
vloeibare ingrediénten in de kan (onder
meer yoghurt, melk en fruitsappen)
Voeg daarna ijs of bevroren ingrediénten
toe (onder meer bevroren fruit, waterijs
of roomijs)
(P) Laat de motor in een start/stop-
pulsbeweging| werkstand lopen. Zolang u de knop op
de pulse-stand vasthoudt, blijft het
apparaat mengen.
IJs verbrijzelen 6 ijsblokjes
belangrijk verwijder de vuldop; laat vervolgens

® Om een lange levensduur van de
blender te waarborgen moet u hem
nooit langer dan 60 seconden laten
lopen. Schakel de blender uit zodra
u de juiste dikte hebt bereikt.

® \erwerk geen kruiden - deze kunnen
het plastic beschadigen.

® De machine zal niet goed werken als
de blender verkeerd is bevestigd.

® Doe geen ingrediénten in de mixer
voordat u hem inschakelt. Snijd de
ingrediénten indien nodig in stukjes;

de stukjes terwijl het apparaat draait,
één voor één erin vallen. Houd uw
hand over de opening. Maak het
apparaat regelmatig leeg.

Gebruik de mixer niet als
bewaarbak. Zorg dat hij voor en na
ieder gebruik leeg is.

Meng nooit meer dan 1,3 liter of
meer dan 1 liter voor
schuimbevattende vloeistoffen,
bijvoorbeeld milkshake.



® Smoothie recepten - nooit bevroren
ingrediénten mengen die tijdens het
invriezen een vaste massa hebben
gevormd; breek de massa in stukken
en voeg dan toe aan de kan.

tips

® Bij het bereiden van mayonaise
voegt u alle ingrediénten, behalve de
olie, toe aan de blender. Verwijder de
vuldop. Laat de machine lopen en
giet langzaam de olie in de kan via
het gat in het deksel.

® Dikke mengsels, bijvoorbeeld
ragouts en dipsauzen, zult u
misschien naar beneden moeten
schrapen. Als het mengsel moeilijk te
verwerken is, moet u meer vioeistof
toevoegen.

reiniging

® Schakel het apparaat voor het
reinigen altijd uit, haal de stekker uit
het stopcontact en haal het apparaat
uit elkaar.

® Het motorgedeelte, het snoer en de
stekker mogen nooit nat worden.

® | eeg de kan alvorens hem van de
bladeneenheid los te schroeven.

® U kunt het drinkglas ook in uw
vaatwasmachine wassen.

motorgedeelte

® Met een vochtige doek afvegen en
vervolgens afdrogen.

® \Wind het overschot van het snoer
rond de basis van het motorblok (0.

messeneenheid

1 Verwijder de bladeneenheid uit het
voetstuk door de eenheid van onder
af naar boven te drukken.

2 Verwijder en maak de afdichtingsring
schoon.

3 Raak de scherpe messen niet aan -
borstel ze schoon met een warm
sopje, spoel ze vervolgens grondig af
onder de kraan. Dompel de
messeneenheid niet onder in water.

deksel

® \erwijder de sluitring met behulp van
het lipje alvorens het deksel te
reinigen. ®

® \Was beide delen met de hand en
droog ze daarna.

overige onderdelen
Met de hand wassen en vervolgens
afdrogen.

automatisch reinigen (P)

1 Giet 500 ml warm zeepwater in de
blender.

2 Automatische reiniging via de P-
stand (pulseren).

3 Spoel en haal daarna de onderdelen
uit elkaar en reinig de bladen zoals
aanbevolen onder “bladeneenheid”.

4 Droog de onderdelen grondig.

klantenservice

® Als het snoer is beschadigd, moet
het om veiligheidsredenen worden
vervangen door Kenwood of een
bevoegde Kenwood-monteur.

Als u hulp nodig heeft bij:

® het gebruik van uw apparaat of

® onderhoud, reserveonderdelen of
reparaties
Neem dan contact op met de winkel
waar u uw apparaat heeft gekocht.



Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

Utilisez votre mélangeur pour les
soupes, les sauces, les boissons, les
patés, les mayonnaises, les
assaisonnements, etc.

avant d’utiliser votre appareil
Kenwood

® | isez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes.

sécurité

® | aissez tous les liquides refroidir a
température ambiante avant de les
passer au mélangeur.

® Eteignez et débranchez I'appareil :

o avant d’adapter ou de retirer des
éléments

o apres utilisation

o avant le nettoyage.

® Conservez les mains et tout ustensile
hors du mélangeur lorsqu’il est en
place sur le bloc-moteur.

® Ne touchez pas les lames
tranchantes.

® N'utilisez jamais un appareil
endommageé ou en mauvais état.
Faites-le vérifier et réparer. Pour cela,
reportez-vous a la rubrique “service
aprés-vente”.

® N'utilisez jamais un accessoire non
adapté a cet appareil.

® Ne laissez jamais I'appareil en
marche sans surveillance.

® | orsque vous retirez le mélangeur du
bloc-moteur :

o attendez I'arrét complet des
lames ;

o Ne dévissez pas accidentellement
le pichet de I'unité porte-lames.

® Utilisez cet appareil uniqguement pour
I'usage domestique auquel il est
destiné.

® Débranchez toujours le
mélangeur lorsque vous ne
Putilisez pas.

® Ne faites fonctionner le mélangeur
que lorsque le couvercle est en
place.

® Ne laissez pas les personnes
handicapées se servir de I'appareil
sans surveillance.

® Ne laissez pas les enfants jouer avec
I'appareil ni I'utiliser.

® N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les
cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.

avant de brancher 'appareil
® Assurez-vous que le courant
électrique que vous utilisez est le
méme que celui indiqué sous votre
appareil.
® Cet appareil est conforme a la
directive 89/336 de la C.E.

avant d’utiliser votre appareil
pour la premiére fois

1 Lavez les différents éléments de
I'appareil : voir “nettoyage”.

mélangeur

bouchon de remplissage
couvercle de verrouillage double
action

joint du couvercle
gobelet

bague d’étanchéité
unité porte-lames

socle

commande de vitesse
bloc moteur

rangement du cable

CICICICICICICICANCIC)

utilisation de votre
mélangeur

1 Adaptez la bague d’étanchéité en
vous assurant que le joint est
correctement situé sous le bord de
I'unité porte-lames. Il y aura une



fuite si le joint est
endommagé ou mal placé.

2 Enclenchez I'unité porte-lames dans
le socle.

3 Vissez le pichet sur 'unité porte-
lames.

4 Mettez vos ingrédients dans le
pichet.

5 Poussez le joint du couvercle sur la
face inférieure du couvercle.

6 Fixez et fermez le bouchon de
remplissage dans le couvercle, en
tournant d’une position

7 Mettez le couvercle sur le pichet et
tournez le bouchon de remplissage
sur i pour le verrouiller.

Le bouchon de remplissage peut se
trouver sur 3 positions différentes
(voir A)

& _ bouchon de remplissage
amovible pour I'ajout d’ingrédients
dans le pichet.

i3 - couvercle déverrouillé/bouchon
de remplissage verrouillé au
couvercle pour la fixation et le retrait
du couvercle.

B - couvercle verrouillé.

8 Placez le mélangeur sur le bloc-
moteur.
9 Sélectionnez une vitesse.

tableau des vitesses recommandées
vitesse | utilisation/aliments quantité
maximale
1 Mousse de lait 500 ml
Mélanges légers, par ex. pates, milk-shakes,
ceufs brouillés 1 litre
2 Soupes 1,3 litres
Mélanges plus épais, par ex. sauces, patés
Mayonnaise 3 ceufs + 450 ml
d’huile
Boissons a base de lait frappé au yaourt 800 ml de liquide
Placez les fruits frais et les ingrédients liquides en
premier (y compris : yaourt, lait et jus de fruits).
Puis, ajoutez la glace ou les ingrédients congelés
(y compris : fruits congelés, glace ou creme glacée)
(P) Actionne le moteur en mode marche/arrét. Ce
Touche| mode demeure actif tant que vous continuez
pulse | aappuyer sur le bouton.
Concassage de glace 6 cubes
Important ® N'introduisez pas d’ingrédients secs

® Afin de prolonger la durée de vie de
votre mélangeur, ne le faites jamais
fonctionner pendant plus de 60
secondes. Eteignez I'appareil dés
que vous avez obtenu la consistance
souhaitée.

® N'utilisez pas votre appareil pour
transformer les épices — ces aliments
pourraient endommager le plastique.

® | ‘appareil ne fonctionne pas sile
mélangeur n’est pas correctement
mis en place.

dans le mélangeur avant de le mettre
en marche. Si nécessaire, coupez-
les en morceaux ; retirez le bouchon
de remplissage ; puis, I'appareil
étant en marche, laissez-les tomber
un par un dans le mélangeur.
Conservez une main au-dessus de
I’ouverture. Videz régulierement.

® N'utilisez pas le mélangeur comme
récipient de conservation des
aliments. Gardez-le vide avant et
aprées utilisation.



® Ne mélangez jamais plus de 1,3
litres ou plus de 1 litre pour les
liquides mousseux tels que les milk-
shakes.

® Recettes a base de lait frappé au
yaourt — ne mélangez jamais
d’ingrédients congelés qui ont formé
une masse solide lors de la
congélation, cassez-les avant de les
ajouter dans le pichet.

conseils

® |orsque vous montez une
mayonnaise, mettez tous les
ingrédients dans le mélangeur, a
I'exception de I'huile. Retirez le
bouchon de remplissage. Puis,
lorsque I'appareil fonctionne, versez
lentement I'huile & travers I'orifice du
couvercle.

® | es mélanges épais (ex. : patés et
mousses) peuvent nécessiter de
racler les parois de I'appareil. En cas
de difficulté a mélanger, ajoutez
davantage de liquide.

nettoyage

(] Eteignez, débranchez et démontez
toujours I'appareil avant de le
nettoyer.

® Ne laissez jamais le bloc-moteur, le
cordon d’alimentation ou la prise
électrique se mouliller.

® \/idez le pichet avant de le dévisser
de I'unité porte-lames.

® \/ous pouvez passer le gobelet au
lave-vaisselle.

bloc-moteur

® Passez un linge humide, puis
séchez.

® Enroulez le cordon en exces autour

de la partie inférieure du bloc-moteur

.

unité porte-lames

1 Poussez I'unité porte-lames par en-
dessous pour la retirer du socle.

2 Retirez et lavez la bague
d’étanchéité.

3

3

4

Ne touchez pas les lames
tranchantes : brossez-les a I'aide
d’eau chaude savonneuse pour les
nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous I'eau du
robinet. N'immergez pas I'unité
porte-lames dans I'eau.

couvercle

Retirez le joint au moyen de la
languette avant de nettoyer le
couvercle. ®

Lavez les deux parties a la main,
puis séchez-les.

autres parties
Lavez a la main, puis séchez.

auto-nettoyage (P)

Versez 500 ml d’eau chaude
savonneuse dans le mélangeur.
Nettoyage automatique activé par le
réglage d’impulsion (P).

Rincez, puis démontez et nettoyez
les lames, comme recommandé
dans la section « unité porte-lames ».
Séchez minutieusement les pieces.

service apres-vente

® Sj le cordon est endommageé, il doit

étre remplacé pour des raisons de
sécurité par Kenwood ou par un
réparateur agréé de Kenwood.

Si vous avez besoin d’assistance
pour :

® tiliser votre appareil ou
® obtenir des pieces de rechange,

entretenir ou faire réparer votre
appareil (sous garantie ou non),
contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.



Bitte die Titelseite mit dem Abbildungen aufklappen.

Ihr Mixer eignet sich zum Mixen von
Suppen, Saucen, Mixgetréanken,
Pasteten, Mayonnaise, Dressings
usw.

vor Gebrauch lhres Kenwood-
Geriétes

® | esen Sie diese Anleitung sorgféltig
durch und bewahren Sie diese zur
spateren Benutzung auf.

® Entfernen Sie jegliches
Verpackungsmaterial und alle
Aufkleber.

Sicherheitshinweise

® \/or dem Einflllen in den Mixer
mussen alle Flussigkeiten auf

Raumtemperatur abgekuhlt sein.

® Gerat ausschalten und Netzstecker
ziehen:

o vor dem Auseinandernehmen
oder Zusammensetzen des
Gerates

o nach Gebrauch

o vor der Reinigung

® Halten Sie Finger oder

Kochwerkzeuge wahrend des

Mixvorgangs nicht in den Mixbecher.

® Die Messer sind sehr scharfl Gehen

Sie bei Gebrauch und Reinigung

sehr vorsichtig damit um.

® Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn

Geréat oder Kabel beschadigt sind

(Uberprifen und ggf. reparieren

lassen: siehe 'Kundendienst').

® Nur zugelassene Gerateteile
benutzen.

® Gerat wahrend des Betriebes nicht
unbeaufsichtigt lassen.

® Beim Abheben des Mixers vom

Motoraggregat:

o Warten Sie, bis die Blatter
vollstédndig aufgehalten haben;

o Schrauben Sie nicht
unbeabsichtigt das Kelchglas von
der Blatteinheit los.

® Der Mixer darf niemals laufen, wenn
er leer ist.

@PEPOPO®®® ©O

Ziehen Sie stets den Stecker
Ihres Mixers aus der
Steckdose, wenn Sie den
Mixer nicht gebrauchen.

Der Mixer darf nur mit aufgesetztem
Deckel laufen.

Kinder und gebrechliche Personen
bitte nur unter Beaufsichtigung
dieses Geréat benutzen lassen.
Kinder durfen das Gerat weder
benutzen, noch damit spielen.
Verwenden Sie das Gerat nur fur
seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt. Bei unsachgemaBier
Benutzung oder Nichteinhaltung
dieser Anweisungen Ubernimmt
Kenwood keinerlei Haftung.

Vor dem Einschalten

Bitte Uberprufen Sie - bevor Sie das
Gerat anschlieBen -, ob die
Netzspannung den Angaben auf
dem Typenschild entspricht (siehe
Unterseite des Mixers).

Dieses Gerat entspricht der CEE-
Norm 89/336 (elektromagnetische
Vertraglichkeit).

Vor dem ersten Gebrauch
Alle Teile reinigen: siehe 'Reinigung’.

Mixer

Verschlusskappe flr Einfllléffnung
Verschlussdeckel mit zweifacher
Wirkung

Deckeldichtung

Becher

Dichtungsring

Messereinsatz

Sockel
Geschwindigkeitskontrolle
Stromeinheit
Kabelaufbewahrung



Zusammensetzen des
Mixers

gebrauch Ihres Mixers

1 Bringen Sie den Dichtungsring an —
achten Sie darauf, dass die Dichtung
vollstdndig unter dem Rand der
Messereinheit sitzt. Wenn die
Dichtung beschadigt ist oder
nicht richtig angebracht
wurde, kann Fliissigkeit
auslaufen.

2 Drlcken Sie die Messereinheit in den
Sockel.

6 Bringen Sie die Flllkappe am Deckel

an und arretieren Sie sie durch
Drehen um eine Position E .

7 Setzen Sie den Deckel auf das

GlasgefaB und drehen Sie die
Fullkappe zum VerschlieBen auf ﬂ .
Die Flllkappe kannin 3
verschiedenen Positionen
angebracht werden (siehe A)

& _ Fullkappe entfernt, um weitere
Zutaten in den Behélter zu flllen.
E —Deckel nicht arretiert/ Flllkappe

am Deckel befestigt, um den Deckel
anzubringen und zu entfernen.
ﬁ —Deckel ist arretiert.

8 Stellen Sie den Mixer auf das
Motoraggregat.
9 Geschwindigkeitsstufe wahlen.

3 Schrauben Sie das GlasgefaB auf
die Messereinheit.

4 Fullen Sie die gewlnschten Zutaten
in das GefaB.

5 Dricken Sie die Deckeldichtung auf
die Unterseite des Deckels.

tabelle mit empfohlenen Geschwindigkeiten

Geschwindigkeit | Verwendung/Lebensmittel H6échstmenge
1 Aufschaumen von Milch 500 ml
Leichte Mischaufgaben, z.B. Teig,
Milchshakes, Ruhrei 1 Liter
2 Suppen 1,3 Liter
Dickere Massen, z.B. Saucen, Patés
Mayonnaise 3 Eier + 450 ml
Ol

“Smoothies” (Mixgetranke mit Obst)
Frische Friichte und fliissige Zutaten
(einschlieBlich Joghurt, Milch und
Fruchtsafte) zuerst in den Behalter
flllen. AnschlieBend Eis oder gefrorene
Zutaten (einschlieBlich gefrorene Friichte,
Eis oder Eiscreme) zufligen.

P Hierbei lauft der Motor intermittierend
Puls (Start/Stopp). Der Mixer arbeitet,
solange Sie den Schalter in der
Position flr Momentbetrieb halten.
Zerkleinern von Eis

800 ml Flissigkeit

6 Eiswurfel
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Wichtig

® Damit Ihr Mixer lange funktionsfahig
bleibt, sollten er niemals langer als
60 Sekunden laufen. Schalten Sie
ihn ab, sobald die richtige
Konsistenz erreicht ist.

® Keine Gewlirze einfllllen — das
Plastik kdnnte beschadigt werden.

® Das Gerat funktioniert nicht, wenn
der Mixer nicht richtig aufgesetzt ist.

® Keine trockenen Zutaten vor dem
Einschalten in den Mixer geben.
Trockene Zutaten ggf. klein
schneiden, Verschlusskappe
abnehmen und nach und nach bei
laufendem Gerat zugeben.

® Mixer nicht als Aufoewahrungsbehalter
verwenden. Er sollte vor und nach
dem Gebrauch leer bleiben.

® Mixen Sie niemals mehr als 1,3 Liter
oder mehr als 1 Liter bei schaumigen
Flussigkeiten wie z.B. Milchshakes.

® Rezepte flr Smoothies — mixen Sie
niemals gefrorene Zutaten, die beim
TiefkUhlen zu einer festen Masse
zusammengefroren sind. Zerkleinern
Sie die gefrorene Masse, bevor Sie
sie in den Behalter flllen.

Tipps

® \Venn Sie Mayonnaise herstellen
wollen, flllen Sie alle Zutaten, mit
Ausnahme von OI, in den Mixer.
Entfernen Sie die Flllkappe. GieBen
Sie dann das Ol bei laufendem
Motor langsam durch das Loch im
Deckel zu den anderen Zutaten.

® Dickflissige Mischungen, z. B.
Pasteten und Dipps, mUssen evtl.
zwischendurch vom Rand des
Mixbechers abgekratzt werden. Ist
die Verarbeitung zu schwer,
Flussigkeit zugeben.

Reinigung

® \/or der Reinigung Gerat ausschalten
und Netzstecker ziehen. AnschlieBend
Gerét auseinander nehmen.

® Sockel, Netzkabel und Stecker nicht
nass werden lassen.

® Entleeren Sie den Behélter, bevor Sie
ihn von der Messereinheit
abschrauben.

® Das GefaB ist spilmaschinenfest.

Sockel

® Mit feuchtem Tuch abwischen und
abtrocknen.

® \Vickeln Sie Uberfliissiges Kabel um
das Unterteil des Motoraggregats (0.

Messereinheit

1 Nehmen Sie die Messereinheit aus
dem Sockel. Driicken Sie dazu von
unten darauf.

2 Entfernen und waschen Sie den
Dichtungsring.

3 Die sehr scharfen Messer nicht
berihren — mit heiBem Seifenwasser
sauber bursten, dann unter fieBendem
Wasser griindlich abspilen.
Messereinheit nicht in Wasser tauchen.

Deckel

® Entfernen Sie vor dem Reinigen des
Deckels die Dichtung an der Lasche.
®

® \Naschen Sie beide Teile von Hand
und trocknen Sie sie ab.

Andere Teile
Von Hand spilen, abtrocknen.

Automatische Reinigung (P)

1 Fullen Sie 500 ml warmes
Seifenwasser in den Mixer.

2 Selbstreinigung durch Verwenden
der Puls (P) Einstellung.

3 Spulen Sie nach und demontieren
und reinigen Sie die Messer wie
unter “Messereinheit beschrieben”.

4 Trocknen Sie die Teile grindlich ab.

Kundendienst

® |st das Gerat oder Netzkabel
beschéadigt, muss es aus
Sicherheitsgriinden ausgewechselt
werden. Bringen Sie das Gerat zum
Hersteller, zum Kenwood
Kundendienst oder zu einem
Fachelektriker.

Sollten Sie Fragen zu Gebrauch,
Wartung, Ersatzteilen oder
Reparaturen haben, wenden Sie sich
bitte an den Handler, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.
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Usare il frullatore per preparare
minestre, salse, bevande, paté,
maionese, condimenti, ecc.

prima di utilizzare la vostra
apparecchiatura Kenwood
Leggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

Rimuovere la confezione e le
etichette.

curezza

Prima di versare liquidi nel frullatore

farli raffreddare a temperatura

ambiente.

Spegnere |'apparecchio e togliere la

spina dalla presa di corrente:

o prima di montare o staccare
qualunque componente

o dopo aver usato |'apparecchio

o prima di pulire I'apparecchio.

Tenere mani ed utensili fuori dal

frullatore quando esso & stato

inserito sul corpo motore.

Non toccare le lame affilate.

Non usare mai I'apparecchio se

appare danneggiato. Farlo

controllare o riparare - vedere

sezione 'manutenzione’.

Usare solo accessori di tipo

approvato.

Non allontanarsi mentre

|'apparecchio & in funzione.

Quando si toglie il frullatore dal

corpo motore:

o attendere fino a quando le lame si
sono completamente fermate;

© non svitare accidentalmente la
caraffa dal gruppo delle lame.

Usare |'apparecchio solo per I'uso

domestico a cui e stato destinato.

Staccare sempre il frullatore

dalla corrente quando non é

in uso.

Mettere in funzione il frullatore solo

dopo aver chiuso il coperchio.

Non lasciare che persone non

incapaci utilizzino |'apparecchiatura

senza.
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rega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni
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Non consentire a bambini di
utilizzare o giocare con
|'apparecchio.

Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso
domestico per cui e stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
seguire le presenti istruzioni.

prima di collegare
I'apparecchio alla rete
elettrica

Assicurarsi che la tensione della
vostra rete elettrica sia la stessa di
quella indicata sulla targhetta sotto
|'apparecchio.

Questo apparecchio & conforme alla
Direttiva Comunitaria 89/336/EEC.

prima dell'uso

Lavare i componenti
dell'apparecchio (vedere sezione
'pulizia’).

frullatore

tappo di riempimento

coperchio con chiusura a doppia
azione

guarnizione di tenuta del coperchio
caraffa

anello di tenuta

complessivo delle lame

base

controllo velocita

corpo motore

avvolgicavo

utilizzo del frullatore

1

Inserire I'anello di tenuta —
assicurandosi che la guarnizione di
tenuta sia collocata completamente
al di sotto del bordo del gruppo delle
lame. Se la guarnizione di
tenuta é danneggiata o non é
stata inserita correttamente,



si avranno delle perdite.

Inserire a incastro il gruppo delle

lame dentro la base.

Awvitare la caraffa sul gruppo delle

lame.

Mettere gli ingredienti nella caraffa.

Spingere la guarnizione di tenuta del

coperchio nella parte inferiore del

coperchio.

Inserire e bloccare il tappo di

riempimento nel coperchio,

girandolo di una posizione

Inserire il coperchio sulla caraffa e

girare il tappo di riempimento su
per bloccarlo.

Il tappo di riempimento puo essere
messo in 3 diverse posizioni (vedere
A)

& _ tappo di riempimento rimovibile
per I'aggiunta di ingredienti nella
caraffa.

o - coperchio non bloccato/tappo di
riempimento bloccato al coperchio
per poter inserire e togliere il
coperchio.

o - coperchio bloccato.

8 Mettere il frullatore sul corpo motore.
9 Selezionare una velocita.

scheda delle velocita consigliate

Velocita | Tipo di utilizzo/cibo

Quantita massima

1 Frullati al latte

500 ml

Miscele leggere ad es. pastel

base di latte, uova strapazzate

le, frullati a
1 litro

Zuppe

Miscele piu consistenti, ad es. salse, paté

1,3 litri

Maionese

3 uova + 450 ml olio

Frullati

Mettere per prima cosa la frutta fresca e gli
ingredienti liquidi (inclusi yogurt, latte e succhi
di frutta)

Quindi aggiungere il ghiaccio o gli ingredienti
congelati (inclusa frutta congelata, ghiaccio
0 gelato)

800 ml di liquido

(P)
Pulse
(impulso)

Fa funzionare il motore a intermittenza.
L'intermittenza operera per tutto il tempo
in cui il controllo viene mantenuto nella
posizione relativa.

Tritaghiaccio

6 cubetti

Importante

® Per assicurare che il frullatore abbia
una lunga durata, non farlo mai
funzionare per piu di 60 secondi.
Spegnerlo appena si € ottenuta la
consistenza giusta.

Non lavorare le spezie, che possono
infatti danneggiare la plastica.

Se il frullatore € montato in modo
sbagliato, I'apparecchio non
funzionera.
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® Non versare ingredienti secchi nel
frullatore prima di accenderlo. Se
necessario, tagliare gli ingredienti a
pezzetti. Togliere il tappo di
riempimento e poi, con
I'apparecchio in funzione, lasciare
cadere i pezzetti nel frullatore, uno
alla volta. Tenere la mano
sull'apertura e svuotare ad intervalli
regolari il frullatore.



Non usare il frullatore come
recipiente per conservarvi i cibi.
Tenerlo sempre vuoto, sia prima che
dopo I'uso.

Non frullare mai piu di 1,3 litri 0 piu
di 1 litro per liquidi schiumosi come i
frullati a base di latte.

Ricette di frullati — non mettere mai
nel frullatore ingredienti surgelati che
durante il congelamento abbiano
formato una massa solida, ma
frantumarli prima di aggiungerli nella
caraffa.

consigli

Quando si fa la maionese, mettere
tutti gli ingredienti, tranne I'olio, nel
frullatore. Togliere il tappo di
riempimento. Poi, mentre
I'apparecchio & in funzione, versare
lentamente I'olio attraverso il foro del
coperchio.

Per le miscele molto consistenti, es.
paté e salse, potra essere
necessario staccare gli ingredienti
dalle pareti del recipiente. Se la
lavorazione risulta difficoltosa,
aggiungere altro liquido.

pulizia
® Spegnere sempre |'apparecchio,
togliere la spina dalla presa di
corrente e smontarlo prima di pulirlo.
Non lasciare mai che corpo motore,
filo o spina elettrica si bagnino.
Svuotare la caraffa prima di svitarla
dal gruppo delle lame.

Il bicchiere pud essere lavato nella
lavastoviglie.

corpo motore

Passarlo con un panno umido e poi
asciugare.

Avvolgere il cavo in eccesso attorno
alla parte inferiore del corpo motore

.
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complessivo delle lame
Togliere il gruppo delle lame dalla
base premendo dal basso verso
I'alto.

Togliere e lavare I'anello di tenuta.
Non toccare le lame affilate -
spazzolarle usando acqua calda
saponata fino a quando non sono
pulite, poi sciacquarle a fondo sotto
il getto dell'acqua del rubinetto. Non
immergere mai il complessivo delle
lame in acqua.

coperchio

Prima di pulire il coperchio, togliere
la guarnizione usando la linguetta
Lavare a mano entrambe le parti ed
asciugarle.

altri componenti
Lavare a mano e poi asciugare.

lavaggio automatico (P)
Versare 500 ml di acqua calda con
detersivo nel frullatore.

Pulizia automatica con
I'impostazione a impulsi (P).
Risciacquare, quindi smontare e
pulire le lame come consigliato alla
voce “gruppo delle lame”.
Asciugare accuratamente le parti.

manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per

ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un addetto KENWOOD
autorizzato alle riparazioni. Cio
evitera possibili situazioni di pericolo.

Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

|'utilizzo dell'apparecchio
assistenza tecnica, ricambi o
riparazioni (in garanzia o meno)
contattare il negozio dove si e
acquistato I'apparecchio.



Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.

Utilize o seu misturador para fazer
sopas, molhos, bebidas, patés,
maionese, recheios, etc.

antes de usar o seu aparelho
Kenwood

Leia atentamente estas instrugdes e
guarde-as para consulta futura.
Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.

seguranca

Deixe que os liquidos arrefecam até
atingirem a temperatura ambiente
antes de os colocar no liquidificador.

Desligue no interruptor e da tomada:

o Antes de colocar ou retirar pecas

o Depois de usar

o Antes de limpar.

Mantenha as maos e os utensilios

fora do misturador quando esta na

base.

Nao toque nas laminas afiadas.

Nunca utilize uma magquina

danificada. Leve-a a arranjar:

verifique a secgao “servigo”.

Nunca utilize um acessoério néo

autorizado.

Ao retirar o misturador ou 0 moinho

da base:

Ao retirar o liquidificador da unidade

de alimentacgao eléctrica:

o Espere até as laminas estarem
completamente paradas;

0 nao desenrosque acidentalmente
0 copo da unidade das laminas.

Utilize a maquina apenas para o uso

domeéstico pretendido.

Desligue sempre a ficha do

aparelho da tomada de

corrente quando este nao

estiver em utilizacao.

O liquidificador s6 deve funcionar

com a tampa posta.

N&ao permita que pessoas idosas ou

nao auto suficientes usem o

aparelho sem vigilancia.

Nao deixe criancas usarem ou

brincarem com a aparelho.

Use o aparelho apenas para o fim
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domeéstico a que se destina. A
Kenwood néo se responsabiliza
caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas
instrucoes nao sejam respeitadas.

antes de ligar

Certifique-se de que a corrente
eléctrica que vai utilizar corresponde
a indicada na parte de baixo da
maquina.

Esta maquina esta de acordo com a
Directiva da Comunidade Econdémica
Europeia 89/336/EEC.

antes da primeira utilizacao
Lave as pegas: verifique a sec¢ao
“limpeza”.

misturador

tampa de enchimento
tampa de fecho de acg¢éo dupla
anilha da tampa

copo

anel vedante

unidade das laminas
base

controlo de velocidade
unidade do motor
arrumagao do cabo

utilizacao do
liquidificador

1

Cologue 0 anel vedante — certifique-
se de que o anel vedante esta
completamente colocado sob a
borda da unidade das laminas.
Havera derrame se o anel
vedante estiver danificado ou
nao estiver instalado
correctamente.

Instale a unidade das laminas na
base.

Rosque o copo a unidade das
laminas.

Introduza os ingredientes no copo.



5 Coloque a anilha na tampa,
pressionando-a contra o lado inferior
da mesma.

Introduza e prenda a tampa de
enchimento na tampa rodando uma
posigao E

Coloque a tampa no copo e rode a
tampa de enchimento ﬂ para
travar.

A tampa de enchimento pode ser
colocada em 3 posicoes diferentes
(ver A)

& _ tampa de enchimento amovivel
para adicionar ingredientes ao copo.

ﬁ — tampa néo travada/tampa de
enchimento travada na tampa para
colocar e retirar a tampa.

— tampa travada.
8 Coloque o liquidificador na unidade
de alimentagao eléctrica.
9 Seleccione uma velocidade

tabela das velocidades recomendadas
velocidade| utilizacao/alimentos quantidade max.
1 Produzir espuma de leite 0,5 litro
Misturas leves, por exemplo polmes, batidos
de leite e ovo mexido. 1 litro
2 Sopas 1,3 litros
Misturas mais espessas, por exemplo
molhos e patés
Maionese 3 ovos + 450 ml de
azeite
Batidos de fruta
Coloque a fruta fresca e os ingredientes 800 ml de liquido
liquidos primeiro (incluem iogurte, leite e
sumos de fruta)
Depois acrescente gelo ou ingredientes
congelados (incluem fruta congelada, gelo
ou gelado)
(P) Faz funcionar o motor numa acgao de
impulso | paragem/arranque. O impulso funcionara
enguanto se mantiver em posigao.
Esmagar gelo 6 cubos
importante ® A maquina nao funcionara se o
® Para garantir uma vida util liquidificador estiver montado

prolongada do seu liquidificador,
nunca o faga funcionar por mais de
60 segundos. Desligue-o assim que
a mistura alcancar a consisténcia
certa.

Nao utilize a maquina com
especiarias — podem danificar o
plastico.
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incorrectamente.

N&o coloque ingredientes secos no
misturador antes de o ligar. Se
necessario, corte-os em pedagos;
retire a tampa de enchimento;
depois, com a maquina em
funcionamento, deite-os um a um.
Mantenha a mao por cima da
abertura. Esvazie regularmente.



® Nao utilize o misturador para
guardar alimentos. Mantenha-o vazio
antes e depois da utilizagao.

® Nunca misture mais de 1,3 litros ou
mais de 1 litro para liquidos
espumosos como batidos de leite.

® Receitas para batidos de fruta tipo
smoothie — nunca misture
ingredientes congelados que tenham
formado uma massa sdlida durante
a congelagao, separe a massa em
bocados antes de a acrescentar ao
Copo.

sugestoes

® Ao preparar maionese, coloque
todos os ingredientes, excepto o
azeite, no liquidificador. Tire a tampa
de enchimento e, com a maquina
em funcionamento, deite o azeite
lentamente pelo orificio da tampa.

® Misturas grossas, ex. patés e dips,
podem necessitar de ser raspadas.
Se for dificil de fazer, junte mais
liquido.

limpeza

® Desligue sempre no interruptor e da
tomada e desmonte antes de limpar.

® Nunca deixe a base, o fio eléctrico
ou a ficha molharem-se.

® Despeje 0 copo antes de o
desenroscar da unidade das
laminas.

® Pode lavar o tabuleiro na sua
maquina de lavar louga.

base

® | impe com um pano humido, depois
seque.

® Enrole 0 excesso de cabo em volta
da base da unidade de alimentacédo
eléctrica (0.
unidade das laminas

1 Retire a unidade das laminas de
dentro da base empurrando-a a
partir da parte de baixo.

2 Retire e lave o anel vedante.

3 Nao toque nas laminas afiadas —
lave-as usando uma escova e agua
quente com detergente, depois

passe bem por agua corrente. Nao
insira a unidade das laminas dentro
de agua.

tampa

® Retire a anilha com a patilha antes
de limpar a tampa. ©

® | ave ambas as pegas a mao e
seque-as.

outras pecas
Lave a mao e seque.

limpeza automatica (P)

1 Deite 0,5 litro de agua quente com
detergente no liquidificador.

2 Auto-limpeza com a regulacao de
impulso (P).

3 Enxague e depois desmonte e limpe
as laminas da forma recomendada
em “unidade das laminas”.

4 Seque bem as pegas.

SEervico e apoio a
clientes

® Caso o fio eléctrico fique danificado
deve, por razdes de seguranga, ser
substituido pelos servicos técnicos
autorizados

Se precisar de ajuda no que se
refere a:

® como utilizar a maquina ou

® servico, sobresselentes ou
reparacoes
contacte o estabelecimento onde
comprou a sua maquina.
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Por favor, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

Utilice la batidora para sopas,
salsas, bebidas, patés, mayonesa,
alinos, etc.

antes de utilizar su aparato
Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente
y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.

® (Quite todo el embalaje y las
etiquetas.

seguridad

® Deje enfriar todos los liquidos a
temperatura ambiente antes de
introducirlos en la licuadora.

® Apague y desenchufe el aparato:

o antes de colocar o quitar piezas
o después de usarlo
o antes de limpiarlo.

® Mantenga las manos y los utensilios
fuera de la batidora cuando ésta
esté en la unidad de potencia.

® No toque las cuchillas afiladas.

® Nunca utilice un aparato si esta
dafiado. Llévelo a revisar o reparar:
vea “mantenimiento”.

® Nunca utilice un accesorio no
autorizado.

® Nunca deje el aparato desatendido
mientras esté en funcionamiento.

® Al retirar la mezcladora de la unidad
de potencia:

o espere hasta que las cuchillas se
hayan detenido completamente
o no desenrosque inadvertidamente
la copa de la unidad de cuchillas.
® Utilice el aparato unicamente para el
uso doméstico al que esta
destinado.

® Desenchufe siempre la
mezcladora cuando no se esté
utilizando.

® Ponga Unicamente en marcha la
mezcladora con la tapadera en su
sitio.

® No deje que utilicen la parrilla
personas con algun problema que
les pueda dificultar el manejo de
este tipo de aparatos sin supervision
de otra persona.
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® No deje que los nifios utilicen o
jueguen con el aparato.

® Utilice este aparato Unicamente para
el uso domeéstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara
cargo de responsabilidad alguna si
el aparato se somete a un uso
inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.

antes de enchufarla

® Aseglrese de que la corriente
eléctrica es la misma que se
muestra en la parte inferior del
aparato.

® Este aparato cumple con la Directiva
de la Comunidad Econdmica
Europea 89/336/CEE.

antes de usarla por primera
vez
Lave las piezas: ver “limpieza”.

—_

batidora

tapon de llenado
tapadera de cierre de doble accion
sello de la tapadera
copa

aro de sellado

unidad de cuchillas
base

control de velocidad
base eléctrica
almaceén para el cable

CICICICISCICICIOICIS)

para utilizar su
mezcladora

1 Cologue el anillo sellador —
asegurandose de que el sello esta
totalmente colocado debajo del
borde de la unidad de cuchillas.
Habra fugas si el sello esta
dafnado o no esta colocado
correctamente.

2 Acople la unidad de cuchillas en la
base.

3 Enrosque la copa en la unidad de
cuchillas.

Importante

® Para asegurar una larga vida para su

mezcladora, nunca la tenga en



Coloque los ingredientes en la copa.
Empuie el sello de la tapadera sobre
la parte inferior de la tapadera.
Acople y ajuste el tapon de llenado
en la tapadera, girando una posicion

Acople la tapadera en la copa y gire
el tapon de llenado a o para fijar.
El tapén de llenado puede colocarse

de potencia.
9 Elija la velocidad

en tres posiciones distintas (véase

A)

& _ tapon de llenado extraible para
afadir ingredientes a la copa.

o - tapadera sin fijar/tapén de
llenado fijado a la tapadera para
acoplar y extraer la tapadera.

i@ - tapadera fiada.

8 Ponga la mezcladora en la unidad

tabla de velocidades recomendadas

velocidad

uso/alimentos

cantidad max.

1

Leche espumosa

500 ml

Mezclas ligeras, p. €j. rebozados, batidos,
huevos revueltos

1 litro

Sopas
Mezclas mas espesas, p. €j. salsas, patés

1,3 litros

Mayonesa

3 huevos + 450 ml
de aceite

Bebidas “Smoothie”

Ponga primero la fruta fresca y los ingredientes
liquidos (incluye yogur, leche y zumos de frutas)
A continuacion, afiada hielo o ingredientes
congelados (incluye fruta congelada, hielo o
helado)

800 ml de liquido

(P)

El motor se pone en marcha en un modo
comenzar/parar. El impulso funciona durante
todo el tiempo que se mantiene en posicion.
Hielo triturado

6 cubitos

marcha durante mas de 60
segundos. Apaguela tan pronto
como haya conseguido la
consistencia adecuada.

No procese especias ya que pueden
dafar el plastico.

El aparato no funcionara si la
mezcladora no esta correctamente

acoplada.

® No introduzca ingredientes secos en
la batidora antes de encenderla. Si
es preciso, cortelos en trozos, quite
el tapodn de llenado y vaya
echandolos de uno en uno con el
aparato en funcionamiento.
Mantenga la mano sobre el orificio y
vacie la batidora regularmente.

® No utilice la batidora como
recipiente para guardar alimentos.
Déjela vacia cuando no lo use.
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® Nunca mezcle mas de 1,3 litros o
mas de 1 litro para liquidos
espumosos como los batidos.

® Recetas “Smoothie” — nunca mezcle
ingredientes congelados que se
hayan solidificado durante la
congelacion, rompalo en trocitos
antes de introducirlo en la copa.

consejos

® Al hacer mayonesa, introduzca
todos los ingredientes, excepto el
aceite, en la mezcladora. Quite el
tapdn de llenado. A continuacion,
con el aparato en marcha, vierta
lentamente el aceite por el orificio de
la tapadera.

® Puede que con mezclas espesas,
como el paté o algunas salsas, sea
preciso ir juntando la mezcla de vez
en cuando. Si resulta dificil
procesarla, afiada mas liquido.

limpieza

® Antes de limpiar el aparato,
apaguelo, desenchufelo y
desmontelo.

® [Fn ningun caso permita que la
unidad de potencia, el cable o el
enchufe se mojen.

® \/acie la copa antes de
desenroscarla de la unidad de
cuchillas.

® | a cubeta se puede lavar en el
lavavajillas.

unidad de potencia
® Pase un pafo himedo y séquela.
® Recoja el exceso de cable en la
parte inferior de la unidad de
potencia (0.

unidad de cuchillas

1 Extraiga la unidad de cuchillas de la
base empujando desde abajo.

2 Retire y limpie el anillo sellador.

3 No toque las cuchillas afiladas.
Lavelas utilizando un cepillo con
agua caliente y detergente y aclarelas
bien con agua del grifo. No sumerja
la unidad de cuchillas en agua.

tapadera

® Extraiga el anillo utilizando la
lenglieta antes de limpiar la
tapadera. ®

® | ave ambas piezas a mano, a
continuacion séquelas.

otras piezas

Lavelas a mano y deje que se
sequen.

autolimpieza (P)

1 Vierta 500 ml de agua caliente con
jaboén en la mezcladora.

2 Autolimpieza ajustando en la
posicion P.

3 Aclare y a continuacion desmonte y
limpie las cuchillas de la forma
recomendada en el apartado
“unidad de cuchillas “.

4 Seque bien las piezas.

mantenimiento y
atencion al cliente

® Sij el cable de alimentacion eléctrica
esta dafado, por razones de
seguridad debe ser sustituido por
Kenwood o un técnico autorizado de
Kenwood.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢| uso del aparato

® mantenimiento, piezas de recambio
o reparaciones (sea o no bajo
garantia)
contacte con la tienda donde
compro6 el aparato.
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Fold forsiden med illustrationerne ud.

Anvend blenderen til at lave suppe,
sauce, drinks, postej, paté,
mayonnaise, dressing mv.

for Kenwood-apparatet tages i
brug

® | 3¢5 denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

sikkerhed

® | ad alle vaesker kole af til
stuetemperatur, inden de kommes i
blenderen.

® Sluk og tag stikket ud af
stikkontakten:
o inden dele seettes pa eller tages af
o efter brug
o for rengering.

® Kom aldrig haender og redskaber
ned i blenderen, nar den sidder pa
motorenheden.

® Ror ikke ved de skarpe knive.

® Anvend aldrig en beskadiget
maskine. F& den efterset eller
repareret: se 'service'.

® Brug kun det medfelgende tilbeher.

Ga aldrig fra maskinen.

® Nar blenderen tages af
motorenheden:
o vent til knivene er standset helt
o Skru ikke ved et uheld

blenderglasset af knivenheden.

® Anvend kun maskinen til det
beregnede, private formal.

® Nar blenderen ikke er i brug,
skal stikket altid fjernes fra
stikkontakten.

® Anvend kun blenderen, nar laget
sidder pa.

® | ad aldrig svagelige personer
anvende maskinen uden opsyn.

® | ad ikke bern anvende eller lege
med apparatet.

® Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood patager
sig ikke erstatningsansvar, hvis
apparatet ikke anvendes korrekt eller
disse instruktioner ikke folges.
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inden stikket saettes i
stikkontakten

® Sorg for, at el-forsyningens
spaending er den samme som den,
der er vist pa bunden af maskinen.

® Denne maskine opfylder
bestemmelserne for
radiostejdeempning i EU-direktiv
89/336/EQF.

for forste anvendelse
Vask delene: se 'rengering'.

—

blender
midterprop

l&dg med dobbelt lasefunktion
teetningsring til laget
blenderglas
teetningsring
knivenhed

underdel
hastighedskontrol
motorenhed
ledningsopbevaring

CICICICICICICIOICIS)

s&dan anvendes
blenderen

1 Seet teetningsringen pa - serg for at
den sidder korrekt under
knivenhedens kant. Hvis
teetningsringen er beskadiget
eller ikke er sat rigtigt pa, vil
der komme utatheder.
Seet knivenheden ind i underdelen.
Skru blenderglasset pa knivenheden.
Kom ingredienserne i blenderglasset.
Seet lagets tastningsring ind pa
undersiden af laget.
6 Seet midterproppen i laget og las
ved at dreje én position
7 Saet laget pa blenderglasset og drej
midterproppen il ﬁ for at lase.
Midterproppen kan anbringes i 3
forskellige positioner (se A).

(O VI V)



& _ midterproppen kan fiernes, nar
der skal kommes ingredienser i

ﬁ - laget er last.
8 Seet blenderen pa motorenheden.

blenderglasset.

- laget er ikke last/midterproppen
er last fast pa laget, nar laget skal
seettes pa og tages af.

9 Veelg en hastighed

skema over anbefalede hastigheder

hastighed | brug/madvarer maks. mangde
1 Skummende maslk 500 ml
Lette blandinger, f.eks. pandekagede;j,
milkshakes, roreeg 1 liter
2 Suppe 1,3 liter
Tykkere blandinger, f.eks. sauce, paté
Mayonnaise 3 aeg + 450 ml
olie
‘Smoothie’ drikke
Kom ferst den friske frugt og de flydende 800 ml veeske
ingredienser i (der kan bruges yoghurt, maelk
og frugtjuice)
Tilseet derefter is eller frosne ingredienser (bl.a.
frossen frugt, is eller fladeis)
P) Far motoren til at virke med en start/stop-
impuls funktion. Pulseringen varer sa laenge knappen
holdes i denne stilling.
Knusning af is 6 isterninger
vigtigt ® Blend aldrig mere end 1,3 liter eller

® For at sikre at blenderen skal holde
leengst muligt, mé& den aldrig arbejde
leengere end 60 sekunder ad
gangen. Sluk for blenderen, sa snart
den rette konsistens er opnaet.

® Krydderier ma ikke males i maskinen
- de kan beskadige plasticmaterialet.

® Hvis blenderen ikke er sat rigtigt pa,
vil maskinen ikke virke.

® Kom ikke torre ingredienser i
blenderen, for der taendes for
apparatet. Hvis det er nedvendigt,
skeer dem i stykker; fiern
midterproppen og lad stykkerne
falde ned gennem midterabningen,
ét ad gangen, mens maskinen virker.
Hold h&nden over &bningen. Tom
jeevnligt.

® Anvend ikke blenderen til at
opbevare ingredienser. Den skal
veere tom for og efter brug.

mere end 1 liter for skummende
vaesker som f.eks. milkshakes.

® 'Smoothie" opskrifter - blend aldrig
frosne ingredienser, som under
nedfrysningen er blevet til en fast
masse. Massen skal braekkes i stykker,
for den kommes i blenderglasset.

tips

® \/ed tilberedning af mayonnaise skal
alle ingredienserne, undtagen olien,
kommes i blenderen. Fiern
midterproppen. Haeld sa, mens
maskinen kerer, langsomt olien ned
gennem hullet i laget.

® Nar der behandles tykke blandinger,
f.eks. paté og dips, kan det veere
nodvendigt at skrabe blandingen
ned fra glassets sider. Hvis det er
vanskeligt at blende, skal der
tilseettes mere vaeske.
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rengering

® For rengering sluk for strammen, tag
stikket ud af stikkontakten og skil
apparatet ad.

® | ad aldrig motorenheden, ledningen
eller stikket blive vade.

® Tom blenderglasset, for det skrues
af knivenheden.

® Skalen kan ogsa rengeres i en
opvaskemaskine.

motorenhed

® Tor ydersiden af med en fugtig klud
0g tor efter med et viskestykke.

® Det overfladige stykke ledning vikles
rundt om bunden af motorenheden

.

knivenhed

1 Tag knivenheden ud af underdelen
ved at skubbe den op nedefra.

2 Tag teetningsringen af og vask den.

3 Ror ikke ved de skarpe knive — barst
dem rene med varmt saebevand og
skyl grundigt under vandhanen. Kom
ikke knivenheden i vand.
lag

® Fjern teetningsringen ved hjeelp af
fligen, for l&get rengeres. ©

® \/ask begge dele i handen, og ter
dem med et viskestykke.

andre dele
Vask i hdnden og ter med et
viskestykke.

automatisk rengoring (P)

1 Heeld 500 ml varmt saebevand i
blenderen.

2 Autorenger ved hjeelp af
impulsindstillingen (P).

3 Skyl sa knivene, skil dem ad og
renger dem som anbefalet under
“knivenhed”.

4 Tor delene grundigt.

service og kundeservice
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Hvis ledningen bliver beskadiget,
skal den af sikkerhedsgrunde
udskiftes af Kenwood eller en
autoriseret Kenwood forhandler.

Hvis man har brug for hjeelp med:
brug af maskinen eller

service, reservedele eller reparationer
(i eller uden for garantiperioden)
kontakt den forretning, hvor
maskinen er kabt.



Vik ut framre omslaget med bilderna.

Anvand din mixer for att géra
soppor, saser, drycker, pastejer,
majonnas, dressing etc.

innan du anvander din
Kenwood-apparat

® | 3s bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.

® Avlggsna allt emballage och alla
etiketter.

sakerheten

® | 4t alla vatskor komma ner i
rumstemperatur innan de halls i
mixern.

® Stang av den och dra ut sladden:

o innan du monterar eller tar bort
delar

o efter anvandningen

o fére rengdring.

® Hall hander och verktyg borta fran
mixern nér den sitter pa kraftdelen.

® \/idror inte de vassa bladen.

® Anvand aldrig maskinen om den ar
skadad. Fa den kontrollerad eller
reparerad, se "service".

® Anvand aldrig ej godkanda tillbehdr.

® | 3mna aldrig maskinen obevakad.

® Nér du tar bort mixern fran
kraftenheten:

o Vanta tills bladen har stannat helt.
0 se upp sa att du inte rékar skruva
loss bagaren fran bladenheten.

® Anvand bara maskinen for avsett
bruk i hushallet.

® Dra alltid ut kontakten till
mixern ndr den inte anvands.

® | ocket ska alltid sitta pa nar mixern
ar igang.

® | 4t inte forstandshandikappade
anvanda produkten utan tillsyn.

® | it inte barn anvanda eller leka med
apparaten.

® Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood tar inte
pa sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt satt eller om
dessa instruktioner inte foljs.

innan du satter i sladden
® Kontrollera att din eltyp &r samma
som anges pa maskinens undersida.
® Denna maskin uppfyller kraven i EU-
direktivet 89/336/EEG.

innan du anvidnder mixern for
forsta gangen
1 Diska alla delarna: se "rengéring".

key

mixern

lock for pafyliningshéal
dubbelverkande lasbart lock
locktatning

bégare

tatningsring
bladenhet

sockel
hastighetsreglage
kraftdel
sladdférvaring

POPEPOPO®®OO

for att anvanda din
mixer

1 Sétt pa tatningsringen - kontrollera
att tatningen sitter helt och hallet
under kanten pa bladenheten. Om
tatningen skadas eller sitts
pa felaktigt kommer den att
lacka.
Fast bladenheten pa sockeln.
Skruva fast bagaren pa bladenheten.
Lagg ingredienserna i bagaren.
Tryck locktatningen mot lockets
undersida.
6 Satt pa och las fast pafyliningslocket
genom att vrida ett steg o

a b~ wN



7 Sétt pa locket pa bagaren och vrid
péfyliningslocket till #@H for att 1&sa.
Pafyliningslocket kan placeras i 3
olika positioner (se A)

& _ pafyliningslocket kan tas av for
tillsats av ingredienser i bagaren.

i - locket olast/pafyliningslock
fastlast pa locket for att montera och
ta av locket.

i3 - locket I&st.
8 Placera mixern pa kraftenheten.
9 Stéllin en hastighet.

som majligt, bdr du inte kora den i
mer an 60 sekunder. SI& av den sé
snart du fatt ratt konsistens.
Mixa/mal inte kryddor - de kan
skada plasten.

Apparaten fungerar inte om mixern
monterats pa fel sétt.

Lagg inte i torra ingredienser i mixern
innan du kopplar pa den. Skar dem
eventuellt i mindre bitar, lyft bort
pafyliningshalslocket och slapp
sedan ner dem en och en med
mixern igang. Hall handen &ver
Oppningen. Toém regelbundet.
Anvand inte mixern for forvaring. Hall
den tom fére och efter
anvandningen.

tabell for rekkommenderad hastighet
Hastighet | anvindning/livsmedel max. mangd
1 Skumma mjolk 500 ml
Tunna blandningar t.ex. kaksmet, mjolkdrinkar,
aggroéra 1 liter
2 Soppor 1,3 liter
Tjocka blandningar t.ex. sdser, patéer
Majonnas 3 agg + 450
ml olja
Smoothie-drycker
Lagg forst i farsk frukt och flytande ingredienser | 800 ml vatska
(som yoghurt, mjélk och fruktjuicer)
Tillsatt sedan is eller frysta ingredienser (som
fryst frukt, is eller glass)
(P) Motorn gar med start-/stoppverkan. Motorn
puls gér sa lange reglaget halls i pulseringslaget.
Krossa is 6 iskuber
Viktigt ® Mixa aldrig mer an 1,3 liter eller mer
® For att din mixer ska hélla s& lange an 1 liter for skummande vatskor

som mjolkdrinkar.

Smoothie-recept — mixa aldrig frysta
ingredienser som har bildat en enda
klump under infrysningen, utan bryt
sénder dem i mindre delar innan du
lagger dem i bagaren.

tips

Nar du goér majonnas ska du lagga
alla ingredienser utom oljan i mixern.
Ta bort pafyliningslocket. Sedan
l&ter du apparaten ga medan du
sakta héller ner olja genom hélet i
locket.

Tjocka blandningar sésom pastejer
eller dippsaser kan behdva skrapas
ner. Om det &r svart att mixa kan du
tillsatta mer vétska.
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rengoring

® Koppla alltid av mixern, dra ut
sladden och plocka isér mixern
innan du gor ren den.

® | &t aldrig kraftdelen, sladden eller
kontakten bli vata.

® TOm bagaren innan du skruvar loss
den fran bladenheten.

® Bagaren kan diskas i diskmaskinen.

kraftdelen

® Torka den med en fuktig trasa och
torka torrt.

® | inda upp Overflodig sladd runt
botten pa kraftenheten (0.

bladenheten

1 Ta bort bladenheten fran sockeln
genom att trycka upp den
underifran.

2 Ta bort och rengdr tatningsringen.
3 Vidror inte de vassa bladen - borsta
dem rena med varmt vatten och
diskmedel och skdlj sedan noga
under kranen. Doppa inte

bladenheten i vatten.

lock

® Ta bort tétningen med hjélp av fliken

innan du rengdr locket. ©
® Diska bada delarna foér hand, lat
sedan torka.

andra delar
Diska fér hand och torka torrt.

autorengoring (P)

1 Hall 500 ml varmt vatten med
diskmedel i mixern.

2 Automatisk rengéring med
pulsinstaliningen (P) .

3 Skdlj, ta sedan bort och rengor

knivbladen enligt rekommendationen

under “bladenhet”.
4 Torka delarna noga.

service och kundtjanst

® Om kabeln skadas méaste den av
sakerhetsskal bytas ut av Kenwood
eller en av Kenwood godkand
reparator.

Om du behover hjalp med:
® hur du anvander maskinen eller
® service, reservdelar (under garanti
eller efter garantitidens utgang):
Kontakta butiken dér du kdpte
maskinen.
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Brett ut framsiden med illustrasjoner

Bruk hurtigmikseren til supper,
sauser, drikker, paté (postei),
majones, dressing osv.

for du tar Kenwood-apparatet
i bruk
® | es noye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sl& opp i den senere.
® Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

sikkerhetshensyn

® | a alle vaesker kjole seg ned til
romtemperatur for du har dem i
hurtigmikseren.

® Sla av strammen og ta stepselet ut
av kontakten:
o for du setter pa eller tar av deler
o etter bruk
o fer rengjering

® |kke stikk handen eller kjokkentay
ned i mikseglasset mens det er star
p& motordelen.

® |kke beror de skarpe knivene.

® Hyvis de er tegn til skade pa
maskinen, skal den ikke brukes. Fa
den kontrollert og reparert, se
“Service”.

® Bruk aldri tilbeher som ikke er
godkjent av produsenten.

® |kke ga fra maskinen mens den er i
bruk.

® Nar hurtigmikseren tas av
motordelen:
o vent til kniven slutter helt & rotere,
o ikke skru mikserglasset av

knivenheten ved et uhell.

® Hurtigmikseren ma ikke kjores nar
den er tom.

® Trekk alltid ut stopselet pa
hurtigmikseren nar den ikke
er i bruk.

® Hurtigmikseren ma bare brukes med
lokket pa.

® | a ikke personer med
bevegelsesbegrensning bruke
apparatet uten tilsyn.

® Barn skal verken bruke eller leke
med apparatet.

® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller
dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen.

for du setter i stopselet

® Forsikre deg om at nettspenningen
stemmer overens med det som star
pa undersiden av apparatet.

® Denne maskinen er i
overensstemmelse med EQF-direktiv
89/336/EEC

for du tar hurtigmikseren i
bruk for forste gang
Vask delene, se under "Rengjering”.

-

hurtigmikser
pafyllingslokk
lasbart lokk
lokkforsegling
mikserglass
tetningsring
knivenhet
understell
hastighetsregulator
motordel

plass til ledning

POEPOPOO®®EO

bruke hurtigmikseren

1 Sett pa tetningsringen - serg for at
tetningen er lagt ordentlig pa plass
under kanten pa knivenheten. Det
lekker dersom tetningen er
skadet eller ikke riktig satt
pa.

2 Trykk knivenheten ned pa
understellet.

3 Skru mikserglasset pa knivenheten.

Ha ingrediensene i mikserglasset.

5 Skyv lokkforseglingen inn pa
undersiden av lokket.

6 Sett pa og las pafylingslokket i
lokket ved & dreie én posisjon i .

7 Sett lokket pa mikserglasset og vri
péfyllingslokket til #@ slik at det
lases pa plass.

IN
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Pafyllingslokket kan settes i 3
forskjellige stillinger (se A)

& pafylingslokk

9 Velg hastighet.
kan fiernes for

tilsetting av ingredienser il

mikserglasset.

i3 - lokket ikke last/pafyllingslokket
last til lokket, slik at det kan settes

pa og fiernes.
ﬁ - lokket er last.

8 Sett hurtigmikseren pa motordelen.

tabell over anbefalte hastigheter

hastighet Bruk/matvarer maks. mengde
1 Skumme melk 500 ml
Tynne blandinger, f.eks. rorer, milkshake,
eggerore 1 liter
2 Supper 1,3 liter
Tykkere blandinger, f.eks. sauser, posteier
Majones 3 egg + 450
ml oljie
"Smoothie"-drikker
Ha den friske frukten og veesken i forst 800 ml veeske
(inkluderer yogurt, melk og fruktsaft)
Sett s til is eller frosne ingredienser
(inkluderer frossen frukt, is eller iskrem)
(P) Betjener motoren i start/stopp- aksjon.
pulsfunksjon | Krafttrinnet brukes nér du trenger ekstra
kraft og virker sa lenge hurtigmikseren er
stilt pa denne hastigheten
Isknusing 6 terninger
viktig ® Du ma4 aldri blande mer enn 1,3 liter,

® For at hurtigmikseren skal vare lenge
skal du aldri kjere den i mer enn 60
sekunder. Sl& den av sé snart du har @
fatt riktig konsistens.

® |kke ha krydder i mikseren - de kan
skade plasten.

® Apparatet virker ikke hvis
hurtigmikseren er satt feil pa.

® |kke ha terre ingredienser i mikseren
for du skrur den pa. Kutt dem i
terninger og fyll dem en for en i
giennom pafyllingslokket mens
mikseren kjorer. Hold handen over
&pningen i lokket. Tom glasset
regelmessig.

® |kke oppbevar noe i mikseren. Den
skal veere tom for og etter bruk.
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eller mer enn 1 liter for skummende
vaesker som f.eks. milkshake.
"Smoothie"-oppskrifter - du méa aldri
blande frosne ingredienser som har
stivnet til en fast masse i fryseren.
De ma knuses fer de tilsettes
mikserglasset.

tips

Nar du lager majones skal du ha alle
ingrediensene, bortsett fra olje, i
hurtigmikseren. Ta av
péfylingslokket, og med mikseren i
gang heller du olien sakte gjiennom
hullet i lokket.

Til tykke blandinger, f.eks. paté, dip -
skrap kantene hvis nedvendig. Hvis
det er vanskelig & mikse, sa tilsett
mer vaeske.




rengjering

® S|4 alltid av strommen, ta stopselet

ut av kontakten og ta delene fra
hverandre for de rengjores.

Du mé aldri la motordelen, ledningen
eller stopselet bli vate.

Tom mikserglasset for du skrur det
av knivenheten.

Begeret kan vaskes i
oppvaskmaskin.

motordel

Tork av med en fuktig Klut, deretter
med en torr en.

Vikle overfledig ledning rundt bunnen
av motordelen (0.

knivenheten

Fjern knivenheten fra understellet
ved & skyve oppover fra undersiden.
Fjern og vask tetningsringen.

Ikke berer de skarpe bladene. Borst
knivene rene med varmt sdpevann.
Ikke legg knivenheten i vann.

lokk

Fjern forseglingen ved hjelp av
taggen for du rengjer lokket. ®
Vask begge delene for hand, og
tork.

andre deler
Vask for hand og terk dem.

automatisk rengjoring (P)
Hell 500 ml varmt sapevann i
hurtigmikseren.

Automatisk rengjering ved bruk av
pulsinnstillingen (P).

Skyll, ta fra hverandre og rengjer
knivene som anbefalt under
"knivenhet”.

Tork delene grundig.

31

service og kundetjeneste

® Hvis ledningen er skadet, ma den, av

sikkerhetsmessige grunner, erstattes
av KENWOOD eller en autorisert
KENWOOD-reparator.

Hvis du trenger hjelp til &

® bruke maskinen
® bestille annet tilbeher (utfore

vedlikehold eler reparasjon)
ta kontakt med din forhandler.



Taita auki etusivun kuvitukset

Tehosekoitinta voidaan kayttaa
keittojen, kastikkeiden, juomien,
pateiden, majoneesin,
salaattikastikkeiden yms.
valmistukseen.

ennen kuin ryhdyt kidyttamaan
tdta Kenwood-kodinkonetta

® | ue naméa ohjeet huolella ja séilyta
ne mydhempéa tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja
mahdolliset tarrat.

turvallisuus

® Anna nesteiden jaéhtya
huoneenlampaisiksi ennen niiden
kaatamista tehosekoittimeen.
® Kytke laite pois paalta ja irrota
pistoke pistorasiasta:
O ennen osien asentamista tai
irrottamista
O kayton jalkeen
o ennen puhdistusta.
® Ala tydnna kasia tai tyovalineita
tehosekoittimeen, jos se on runko-
osassa kiinni.
® Ala koske teravia terid.
® Ala koskaan kayta vioittunutta
konetta. Vie se tarkastettavaksi tai
korjattavaksi: katso ohjeet kohdasta
‘huolto’.
® Al koskaan kayta sellaista
lisélaitetta, jota ei ole hankittu
valtuutetulta Kenwood-kauppiaalta.
® Ala koskaan jata konetta paalle iiman
valvontaa.
® Kun irrotat tehosekoittimen runko-
osasta:
o odota kunnes terét ovat taysin
pysahtyneet;
o ala vahingossa kierra
sekoitusastiaa irti terdosasta.
® Ala koskaan kayta tehosekoitinta
tyhjana.
® Irrota tehosekoittimen
pistotulppa pistorasiasta, jos
tehosekoitin ei ole kdytossa.
® Kayta tehosekoitinta vain kannen
ollessa paikoillaan.
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® Al4 anna lasten tai
toimintarajoitteisten henkildiden
kayttéa laitetta iiman valvontaa.

® Ala anna lasten kayttaa tai leikkia
laitteella.

® Kayta laitetta ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti6 ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai néité ohjeita ei ole
noudatettu.
ennen liittamista
verkkovirtaan

® Varmista, ettd koneen pohjassa
esitetty jannite vastaa kaytettavan
verkkovirran jannitetta.

® Kone tayttda Euroopan
talousyhteison direktiivin 89/336/EEC
vaatimukset.

ennen ensimmadista
kayttokertaa

1 Pese osat: katso kohdasta
‘puhdistus’.

tehosekoitin

tayttdéaukon korkki

kansi, jossa on kaksivaihelukitus
kansitiiviste

sekoitusastia

tiivisterengas

terd

pohja

nopeudenvalitsin

runko-osa, jossa on moottori
virtajohdon sailytys

CICICICICICICISICIS)

tehosekoittimen kaytto

1 Aseta tiivisterengas — varmista, etta
tiiviste on kokonaan terédosan
reunuksessa. Teraosa vuotaa,
jos tiiviste on vaurioitunut tai
sita ei ole asennettu oikein.

2 Kiinnita terdosa pohjaan.

3 Kierra sekoitusastia terdosan paalle.

4 Laita sekoitettavat ainekset
sekoitusastiaan.

5 Paina kansitiiviste kannen alapuolelle.

6 Aseta tayttéaukon korkki kanteen ja
lukitse korkki kédantamalla sita yhden
asennon verran i



7 Kiinnité kansi sekoitusastiaan ja 8 Aseta tehosekoitin runko-osan
lukitse kansi kdantamalla padlle.
tayttdaukon korkki asentoon ﬁ 9 Valitse nopeus.
Tayttdaukon korkki voi olla 3 eri
asennossa (ks. kuva A)

=& _ tayttdaukon korkki voidaan
irrottaa ainesten lisd&mista varten.

i3 - kansi auki / tayttéaukon korkki
lukittu kanteen kannen asennusta ja
irrottamista varten.

i3 - kansi lukittu,

suositeltavat nopeudet

nopeus kaytté/ruoka-aine enimmadismaara
1 Maidon vaahdottaminen 500 ml
Kevyet seokset, kuten lettutaikina, pirteld,
munat 1 litra
2 Keitot 1,3 litraa
Paksummat seokset, kuten kastikkeet, patee
Majoneesi 3 munaa + 450
ml 6ljya
Smoothie-juomat
Laita ensin tuoreet marjat tai hedelmat ja 800 ml nestetta
nestemaiset ainekset (mm. jogurtti, maito ja
hedelmamehut).

Lis&é sitten j&4 tai jaiset ainekset (mm. jéiset
marijat tai hedelmat, jaateld tai jaapalat).

(P) Moottori toimii kéynnistyen/pyséhtyen.
pitoasento| Sykéystoiminto toimii niin kauan kuin
nappia pidetdéan téssé asennossa.

Jaiden murskaaminen 6 jadpalaa

tarkeda ® Ala kayta tehosekoitinta

® Tehosekoittimen pitkan kayttoian sdilytysastiana. Tyhjenna se kayton
varmistamiseksi &la koskaan kayta jalkeen ja séilyta se tyhjana.
sekoitinta 60 sekuntia kauempaa. ® Ala yiita 1,3 litran tayttomaaraa tai
Kytke se heti pois paalta, kun vaahtoavien nesteiden kohdalla,
seoksen koostumus on oikea. kuten pirteld, 1 litran tayttémaaraa.

® Al3 jauha laitteessa mausteita, silla ® Smoothie-ohjeet — dla koskaan
ne saattavat vaurioittaa muovipinnan. sekoita jaisia aineksia, jotka ovat

® Tehosekoitin ei toimi, jos se on jahmettyneet kiintedksi massaksi
asennettu vaarin. pakastuksen aikana; riko kiintea

® Al3 laita kuivia aineksia massa palasiksi ennen
tehosekoittimeen ennen kuin se on sekoitusastiaan lisddmistéa.

kytketty toimintaan. Leikkaa kuivat
ainekset kuutioiksi ja lisdé ne
yksitellen tayttdaukon kautta laitteen
ollessa kaynnissa. Tyhjenna
sekoitusastia sdanndllisin valiajoin.
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vihjeita

® Kun valmistat majoneesia, laita kaikki
ainekset Oljya lukuun ottamatta
tehosekoittimeen. Irrota tayttdaukon
korkki. Kun kone on kaynnissa,
kaada 6ljy hitaasti kannen aukon
kautta.

® Paksut seokset, kuten pateet tai
dippikastikkeet, saattavat tarttua
sekoitusastian reunoihin. Kaavi
tarvittaessa reunaan tarttunut seos.
Jos ainekset sekoittuvat
vaivalloisesti, lisdé nestetta.

puhdistus

® Kytke laite pois paalta, irrota pistoke
pistorasiasta ja laitteen osat
toisistaan aina ennen puhdistusta.

® Ala anna runko-osan, virtajohdon tai
pistokkeen kastua.

® Tyhjenna sekoitusastia ennen kuin
kierrat sen irti terdosasta.

® \/oit pesta maljan my6s
astianpesukoneessa.

runko-osa

® Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa
sitten.

® Kierra ylimaarainen virtajohto runko-
osan (0 pohjan ympérille

tera

1 lIrrota terdosa pohjasta tyontamalla
sitd pohjan alapuolelta.

2 Irrota ja pese tiivisterengas.

3 Ala koske teravia teria. Harjaa ne
puhtaaksi kuumassa
saippuavedessa ja huuhtele sitten
juoksevan vesijohtoveden alla. Ala
upota terédosaa veteen.

kansi
® |rrota tiiviste kielekkeen ©® avulla
ennen kannen puhdistamista.

® Pese kummatkin osat kasin ja kuivaa

ne sitten.

muut osat
Pese kasin ja kuivaa sitten.

4

automaattinen puhdistus (P)
Kaada 500 ml lBmmint&a
saippuavetta tehosekoittimeen.
Automaattinen puhdistus valitsemalla
pulssi (P) -asetus.

Huuhtele, pura osiin ja pese terat
kohdan "terdosa” suositusten
mukaisesti.

Kuivaa osat huolellisesti.

huolto ja
kayttokysymykset

® Mikali koneeseen tulee vikaa tai

virtajohto on vioittunut, ota yhteytta
valtuutettuun huoltolikkeeseen.
Yhteystiedot saa joko KENWOOD-
kauppiaalta tai maahantuojalta.

® Kayttdon littyvissa kysymyksissa tai
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epaselvissa tapauksissa ota yhteys
maahantuojaan.

Pakkauksen ja laitteen havittamisesta
antavat ohjeita
ymparistéviranomaiset.

Oikeus niihin laitemuutoksiin, jotka

tdman kayttdohjeen laatimisen
jalkeen on tehty, pidatetaan.



On kapagi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood 6gutlictyll corba, sos,
icecek ve benzeri yiyecekleri
hazirlamak icin kullaniniz.

Kenwood cihazinizi kullanmadan
once

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

Tdm ambalajlari ve etiketleri
cikartin guvenlik.

guvenlik 6nlemleri

Sivilari sivilastiriciya yerlestirmeden
once oda sicakligina gelmelerini
saglayiniz.
Aygitin parcalarini takmadan ya da
cikarmadan, aygiti kullanmaya
baslamadan ve aygiti
temizlemeden 6nce aygiti
calistirmayiniz ve fisini prizden
cekiniz.
Aygit guic biriminin Gizerinde oldugu
zaman elinizi ve takacaginiz diger
parcalar 6gutlicliden uzak tutunuz.
Bicaklar cok keskindir. Bu ylizden
bicaklara elinizle dokunmayiniz.
Sicak sivilar 6gltmeden 6nce
sogutunuz. Aygitin kapagini sikica
kapamadiginiz taktirde kapak
yerinden cikabilir ve icerikler etrafa
sacilabilir.
Hasarli aygitlari hicbir bicimde
kullanmayiniz. Onarimciyi gétirip
hemen denetimden gecirtiniz.
Bunun igin 'bakim' bélimine
bakiniz.
Cocuklari kahve makinesinden
uzak tutunuz.
Karistirictyr motor bélimdnden
ayirirken:
o kabi yanliglikla kesici pargadan
s6kmeyin.
o Karistiriclyl bosken calistirmayin
Aygiti yalnizca evde kullanim
amaciyla kullaniniz.
Kullanmadiginiz zamanlarda
kanistiricinizi prizden ¢ikarin
Karistiriciyr sadece kapagi
kapaliyken calistirin
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® Hastalarin gozetim altinda olmadan
bu cihazi kullanmalarina izin
vermeyin.

® Cocuklarin bu cihazi kullanmalarina
ya da bu cihazla oynamalarina izin
vermeyin.

® Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda
kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hig
bir sorumluluk kabul etmez.

elektrik akimina baglanmasi

® Aygiti kullanmadan énce evinizdeki
elektrik akiminin aygitta belirtilen
akimla ayni oldugundan emin
olunuz.

® Bu aygit, 89/336/EEC sayili Avrupa
Ekonomik Toplulugu Yonergesi'ne
uygun olarak uretilmistir.

ilk kullanimdan 6nce

1 Aygitin tim parcalarini yikayiniz.
Bu konuda 'temizlik' bolimiine
bakiniz.

ogutici

doldurma kapagi

cift yonla kilitli kapak
kapak kilidi

kavanoz

conta halkasi

bicak birimi

taban

hiz kumandasi

guc birimi

kordon sarma yuvasi

OOEPOPOO®®EO

karistiricinizin kullanimi

1 Kilit halkasini oturtun - kilidin
karistirma Unitesinin altina tam
yerlestiginden emin olun. Kilit
onemli uyarilar

® Karistiricinizin émrini uzatmak igin
60 saniyeden uzun sire
calistirmayin. Istediginiz kivami
elde eder etmez kapatin.

® Aygitin plastik kismina zarar
verebilecegi icin baharatlari
oguticiude 6gitmeyiniz.



hasar gordiigiinde ya da tam
oturmadiginda sizinti olacaktir.
Karistirma Unitesini tabana sikica
oturtun.

Kabi karistirma Unitesinin Gzerine
cevirerek yerlestirin.
Malzemelerinizi kabin igine koyun
Kapak kilidini kapagin altina dogru
itin.

Filtre bashigini E konumuna
dogru gevirerek kapaga oturtun ve
kilitleyin.

Camin Uzerine kapag! oturtun ve
filtre basghgini LT IS dogru
cevirerek kilitleyin.

Filtre bashdi 3 degisik sekilde
yerlestirilebilir (bakiniz A)

& _filtre bashg! kaba malzeme
eklemek icin ¢ikarilabilir durumda

o - kapak acikffiltre basligi kapagi
yerlestirmek ve ¢ikarmak icgin
kapagda kilitli

& - kapak Kilitl

8 Karistiricyr motor bolimunin
Uizerine yerlestirin

9 istediginiz hizi seciniz.

tavsiye edilen hiz tablosu

hiz kullanim/yemek cesitleri maksimum miktar
1 Kopdrtilmis st 500 ml
Yumusak hamur, milkshake, ¢irpiimis yumurta
gibi yumusak karigimlar 1 litre
2 Gorbalar 1.3 litre
Sos, pate gibi yodun karigimlar
Mayonez 3 yumurta + 450ml
yag
Koyu igecekler
ik olarak taze meyve ve sivi malzemeyi 800ml sivi
(yogurt, stt, meyve suyu gibi) koyun. Sonra
buz ya da donmus malzemeleri (donmus
meyve, buz ya da dondurma gibi) ekleyin.
(P) Motoru baslatma/durdurma hareketiyle
titresim| calistinr. Diigmesine basili oldugu miiddetce,
cihaz pals konumunda kalacaktir.
Buz kirma 6 parca

® Karistirici dogru yerlestiriimezse
cihaz calismaz.

Ogiitlict calistirmaya baslamadan
once icine kuru yiyecekler
koymayiniz. Gerekirse, bu tir
yiyecekleri keserek klicuk parcalar
haline getiriniz. Arkasindan
doldurma kapagini aciniz ve aygiti
calistiriniz. Yiyecekleri 6gittictye
tek tek atiniz. Yiyeceklerin etrafa
sacilmamasi icin elinizi tzerinde
tutunuz. Aygiti kullandiktan sonra
dlzenli araliklarla bosaltiniz.
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e Ogitlclyi icinde yiyecek saklama
kabi olarak kullanmayiniz. Her
kullanimdan sonra 6guttcinin icini
bosaltiniz.

Higbir zaman 1.3 litreden,
milkshake gibi kopuklu sivilarda 1
litreden fazla miktarlari
karistirmayin.

Koyu tariflerde kati kiitle halinde
donmus malzemeleri karistirmayin,
bunlari kaba koymadan 6nce
parcalayin.




faydal bilgiler

® Mayonez yaparken yag disinda tim
malzemeleri karistiricinin igine
koyun. Filtre bashgini ¢ikarin.
Ardindan alet ¢alisirken yagi
yavasca kapagin deliginden dokun.

® Pate ve soslar gibi koyu karisimlar
surahinin ic ceperlerine yapisiyosa
tahta bir kasiklar iceri itiniz.
Gerekirse bir miktar daha sivi
ekleyiniz.

temizlik

® Aygiti temizlemeye baslamadan
6nce kapatiniz ve fisini prizden
cekiniz. Arkasindan parcalarini
cikariniz.

® Aygitin gl¢ birimini, elektrik
kordonunu ve fisini 1slak yerlere
degdirmeyiniz.

® Kabi karistirma Unitesinden
ayirmadan énce bosaltin.

® Kadeh bulasik makinesinde
yikanabilir.
giic birimi

® Glc birimini nemli bir bezle siliniz
ve arkasindan kurulayiniz.

® Elektrik kablosunu motor
bolimindn altina sarin

bicak birimi

Karistirma Unitesini tabandan

ayirmak igin alttan yukari dogru itin

2 Kilit halkasini ayirip yikayin

3 Aygitin bicaklari cok keskindir. Bu
ylizden elinizi bigaklardan uzak
tutunuz. Bicaklari sabunlu sicak su
ile fircalayiniz ve musluk suyunun
altinda durulayiniz. Bigak birimini
suya batirmayiniz.

-

kapak

® Kapag temizlemeden 6nce kilidi
halka ® yardimiyla ayirin

® Tim pargalari elde yikayip
kurulayin.

diger parcalar
Elinizle yikayiniz ve arkasindan
kurulayiniz.

1

4

otomatik temizlik (P)

Karistiricinin icine 500 ml. sicak
sabunlu su doldurun.

Puls (P) ayarini kullanarak otomatik
temizleyin.

Calkalayin ve "girpma Unitesi"
bélimiinde tavsiye edildigi gibi
bigaklari ayirarak temizleyin.
Pargalari tamamen kurulayin.

bakim ve musteri
hizmetleri

® Elektrik kordonu hasar gorirse,

guvenlik nedeniyle KENWOOD ya
da yetkili bir KENWOOD onarimcisi
tarafindan degistiriimeli ya da
onariimaldir.

® Aygitin kullanimi, ek parca siparisi

ve onarimi icin aygiti satin aldiginiz
saticlya basvurunuz.



Nezapomeiite si prosim rozevrit titulni stranku s vyobrazenim

Mixér pouzivejte k pfipravé
polévek, omacek, napoju, pastik,
majonéz, zalivek, atd.

pred pouzitim tohoto zarizeni
Kenwood

Prectéte si peclivé pokyny v této
pfiru¢ce a uschoveijte ji pro budouci
pouziti.

Odstrarite veskery obalovy material
a nalepky.

bezpeénostni opatfeni

Pred vlozenim do mixéru nechte

vSechny tekutiny vychladnout na

pokojovou teplotu.

Pristroj vypinejte a odpojujte od

zasuvky:

o pred montazi nebo demontazi
dila

o po pouziti

o pred ¢isténim

Pokud je mixér umistén na

pohonné jednotce, nevkladejte do

né&j ruce ani nastroje.

Nedotykejte se ostrych noz.

Nikdy nepouzivejte poskozeny

pfistroj. Nechejte jej zkontrolovat

nebo opravit: viz “servis”.

Nikdy nepouzivejte neschvalena

pfidavna zafizeni.

Pristroj nikdy nenechaveijte bez

dozoru.

PFi snimani mixéru z napajeci

jednotky:

o pockejte, dokud se noze zcela
nezastavi

o0 se nesmi omylem odSroubovat
nadoba od jednotky s nozi.

Mixér se nesmi nikdy spoustét

prazdny.

Kdyz se mixér nepouziva, vzdy

jej odpojte od zdroje.

Pracujte s mixérem jedinég, je-li viko

na svém misté.

Nemocni a jinak oslabeni lidé smi

spotrebi¢ pouzivat pouze pod

dohledem.

S timto zafizenim si nesmi hrat ani

je pouzivat déti.
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Toto zafizeni je ureno pouze pro
domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vyluéuje veskerou
odpovédnost v pfipadé, ze zafizeni
bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.
Pfed pfipojenim

Presvédcte se, Ze vase elektricka
zasuvka odpovida zasuvce
uvedené na spodni strané pfistroje.
Pristroj odpovida pozadavkim
smérnice Evropského
hospodarského spolecenstvi
89/336/EEC.

Pfed prvnim pouzitim
Omyjte jednotlivé dily: viz cisténi”.

ey

Mixér

vi¢ko plniciho hrdla
zaklapovaci viko s dvojitou funkci
tésnéni vika
mixovaci nadoba
tésnéni

nozova jednotka
zékladna

regulator rychlosti
napajeci jednotka
kabelovy prostor

pouziti mixéru

1

5

6

Upevnéte tésnici krouzek —
zajistéte, aby tésnéni bylo po celém
obvodu jednotky s nozi. Poskodi-li
se tésnéni nebo neni-li spravné
upevnéno, dojde k prosakovani.
Nasadte noZe do zakladny.
PriSroubujte nadobu k jednotce s
nozi.

Vlozte do nadoby pfisady k
mixovani.

Zatlacte tésnéni vika ke spodni
casti vika.

Nasadte a zaklapnéte kryt pIni¢e do
vika oto¢enim do polohy oznacené



7 Nasadte viko na nadobu a otocte
kryt plnice az k &, aby doslo k
zaklapnuti.

Kryt plni¢e mize byt ve tfech
rznych polohach (viz A)

& _ odnimatelny kryt pIni¢e pro
pfidavani ingredienci do nadoby.

i3 - viko uvolnéno/kryt plnice
pfipevnén k viku pro nasazovani a
snimani vika.

ﬁ — viko zaklapnuto.

8 Pripojte mixér k napajeci jednotce.
9 Zvolte rychlost

tabulka doporucenych rychlosti
Rychlost vyuziti/druh potravin max. mnozstvi
1 Napé&néné mléko 500 ml
Lehké smési, jako jsou tésta, mlécné
koktejly, michana vejce 1 litr
2 Polévky 1,3 litru
TuZz8i smési, napf. omacky, pastiky
Majonéza 3 vejce + 450 ml
oleje
Ledové koktejly
Nejprve vlozte Cerstvé ovoce a nalijte 800 ml tekutiny
tekutinu (jogurt nebo mlé¢né a ovocné
Stavy)
Pridejte led nebo zmrazené potraviny (napr.
zmrazené ovoce, led nebo zmrzlinu)
(P) Ridi motor v reZimu start/stop. Pulzni reZim
pulzni bude platny, dokud je drzen v této poloze.
funkce Drceni ledu 6 kostek

Dulezita upozornéni

® K zajiSténi dlouhé Zivotnosti mixér
nikdy nenechavejte v chodu déle
nez 60 sekund. Vypnéte pfistroj
ihned po dosazeni spravné
konzistence.

® Nemixujte tvrda koreni, mohla by
poskodit umélou hmotu.

® P¥istroj nebude pracovat, je-li mixér
nespravné pfipevnén.

® Komponenty nevkladejte do mixéru
pred jeho zapnutim. V pfipadé
potreby je nakrajejte na kousky:
odstrante vi¢ko plniciho hrdla a
potom pfi zapnutém pfistroji
komponenty spoustéjte do dzbanu
otvorem ve viku. Do otvoru
nevkladejte ruce. Mixér pravidelné
vyprazdfiujte.
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® Nepouzivejte mixér jako skladovaci

nadobu. Pred pouzitim a po ném
musi byt prazdny.

Nikdy nemichejte vice nez 1,3 litru
nebo vice nez 1 litr napénénych
tekutin, jako jsou mlécné koktejly.
Recepty na ledové koktejly — nikdy
nemichejte zmrazené potraviny,
které pfi mrazeni vytvorily pevnou
spojenou hmotu — pred vloZzenim do
nadoby hmotu nejprve rozbijte.
poznamky

PFi pfipravé majonézy dejte do
mixéru vSechny pfisady kromé
oleje. Sejméte kryt plnice. Po
spusténi pfistroje pomalu vlévejte
olej do otvoru ve viku.



® Husté smési, vajecné pastiky a
pomazanky je nutno vyskrabavat.
Pokud je to obtizné, pfidejte vic
tuku.

cisténi

® Pred cisténim pfistroj vzdy vypnéte,
odpojte jej od elektrické zasuvky a
demontujte.

® Nedovolte, aby pohonna jednotka,
napajeci kabel nebo konektor
zvihly.

® Pred odSroubovanim od jednotky s
nozi vyprazdnéte nadobu.

® Nadobu Ize myt v my¢ce na nadobi.

Pohonna jednotka

® Jednotku otfete mycim hadfikem a
potom ususte.

® Nadbyte¢nou délku $idry ovirite
kolem dna napajeci jednotky (0.

Nozova jednotka

Vyjméte jednotku s nozi ze

zakladny vytazenim za jeji spodni

cast.

2 Sejméte a umyijte tésnici krouzek.

3 Nedotykejte se ostrych nozl —
omyjte je kartackem namocenym
v horké mydlové vodé a potom je
dobre oplachnéte pod tekouci
vodou. Neponofujte je do vody.

-

Viko

® Nez budete viko Cistit, sejméte
tésnéni tak, ze ho uchopite za
vystupek. ©

® Umyjte ruéné obé Casti, pak osuste.

Ostatni dily
Omyjte je rukou a osuste.

automatické cisténi (P)

1 Nalijte do mixéru 500 ml teplé
mydlové vody.

2 Provedte automatické Cisténi
pomoci pulzniho (P) nastaveni.

3 Oplachnéte, pak rozeberte a
odCistéte noze podle doporuceni pro
“jednotku s nozi”.

4 Dobre jednotlivé ¢asti osuste.

servis a péce o
zakaznika

® Poskozeny napajeci kabel je
z bezpecnostnich duvodu nutno
vymeénit, coz provede firma
Kenwood nebo touto firmou
autorizovana opravna.

Pokud potrebujete pomoc:

® pfi pouzivani pfistroje

® s jeho servisem, nahradnimi dily
nebo opravou (zaruéni nebo
pozaruéni),
obratte se na prodejnu, kde jste
pristroj zakoupili.
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A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az els6 oldalt, hogy az
illusztraciok is lathatok legyenek.

A turmixgép levesek, martasok,
italok, pastétomok, valamint
majonéz és salatadntetek
kikeverésére alkalmas..

a Kenwood-késziilék hasznalata
elétt

Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késébbi
felhasznalasra!

Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkét!

els6 a biztonsag

Hagyjon minden folyadékot

szobahomérsékletre hulni, mielott a

turmixba helyezné.

Mindig kapcsolja ki a motort, és a

héaldzati vezetéket is huizza ki a

konnektorbol:

o az alkatrészek szét- és
Osszeszerelése el6tt,

0 hasznalat utan és

o tisztitas elétt.

Amig a turmixold edény a meghaijté

egységen van, sem kézzel, sem mas

eszkdzzel ne nyuljon az edénybe.

Ugyeljen arra, hogy ne érjen a

forgokés éleihez.

Ha a turmixgép megsériil, azonnal

kapcsolja ki. Az ujboli bekapcsolas

el6tt ellendriztesse és sziikség

esetén javittassa meg (. javittatas).

A turmixgépet csak eredeti, gyari

alkatrészekkel szabad hasznaini.

A bekapcsolt turmixgépet soha ne

hagyja magara.

Ha a turmixol6 edényt le kivanja

venni a meghajté egységrol:

o mindig varja meg, amig a
forgokés/daralo kés teljesen leall;

o Ugyeljen arra, hogy az edényt ne
csavarja le a forgokésrol.

Soha ne jarassa a turmixgépet

Uresen.

Ha nem hasznalja a késziiléket, a

halézati dugaszt mindig huzza ki

a konnektorbol.

Miel6tt bekapcsolja a készuléket,

mindig helyezze fel a turmixol6

edény fedelét.
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® Fizikai tamogatasra szoruldk
(id6sek, betegek) csak felligyelet
mellett hasznaljak a készuléket.
Ne engedje gyermekeknek a
készilék hasznalatat vagy a
készUlékkel vald jatszadozast!

A késziléket csak a
rendeltetésének megfelelé
haztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem véllal felel6sséget,
ha a készlléket nem
rendeltetésszer(ien hasznaltak,
illetve ha ezeket az utasitasokat
nem tartjak be.

csatlakoztatas

A falidugasz csatlakoztatasa el6tt
ellendrizze, hogy a halozati
fesziltség megegyezik-e a
turmixgép aljan feltlintetett Gzemi
fesziltséggel.

A készilék megfelel az Eurdpai
Kozosség 89/336/EEC sz.
eléirasanak.

az els6é hasznalat el6tt
A készllék alkatrészeit mosogassa
el (1. tisztitas).

-

turmixgép

a toltényilas kupakja
Kétfunkciés zardfedél
Fedél tomité gydrdje
keverépohar

tomité gydrd

daralo kés

Forgokés alapja
kétfokozatu kapcsold
meghaijtoé egység
vezetektarold

POPEPOPOO®®EO

a turmixgép hasznalata

1 Helyezze a témitégydrit a
forgokésre. Ugyeljen arra, hogy a
tomitégydrd teljesen ép legyen, és
minden(tt a perem ala kerdljon —



ellenkezé esetben a turmixold
edénybdl kifolyhat az étel.

2 Pattintsa a forgokést az alapjaba.

3 Csavarja a turmixol6 edényt a
forgdkésre.

4 Tegye a hozzavalokat a turmixold
edénybe.

5 Alulrél nyomja a fedél
tomitégydrdijét a fedélbe.

6 lllessze a toltdnyilas kupakjat a
fedélbe, majd a (7] jelig elforgatva
régzitse a fedélbe.

7 Helyezze a fedelet a turmixold
edényre, és a toltdnyilas kupakjat a

ﬁ jelig tovabbforgatva, rogzitse
az edényre.

A toltényilas kupakja harom allasba
fordithato (lasd A abra):

& _ a kupak kiemelhetd a fedélbdl
(hogy turmixolas kézben is be
lehessen 6nteni a hozzavalokat).

E — a kupak a fedélbe rogzil, de a
fedél a kupaknal fogva leemelheté
a turmixolé edényrél.

ﬁ — a fedél a turmixolé edényre
régzul.

8 Helyezze a turmixol6 edényt a
meghajté egységre.
9 istediginiz hizi seciniz.

javasolt sebességfokozatok

sebességfokozat |feldolgozandé étel

max. mennyiség

1 Tej habositasa

500 ml

rantotta

Hig keverékek, pl. hig tésztak, tejturmixok,

1 liter

2 Levesek

pastétomok

Sdrlibb keverékek, pl. sz6szok,

1.3 liter

Majonéz

3 tojas + 450 ml
olaj

Gyumolcsturmixok készitése:

El6szor tegye a friss gylimolcsot és a
folyadékot (pl. tejet, joghurtot vagy
gylimolcslevet) a turmixolé edénybe.
Ezutan adja hozza a jeget vagy a
fagyasztott hozzavaldkat (pl. fagyasztott
gyimolcsot vagy fagylaltot).

800 ml folyadék

(P)

Rovid lizem

A révid turmixolast igényl6 6sszetevékhoz:
A rezgés-pozicié gyors energiabiztositashoz
alkalmas, és addig mukddik, amig ebben
a helyzetben tartjak a kapcsolot.
Jégkasa készitése:

6 jégkocka
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fontos megjegyzések

Ne jarassa a készuléket
egyhuzamban 60 masodpercnél
tovabb — idénként pihentesse a
motort, mert ezzel meghosszabbitja
a turmixgép élettartamat. Ha az étel
elérte a kivant allagot, azonnal
kapcsolja ki a gépet.

A fliszerek karosithatjak a készulék
mUianyagat, ezért feldolgozasukat
kerdlni kell.

Ha a turmixolé edény nem
illeszkedik megfeleléen a meghajté
egységre, a motor nem indul el.

A szaraz 6sszetevoket ne tegye
elére a turmixol6 edénybe. El6bb
kapcsolja be a gépet, és a kockara
véagott darabokat a toltényilason
keresztll dobja a forgasban levé
késre. Egyik kezét tegye a
toltényilas folé, nehogy egy
ételdarab kireplljon az edénybdl.
Feldolgozas kdzben rendszeresen
Uritse ki a turmixol6 edényt.

A turmixolé edényt soha ne
hasznalja étel tarolasara. Az
OsszetevOket csak kdzvetlenll a
feldolgozas el6tt tegye az edénybe,
az elkészllt ételt pedig azonnal
Ontse at masik edénybe.

Egyszerre ne turmixoljon 1,3 liternél
tébb folyadékot (habos folyadékok,
pl. tejturmixok esetében a
maximalis mennyiség 1 liter).
Gyumolcsturmix receptek — soha ne
turmixoljon szilard tdomeggé fagyott
hozzavaldkat. Miel6tt beteszi az
ételt a turmixold edénybe, torje
kisebb darabokra.

néhany joé tanacs

Majonéz készitésekor az olaj
kivételével minden hozzavalét
tegyen a turmixolé edénybe. Vegye
ki a toltényilas kupakjat, kapcsolja
be a gépet, és turmixolas kézben a
toéltényilason at lassan adja hozza
az olajat.

® S(ir( ételek (pl. pastétomok,
martasok) feldolgozasa kézben
el6fordulhat, hogy le kell kaparni a
turmixol6 edény falara tapadt ételt.
Ha turmixolas kézben a gép
er6lkddik, adjon tébb folyadékot az
ételhez.

tisztitas

® Tisztitas el6tt kapcsolja ki a motort,
a halozati vezetéket huzza ki a
konnektorbdl, és szedje szét a
készlléket.

® Ugyelien arra, hogy a géptestet, a
halézati vezetéket és a dugot soha
ne érje nedvesség.

® Mindig Uritse ki a turmixol6 edényt
miel6tt lecsavarja a forgokésrol —
ellenkez6 esetben az étel kifolyik az
edénybdl.

® Az edény mosogatégépben is
elmoshaté.

géptest

® E|6sz6r nedves, majd szaraz
ruhaval tordlje at.

® Afelesleges halozati vezetéket
csavarja fel a meghajté egység
aljan levé peremre (0.

forgokés

1 Alulrdl felfelé nyomva tolja ki a
forgdkést az alapjabdl.

2 A tomitd gylr(t vegye le, és mossa
el.

3 A késeket meleg, mosogatdszeres
vizbe martott mosogatdokefével
tisztitsa meg, majd folyé viz alatt
oblitse le. Soha ne érjen kézzel az
éles vagokésekhez. A forgokés
aljzatat soha ne meritse vizbe.

fedél

® Afedél tisztitasa el6tt a
témitégyrlit — az oldalra kilégo
filnél @ fogva — vegye ki a
fedélbdl.

® Afedelet és a tomitégyrit kézzel
mosogassa el, majd torélgesse el.
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2

3

4

a tobbi alkatrész
Kézzel mosogassa el, majd
alaposan szaritsa meg.

automatikus tisztitas (P)

Toltsén 500 ml meleg,
mosogatoészeres vizet a turmixold
edénybe.

Automatikus tisztitas a (P) impulzus
beallitassal.

Oblitse ki az edényt, majd szedje
szét a készliléket, és a forgokést a
mar ismertetett médon tisztitsa
meg.

Az alkatrészeket alaposan
térolgesse el.

javittatas és
vevdszolgalat

Figyelem: A megsérllt haldzati
vezetéket azonnal ki kell cserélni. A
javitast — biztonsagi okokbol — csak
a Kenwood vagy az éltala
megbizott javitdvallalat szakképzett
szerel6je végezheti el.
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Prosimy rozlozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

Uzywaj miksera do sporzgdzania
zup, sosow, napojow, pasztetow,
majonezu, soséw do safatek it.

przed uzyciem urzadzenia
Kenwood

® Przeczytaj uwaznie ponizsze
instrukcje i zachowaj je na wypadek
potrzeby skorzystania z nich
przysztosci.

® Wyjmij wszystkie materiaty
pakunkowe oraz wszelkie etykiety.

dla wlasnego
bezpieczenstwa

® Przed dodaniem cieczy do

rozdrabniarki poczeka¢, az ostygnie

do temperatury pokojowe;.

Wytacz i wyjmij wtyczke z gniazdka

sieciowego:

O przed zaktadaniem lub
zdejmowaniem narzedzi

O po uzyciu

O przed czyszczeniem

Nie wkfadaj rak ani narzedzi

kuchennych do dzbanka, gdy jest

on zatozony na korpusie z

silnikiem.

Nie dotykaj ostrych brzeszczotow.

Nigdy nie uzywaj uszkodzonego

urzadzenia. Oddaj go do

sprawdzenia lub naprawy - patrz
punkt “serwis”.

Nigdy nie uzywaj narzedzi nie

zatwierdzonych przez Kenwooda.

Nigdy nie zostawiaj wiaczonego

urzadzenia bez opieki.

Podczas wyjmowania miksera z

zespotu zasilajgcego:

O poczekaj, az ostrza zatrzymajg,
sie catkowicie,

O uwazaé, aby przypadkowo nie
odkreci¢ kielicha z zespotu
ostrza.

Nigdy nie uruchamia¢ pustego

miksera.

Zawsze wyjac wtyczke przewodu

sieciowego miksera z gniazdka

elektrycznego, jesli nie jest
uzywany.
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OORPOP®®® OO

Mikser nalezy uruchamia¢ tylko z
zatozonym wieczkiem.

Nie pozwala¢ na korzystanie z
urzadzenia bez nadzoru przez
niedotezne osoby.

Dzieciom nie wolno uzywaé
urzadzenia ani bawic sig nim.
Urzadzenie jest przeznaczone
wytacznie do uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi zadnej
odpowiedzialnos$ci w przypadku
niewtasciwego korzystania z
urzadzenia lub nieprzestrzegania
niniejszych instrukgcji.

przed wlozeniem wtyczki do
gniazdka

Upewnij sie, Ze napigcie sieci jest
takie same, co podane pod spodem
urzadzenia.

Urzadzenie jest zgodne z
Dyrektywa Europejskiej Wspolnoty
Gospodarczej Nr 89/336/EEC.

przed uzyciem po raz pierwszy
Umyj czesci - patrz punkt
“czyszczenie”.

mikser

zatyczka wlewu/wsypu
wieczko blokujgce o podwojnym
dziataniu

uszczelka wieczka
dzbanek

uszczelka

zespot nozy

podstawa

regulacja predkosci
podstawa z silnikiem
miejsce na sznur

obstuga miksera

1

Zatozy¢ pierscien uszczelniajacy,
zwracajgc uwage, aby uszczelka
znalazta sie catkowicie pod
brzegiem zespotu ostrza. W
przypadku uszkodzenia lub
niewtasciwego zatozenia
uszczelki nastapi wyciek.



2 Zamocowac zespot ostrza w

E — wieczko otwarte/zakrywka

podstawie. .
3 Pravkrecié kielich | wlewu zamocowana do wieczka w
rzykreci¢ kielich na zespole o . .
ty ¢ P celu zaktadania i zdejmowania
ostrza.

wieczka

B - wieczko zamkniete.

8 Umiesci¢ mikser na zespole
zasilajgcym.

9 Nastaw predkosé

4 Umiesci¢ sktadniki w kielichu.

5 Zatozy¢ uszczelke wieczka na
spodzie wieczka.

6 Zatozy¢ i zabezpieczy¢ zakrywke
wlewu w wieczku, obracajac w
potozenie 0.

7 Zatozy¢ wieczko na kielich i
zabezpieczy¢ zakrywke wlewu,
obracajac ja w potozenie 0.
Zakrywke wlewu mozna ustawi¢ w
3 réznych potozeniach (patrz A)

& _ zakrywka wlewu zdejmowana
w celu dodania sktadnikéw do

kielicha.
tabela zalecanych predkosci
predkosé zastosowanie/produkty spozywcze maksymalna ilo$¢
1 Mieko z pianka 500 ml
Rzadkie mieszanki (np. rzadkie ciasto,
koktajle mleczne, jajecznica) 1 litr
2 Zupy 1,3 litra
Gestsze mieszanki (np. sosy, pasztety)
Majonez 3 jajka + 450 ml
oleju
Koktajle mleczne
Najpierw umiesci¢ Swieze owoce i sktadniki 800 ml ptynu
ptynne (w tym jogurt, mleko i soki owocowe)
Nastepnie doda¢ l6d lub mrozone sktadniki
(w tym mrozone owoce, 16d lub lody)
(P) Silnik pracuje w trybie wiacz-wytacz.
pulsowanie| Pozwoli to na wigczenie robota na krotki
okres czasu.
Kruszony 16d 6 kostek
uwaga ® Nie przerabiaj przypraw
® Aby zapewni¢ dtugg zywotnos$¢ korzennych, gdyz moga one
miksera, nigdy nie nalezy uszkodzi¢ tworzywo sztuczne.
uruchamia¢ go na dtuzej niz 60 ® Urzadzenie nie bedzie dziataé, jesli
sekund. Zaraz po uzyskaniu mikser zostat zamocowany
wiasciwej konsystencji nalezy niepoprawnie.

wytgczy¢ mikser.
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Nie wkfadaj suchych produktéw do
dzbanka przed wiaczeniem
miksera. Jesli trzeba, pokraj je w
kostke, wyjmij zatyczke i wrzucaj po
kolei, gdy mikser jest w biegu.
Zastaniaj otwor dtonig i coraz to
oprézniaj dzbanek.

Nie uzywaj dzbanka jako stoika do
przechowywania produktéw. Niech
bedzie pusty przed uzyciem i
oprézniony po uzyciu.

Nigdy nie nalezy miesza¢ ponad
1,3 litra lub ponad 1 litr ptynéw z
pianka, takich jak koktajle mleczne.
Przepisy na koktajle mleczne:
Nigdy nie miesza¢ zamrozonych
sktadnikéw, ktore w trakcie
zamrazania utworzyly statg mase.
Przed umieszczeniem w kielichu
nalezy je pokruszy¢.

wskazowki

Podczas przygotowywania
majonezu nalezy umiesci¢ w
mikserze wszystkie sktadniki z
wyjatkiem oleju. Zdja¢ zakrywke
filtra. Nastepnie podczas pracy
miksera dodawa¢ powoli olej przez
otwor w wieczku.

Geste mieszaniny, np. pasztety i
smarowidfa: mogg wymagacé
zgarniania w dét. Jesli sg trudne do
przerobu, dodaj wiecej ptynow.

czyszczenie

® Zawsze wytgcz, wyjmij wtyczke z
gniazdka i rozbierz zespot przed
czyszczeniem.

Nigdy nie dopuszczaj do
zamoczenia korpusu z silnikiem,
sznura ani wtyczki.

Przed odkreceniem kielicha od
zespotu ostrza nalezy go opréznic.
Pojemnik mozna umy¢ réwniez w
zmywarce do naczyn.
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4

korpus z silnikiem

Wytrzyj wilgotng $ciereczkq i
nastepnie sucha.

Owing¢ nadmiar przewodu wokot
podstawy zespotu zasilajgcego (0.

zespot ostrzy

Wyjac zespot ostrza z podstawy,
popychajac go do gory od spodu.
Zdjac¢ i umy¢ pierscien
uszczelniajacy.

Nie dotykaj ostrych brzeszczotow.
Oczy$¢ ostrza szczoteczka w
goracej wodzie mydlanej i
doktadnie optucz pod kranem. Nie
zanurzaj zespotu ostrzy w wodzie.

wieczko

Przed wyczyszczeniem wieczka
nalezy zdjg¢ uszczelke przy uzyciu
funkcji © .

Umy¢ obie czesci recznie, a
nastepnie wysuszy¢.

inne czesci
Myj w reku i nastepnie osusz.

funkcja czyszczenia
automatycznego (P)

Nala¢ do miksera 500 ml cieptej
wody z mydtem.

Automatyczne czyszczenie przy
uzyciu ustawienia impulsu (P).
Sptuka¢, a nastepnie zdemontowaé
i oczysci¢ ostrza zgodnie z
zaleceniami podanymi pod
nagtowkiem ,zespét ostrza”.
Doktadnie osuszy¢ czesci.

serwis i tacznosc¢ z
klientami

Jesli sznur ulegnie uszkodzeniu, to
z uwagi na bezpieczenstwo moze
go wymieni¢ wytgcznie Kenwood
lub autoryzowany punkt naprawczy
Kenwooda.

Prosimy sig skontaktowac¢ z
miejscem zakupu miksera.



MoxanyiicTa, pasBepHUTe NEpPBYIO CTPAHULLY C UMIOCTPALMSAMU

BneHgep npegHasHadeH ans
NPWUrOTOBMEHMUS CyNoOB, COYCOB,
HanuTKOB, MaLUTETOB, MatoHe3a,
3anpasokK 1 T. M.

Mepen ncnonb3oBaHnem
anekTponpu6opa Kenwood

® BHUMaTENBLHO NPOYTUTE U
COXPaHUTE 3TY UHCTPYKLMIO.

® PacnakyiTe usgenue u CHUMuTe
BCE YNaKoBOYHbIE SPMbIKU.

Mepsbl
NPeaoCTOPOXHOCTH

® [lepef TeM Kak 3anuTb XMAKOCTU B
roMoreHu3aTop fanTe UM OCTbITb
[0 KOMHATHOW TeMnepaTypbl.
ObsasarensHo BbIKMoYanTe
anekTponpubop u oTcoeanHsiTe
CETEBOW LLUHYpP OT PO3eTKku
3MEKTPOCETU B CrIeAyIOLLMX CIyyasix:
O nepep YCTaHOBKOWM UMW CHATUEM
netanen
O nocre UCnonb3oBaHus
O nepep OYUCTKOW
3anpeluaeTcsl npukacaTbes K
GrneHaepy, yCTaHOBIEHHOMY Ha
6rnoke anekTpoABuraTens, pykamu v
KYXOHHbIMW MPUHAAIEXHOCTSIMU.
3anpeluaercsi npukacatbest K
OCTpPbIM HOXaM.
3anpeLyaeTcs Nonb3oBaTbCst
HeuncrnpaBHbIM 3EKTPONPUGOPOM.
MpoBepka 1 peMoHT anekTponpubopa
NpoV3BOAATCA B MaCTEPCKOM (CM.
pasgen "O6cnyxusaHue").
3anpelLlaeTcs nonb3oBaThes
Hacagkamu, He npegHasHa4YeHHbIMU
Anst AaHHOro anekTponpuéopa.
3anpellaeTca ocTaBnsaTb
paboTatoLuii anekTponpubop 6e3
npvcmoTpa.
Ecrnu 6nenpep cHST ¢ cunoBoro Grioka:
O [OXOWTECH MOMHOW OCTaHOBKY
HOXen
O cneauTe 3a TeM, YToObl cryyaiiHo
He OTBEPHYTb Yally OT 6roka
ronarok.
Bkntoyatb 6GneHaep paspeluaercs
TOMbKO Mocre 3aKnagku NPoAyKTOB.
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PPRPOP®®® OO

Ecnu Bbl He nonb3yeTech
6neHaepoM, Bceraa oTknoYante
ero oT ceTu NUTaHus.
OkcnnyaTtaumsa bneHaepa
[0MnycKaeTcst TONbKO C
YCTaHOBEHHON Ha MECTO KPbILLKOWA.
He nossonsiite getam n
VHBanuaam rnosb3oBaThCs
npubopom 6e3 npucmoTpa.

He nossonsiite aetam
nonb30BaTbCsA UMK UrpaTh C
npuGopom.

3T10T BbITOBON anekTponpubdop
paspeLuaeTcs UCronb3oBaTh
TONbKO MO €ro nNpsiMomy
HasHayeHuto. Komnanusa Kenwood
He HeceT OTBETCTBEHHOCTU, ecnu
npnbop ncnonb3yeTcs He no
Ha3HaYeHuIo Unn He B
COOTBETCTBUM C JAHHON
VHCTPYKLMEN.

Mepea BKkNtoYeHMeM B ceTb
Y6enmtecb B TOM, YTO HanpshkeHne
AMNeKTpoCceTn B Ballem Jome
COOTBETCTBYET YKa3aHHOMY Ha
OCHOBaHuU anekTponpubopa.
[aHHbIn anekTponpnbop
cooTBeTCTBYeT TpeboBaHNAM
EBponerickoro akoHoMm4yeckoro
coobuectBa 89/336/EQC.

Mepea nepBbIM Ucnonb3oBaHUEM
BbimoviTe getanu: cm. pasgen
"Ouncrka".

BneHpgep

KONnayok 3annBHOrO OTBEPCTUSI
KpbILLKa C MEXAHU3MOM
6MOKMPOBKN ABOWHOrO AENCTBUSA
YNIOTHEHNE KPbILLKM

vawa

YNOTHUTENBHOE KOSbLIO

HOX

OCHOBaHue

PerynaTop CKopoCTW BpalLeHust
6ok anekTponpueoaa

OTCEeK ANs WHypa nuTaHus



Kak nonb3oBaTtbcs
6neHgepom

1 YcraHoBWTE ynnoTHUTENbHOe
KonbLo; ybeamTech B TOM, Y4TO
YNAOTHEHWNE MOMHOCTLIO
NOMECTUNOCh Mo, BLICTYNoM Grioka
nonatok. Ecnu ynnotHeHue
MMeeT NOBPEeXAeHUA unun
HenpaBuIbHO YCTAaHOBIIEHO, 3TO
MOXEeT NPUBECTU K NpoTeyKam.

2 3akpenute 6ok nonaTok Ha
OCHOBaHWK.

3 lMpuBepHuTe Yawy k 6roky
onaTok.

4 TlomecTuUTe UHrpeaneHTbl B Yally.

5 HapeHbTe ynnoTHeHWe KpbILLKK Ha
HIDKHIOK 4aCTb KPbILLKK.

6 YcraHoBuUTE M 3akpenuTe Npobky
3aMMBOYHOrO OTBEPCTUS B KPbILLKE,
YyCTaHOBMB €e B NOMOXeHUe,
0603HaYeHHoe

7 YcTaHOBUTE KPbILLKY Ha yally u
3acukempyiite, ycTaHOBMB NMPOOKy

3anVBOYHOIO OTBEPCTUS B
nonoxeHve, 0603Ha4eHHoe
cumsonom i
Mpobka 3annBoYHOro OTBEPCTUSA
MOXeT yCTaHaBNMBaTLCS B TpU
pPasnuyHbIX NonoxeHus (cm. A)

& _ npoBky 3anNMBOYHOrO
OTBEPCTUSi MOXHO M3BNeYb, ANs
TOro 4T06bl 4O06aBUTL B YaLly
VHIPEANEHTbI.

— KpblILLKa
pasbnokupoBaHa/npobka
3an1BOYHOrO OTBEPCTUSI
3admKcpoBaHa Ha KpblILLKe, YTO
Mo3BONISIeT CHUMATbL U
yCTaHaBMBaTb KPbILLKY HAa MECTO.

o - KpblLLKa 3a6noknpoBaHa.

8 YcrtaHoBuTe GneHaep Ha CUnoBoiA
6nok.

9 BbibepunTe CKOPOCTb BpaLleHUs

tabnuua pekoMeHAYeMbIX CKOpPOCTei

ryCTbIe cMecH, Hanpumep, coycChbl, nawTeTbl

CKOpPOCTb lMpumeHeHne 1 BUAbI NPOAYKTOB MakcumarnbHoe
KONU4ecTBo
1 [MpuroToBneHne MONOYHON NeHbI 500 mn
HerycTble cMecu: Xnakoe TecTo, MOSIoYHble
KOKTennu, snua v 1.4. 1 nutp
2 Cynbl 1,3 nutpa

MarioHes

3 anya + 450 mn
macna

HanuTkn ¢ o4HOPOAHON KOHCUCTEHLMEN
CHauana nonoxwuTe cBexwve QpyKTbl 1
XKUOKUE UHIPEaNEHTbI (Hanpumep, 1orypT,
MOJIOKO M (hPYKTOBbIE COKM)

Mocne atoro no6aebTe nea nnu
3aMOPOXKEHHbIE MHIPeaNEeHTbI (Hanpumvep,
3aMOPOXKEHHble (OPYKThI, Nes unu
MOPOXEHOE)

800 mn >XnaKocTn

P
f/lmnynbcublﬁ
pexum

OnekTpoasuratens paboTaeT B pexume
«nyck/cTon». OnekTpoasuratens ynet
paboTaTb, Noka pblyar yaepxmBaeTcA B
3TOM MONOXEHNN.

Konotebin neq

6 KyGuKoB
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BaxHasa nHdopmaums

[na o6ecneyeHunst AMTENBLHOrO
cpoka cnyx06bl 6neHgepa He
ponyckante, 4tobbl 6neHaep
pabotan 6onee 60 cekyHa. Kak
TOMbKO Bbl MOMYYUTE HYXHYIO
KOHCUCTEHLMIO NPOAYKTOB, cpasy
e BblkntoyanTe 6neHaep.

Bo n3bexaHune noepexaeHust
nnacTMaccoBbIX YacTei
pa3manbiBaTb crieyum
3anpelyaetcs.

Ecnu 6neHgep yctaHoBneH
HenpaewnbHO, MallMHa He GyaeT
paboTatb.

Cyxve uHrpeaveHTbl B bneHaep Ao

€ro BKIKYeHnA He 3aKknaablBakTCA.

Mpy HeoBXoAMMOCTU HapeXbTe UX
MENKUMMN KyCOYKaMmn, CHUMUTE
KOnnayok 3annBHOrO OTBEPCTUS U
3aTem, Npu paboTaroLem
anekTponpubope,
nocnegoBaTenbHO NnomeLyante
Kycoukm B Yauly. Pyky cnegyet
AepxaTtb Haj oTBepCTUEM.
Mepurogmyeckn onopoxHsNTe vaLly.
He ncnonbayiite 6neHaep B
KayecTBe KOHTelHepa Ans
XpaHEHUs UHrpeaneHToB. bnexpep
cnefyeT OnopoXHATL A0 1 nocne
NCMOnb30BaHUS.

He ponyckaiite, 4Tobbl 06beM
CcMeLUVBaeMbIx MPOAYKTOB
npesbiwan 1,3 nutpa unu 1 nuTp B
cnyyae B3GVBaHWS NEHSLLMXCS
XKWUOKOCTEN, TaKUX KaK MOSIOYHblEe
KOKTEnnu.

PeuenTbl ¢ o4HOPOAHOIA
KOHCUCTEHLMER — HUKoraa He
cmMeluvBaiiTe TBepAable
3aMOPOXEHHble MHrpeaneHTsl. [lo
3aKnagku B vally ux cnegyet
N3MENbYUTb.

CoBeTbl

Mpu nsrotoBneHMn marioHesa
nomectute B GneHaep sce
NpoAayKThl, 3a UCKITIOYEeHUeM Macrna.
M3BneknTe NpobKy 3anvMBOYHOrO
oTBepcTus. 3atem, koraa malumHa
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Oynet pabotaTtb, MeanieHHo BrnenTe
Macrno Yepe3 OTBEPCTME B KPbILLKE.
[lnsi NpUroTOBREHUs ryCTbIX
CMecei, Hanpumep NaLTeToB U
coycoB, MOXeT notpeboBaTbcs
cockabnuneaHue CMecu CO CTEHOK.
Ecnu cmechk nnoxo
nepemeLumBaetcs, jobaBbTe
KMOKOCTU.

Ouunctka

-

Mepen ouncTkoli anekTponpubopa
ob6s13aTenbHO 0TCOeAMHNUTE BUIIKY
OT po3eTku 1 pasbepute
anekTponpubop.

He pgonyckarite nonagaxusi Bogbl
Ha 6nok anekTpoaBuraTtens, WHyp v
BUIIKY.

Mpexae Yem OTBEPHYTb Yally OT
6roka nonartok, ONOPOXHUTE ee.
MoaaoH MOXHO MbITh B
NoCcyAI0MOEYHOW MaLLVHE.

Brnok anekrpoaBuratens
MpoTpute Gnok cHayana BnaxHowu,
a 3aTeM CyXOW TKaHblo.

[Ina yMmeHbLUEeHUS! ANWHBI LWHYpa
HamoTalnTe ero Ha OCHoBaHue
cunosoro 6noka (0.

HoxeBow 6nok

CHumMuTe Bnok nonaTtok ¢
OCHOBaHWUSI, BbITOJIKHYB €70 CHU3Y
BBEPX.

CHumuTE 1 BbIMOWTE
YNNOTHUTENBHOE KOMbLO.

He npukacaiTech k oCTpbIM HOXam
— NPOMOWTE UX C MOMOLLbHO LLIETKN
ropsiyert BoAou C MbIfioM, a 3aTemM
TLaTeNbHO OMNONOCHUTE Nopa
KpaHoM. He norpyxavite HoxeBow
6ok B BoAy.

KpbIWKa
[10 O4MCTKM KPBbILLKM, C MOMOLLbIO
cneyunasnbHOro ycrka n3Bnekute
ynnotHexve. ©

BbimoiiTe 06e geTanu Bpy4Hyio,
3aTem npocyLunTe.



Mpoune petanun
BbiMoiiTe Bpy4Hyto 1 npocyLumnTe.

aBTOMaTUyeckasa oumnctka (P)
Haneiite B 6nengep 500 mn
TEnnon MblfbHONM BOAbI.

2 Bknounte MMnynbCHbI pexum (P)
1 npoBeanTe aBTOOYMCTKY (Auto
clean).

3 OnonocHUTe BoAOW, Nocne 4yero
pa3bepute 1 o4MCTUTE NONATKK, B
COOTBETCTBUM C yKasaHUAMU Nof
3arosfioBKOM «Bnok nonaTok».

4 TuwaTtenbHO NpocyLInTe BCE
aetanu.

-

O6cnyxnBaHue 1
PEMOHT

® [oBpexAeHHbIN LHYP NUTaHKUA
anekTponpuéopa B Lensax
6e30nacHOCTV NOANEXNUT 3aMeHe
Ha npeanpuatum dpupmsl Kenwood
1nn B MpMEHHOM CEPBUCHOM
ueHTpe Kenwood.

Ecnun Bam Heobxoauma
KOHCYymbTaLms Mo nosogy:

® \Crofb30BaHMs anekTponpubopa, a
Takke

® 0oGCNyXUBaHWS, NpUobpeTeHns
3anacHbIxX YacTel Unu pemMoHTa
(kak rapaHTUiHOrO, Tak n
nocnerapaHTUtHOro), CBSXXUTECH C
mMarasuHoOM, B KOTOPOM Bbl
nprobpenu anekTponpunéop.
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NapakaAw va EeSITTAWOETE TNV UTTPOCTIVI) O€AiSa OTToU TrapéxETal

€lkovoypdenon

XPNOIYOTTOIEITE TO UTTAEVTEP OOG YIA
ooUTTEG, OGATOEG, POPAKATA, TTOTE,
paylovéQa, GAATOEG yIa OaAATEG
KATT.

TIPIV XPNOIYOTTOINCETE TN
ouokeunl Kenwood

AlaBAoTE TTPOCEKTIKG QUTEG TIG
odnyieg Kal QUAGETE TIG yia
HEANOVTIKA avagopd.

AQaIpéaTe TN CUCKEUQOIQ Kal TIG
ETIKETEG.

ao@AaAcia

AopnoTe 6Aa Ta uypd va
QTTOKTAOOUV BEPPOKPATia dwHATIOU
TIPIV VO T TOTTOBETAOETE GTO
UTTAEVTED.

O£0Te €KTOG AeITOUPYIiOG TN CUOKEUR

KOl ATTOOUVOEDTE OTTO TO PEUNA:

O TIPIV TIPOCAPUOCETE ] APAIPETETE
KATTOoI0 PPN

O HETA a1rd TN XPARon

O TIpIV aTT6 TOV KABapIopd

KpatAoTe Ta X€pIa 0ag KaBWG Kal

epYOAeia €Ew atrd To PTTAEVTEP OTAV

auTd BpiokeTal ETTAVW TN HovAda

TOU KIvNTAPA.

Mnv ayyiCeTe TIG KOQTEPEG AETTIOEG.

MoTé pn XPNOIYOTTOIEITE GUOKEUR

TToU éxel TTABel BAGRN. ZTeiATE TN VIa

€Aeyxo A emmiokeun): BAETTE evoTnTa

'o€pPIg'.

MoTé pn XPNOIUOTTOIEITE UN

EYKEKPIPEVO £EAPTNHAL.

MoTé pnv a@rveTe TN CUOKEUNR O€

AeIToupyia Xwpig va tnv

TTAPAKOAOUBEITE.

Orav agaipeite T0 PTTAEVTEP aTTO TN

povdada Tou KivnThpa:

O TIEPIPEVETE PEXPI VO OTAPATAOOUV
EVTEAWG Ol AETTIOEG.

o TMpooégre va pnv EERIBWOETE KaTA
A&B0og 10 KUTTEANO QT TN poVAda
TOU KIVNTAPQ.

Moté pn Bétete o€ AciToupyia To

UTTAéVTEP EVW gival GdEIo.

No atroouvdéeTe TAVTA TO

MTTAEVTEP QTTO TO PEUHA OTAV BEV

TO XPNOIUOTIOIEITE.
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® Na BéteTe O0€ AciToupyia TO UTTAEVTEP
HéVOo av To KATTAKI EpApPOLEl OTN
Béon ToU.

® H QuOKeUA va Pn XPNOIKOTTOIETal
a1 GTOPA PE HEIWPEVEG IKAVOTNTEG.

® Mnv emTPETTETE OTA TITA TTAIBIA VO
XPNIPOTToIoUV ) va Traifouv PE Tn
OUOKEUN.

® YPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO YIa
TNV OIKIOKA Xprion Trpoopidetal. H
Kenwood d¢ @épel otToladnroTe
€uBUvn av n CUoKeUn
XTTNaIpoTToIinGei pe AavBaopévo
TPOTTO i O€ TTEPITITWONG PE AUTEG
odnyieg.
TTPIV a6 TN OUV3ECN OTO pEUHA

® BeBaiwbeite 6T N TTApOXn
NAEKTPIKOU PEUPATOG gival idIa pe
QUTAV TTOU avVaypAQETal OTO KATW
UEPOG TNG OUOKEUNG.

® H guokeun auThA gival GUPBATA pE
TNV Odnyia TG Eupwraikng
Oikovopikng Koivétntag
89/336/EEC.

TTPIV aTT6 TNV TTPWTN XPROoN
MAUVETE TO €PN TNG OUOKEUNG:
BAéTTE evoTnTA 'KOBAPITHSS'.

N

MTTAéVTEP

WP PeCoupa

KOTTAKI TTOU a0 @aAigel pe SITTAG
pUnxaviopod

ao@dAeia KatTakiou

KUTTEAAO

OaKTUAIOG €pUNTIKOU KAEITiATOG
povada Aetridag

Baon

pPUBUIOTAG TaxUTNTAG

Hovada KivnThpa

XWPOG atrobrkeuang kahwdiou

yla va XPNOILOTTOINOETE
TO PTTAEVTEP OQG

PPRPOPO®® ©O

1 Mpocapudate 10 SAKTUAIO
£pMUNTIKOU KAEIGTpaTOG — BERaiwbeite
OTI N ao@dAsia BpiokeTal
TOTTOBETNUEVN KATW ATTO T OTEQAVN
NG Hovadag Twv Aetridwv. Eav n



aoc@dlela £xel uTTOoTEl PBOPA 1) dev
€ival owaTd TTpooapuoopévn Ba
uTTdpgel dlappor).

Ac@ahioTe TN pHovada Twv AeTTidwyv
péoa otn Bdon.

BidwoTe 10 KUTTEANO £TTAVW OTN
Hovada Twv AETTIdWV.

TotoBeTAOTE Ta UAIKG 00G PéCT OTO
KUTTEANO.

MéaTe TNV A0QAAEIQ TOU KATTOKIOU
Vo EQAPHOOEl OTNV KATW TTAEUPE
TOU KOTTaKIOU.

MpocapudaTe Kal ao@aAioTe TO
KOTTaKI pegoUpa PECQ OTO KOTTAKI,
aTpéPovTag KaTd pia Béon o
MpocappdaTE TO KATIAKI OTO
KUTTEAAO KOl OTPEWTE TO KATTAKI
pedoUpa oTn Béan 5] yla va
ao@ahioel.

To KatrdkI PedoUpa PTTopEi va
TOTTOBeTNOET 0€ 3 DIAPOPETIKEG
Béoeig (BAETTE A)

== — 70 KOTTdKI pedoUpa PTTOPEi Va
aQaAIpEiTal yIo va TTPoaBETETE UNIKG
0TO KUTTEAAO.

B - kamaxi ATTACQANICPEVO/KATTAKI
peCoUpa aoPANITUEVO OTO KATTAKI
yla va TTpooapudleTe Kal va
QAQAIPEITE TO KATTAKI.

— KATTAKI AOPAAITHEVO.
8 ToTroBETAOTE TO UTTAEVTEP ETTAVW
TN ovada Tou KivnTApa.
9 EmA&gre TaxutnTa.

TVOKOG CUVIOTWHEVWY TOXUTATWV

Tax0TnNTA | XpAON/TPOPEg

HEYIOTN TTOCOTNTA

1 Appdyara

500 ml

XTUTTNHEVO Quyo

Apaid piypaTta 1r.X. KOUPKOUTI, MIAKOEIK,

1 Aitpo

Youtreg

Mo TraxUppeuaTa Piypata T.X. OAATOEG, TTaTE

1,3 Aitpo

Mayiovéqa

3 auyd + 450ml
AadI

MoAtotToINpéva poeruata
MpwTa TOTTOBETACTE TO PPETKA GPOUTA Kal Ta
uypa UAIKG (o€ autd guptrepihapBdavovTal
ylaoUpTl, YGAQ Kal XUHOi @poUTwv)

‘ETreima TpooBEaTE TTAYO 1) KATEWUYHEVA UNIKG
(o€ autd TepIAapBavovTal KaTEWUypéva
@pouTa, TTayog 1 TTaywTo)

800vp uypd

(P)
TTaAMIKA
Kivnon

O¢tel oe AeiToupyia Tov KivnTApa d1adoxIKa
EKKIVWVTAG KOl OTAPOTWVTAG Tov. H Aeitoupyia
NG TTAAMIKAG Kivnong ouvexicetal 650 o
OI0KOTITNG BpiokeTal oTn Béon auTn.

Opuppatigpog Tayou

6 TTayaKia

ZnpavTiKA TTAnpogopia

® Mo va Sloo@alioeTe pokpd didpKela
CWAG YIa TO PTTAEVTEP OAG, TTOTE PNV
TO APAVETE OE AEIToupyia TTAvW Ao
60 deutepOAeTITa. OEOTE TN
OUOKEUN EKTOG AeIToupyiag HOAIG
ETTITUXETE TN TWOTH UPK.
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® Mnv emregepyddeaTe PUTTAXAPIKA -
UTTOPEl va TTPOKaAécouV pBopd GTO
TTAQOTIKO.

® H ouokeun d¢ Aeitoupyei eav 10
UTTAéVTED DEV €XEI TTPOOAPHOOTE]
owoTd.




® Mnv TotroBeteite Enpd cuaTaTikd

pé€oa oTo UTTAEVTEP TTPIV TO BECETE
oe Asitoupyia. Av xpeldZeTal, KOWTe
TA O€ KOMPATIA: aQAIPECTE TO TTWHA.
ETeita, v n ouokeur) BpiokeTal o€
Aeimoupyia, pigre Ta péoa éva éva.
KpatioTe 10 x€pl 0ag Tavw atéd 1o
Aavolypa. ADEIACETE TO TTEPIEXOPEVO
0€ TOKTA XPOVIKA dlaoTApaTa.

Mn XpnOIPOTTOIEITE TO PTTAEVTEP WG
atroBnKkeuTIKO doxeio. AlaTnPEITE TO
AdEI0 TTPIV KAl PETA ATTO TN XPAON.
MoTé pnv avapiyvleTe TOGOTNTA
peyahutepn amo 1,3 Aitpo
peyaAUTepn atd 1 AiTpo edv
TIPOKEITAI VIO UYPA KATA TNV
ETTECEPYOTIO TWV OTTOIWV
dnpioupyeital appog OTTWG MIAKOEIK.
ZUVTOYEG YIa TTOATOTTOINMEVEG
TPOWEG — TTOTE PNV AVOMIYVUETE
KOTEWUYHEVA UAIKG TTOU £X0OUV
OXNMOTIOEI Yia oTEPEOTTOINMEVN
paga katd TNV Katdyugn, oTrdoTe Ta
O€ HIKPOTEPA KOUUATIO TTPIV VA TO
TOTTOBETATETE OTO KUTTEAAO.

TIPOKTIKEG GUUBOUAEG

® Ortav @TIdyVeTE payiovela,

TOTTOBETAOTE OAA TO UAIKG, EKTOG
atrd 10 A&dI, péoa oTo PTTAEVTED.
AgpaipéaTe To KATTaKI pegoupa.
‘ETTeITa, VW n OUOKEUN BpioKkeTal OE
Aeitoupyia, pi€te apyd 1o A&dI péoa
aTré 10 Avolyua OTO KATTAKI.

® [Ma TayxUppeVUoTa Piypara, Tr.x. TaTé

Kal vTITT (Miypata 0GAToag), HTTopEi
VO XPEIAOTEI VO OTTPWXVETE TTPOG TA
KATW TO Hiypa TTou £xel KOAAOE!
oTa Toixwpata. Av gival d3UoKOAO va
ETTEEEPYQTTEITE TO Miypa, TTPOOBEDTE
TEPIOOOTEPO UYPO.

KaBapIopog

MavTote va BéTeTe eKTOG AsiToupyiag,
va atmmroouvoEeTe atrd 10 peUpa Kal
Va OTTOGUVAPHOAOYEITE TN CUOKEUR
TIpIV atré ToV KaBapIouo.

MoTé pnv agrvete Tn povada Tou
KivnTpa, To KaAwdio A To Buoua va
Bpayouv.
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AdeidoTe TO KUTTEAAO TTPIV VA TO
EePIdWOETE ATTO TN pOVAdA TWV
AETTIOWV.

To KUTTEANO PTTOPET OTO TTAUVTAPIO
TATWV.

Hovada KivnTRpa

ZKOUTTIOTE WE UYPO TTAVI, ETTEITA
OTEYVWOTE.

TuAigte TO KAAWBIO TTOU TTEPICOEUEI
YyUpw atrod 1o KATW PEPOG TNG
Hovadag Tou KivnTApa (0.

Hovada Aemridag

A@aipéaTe TN PovAada Twv AeTTidwyv
ard TN Baon mECOVTAG TTPOG TO
ETTAVW aTTO TNV KATW TTAEUPA.
AgaipéaTe Kal TTAUVETE TO dAKTUAIO
£PUNTIKOU KAEIGTUATOG.

Mnv ayyiCeTe TIG KOPTEPEG AETTIOES -
kaBapioTe TIG pe pia BoupToa
XPNOIMOTTOIVTAG (0TS VEPO KAl
oatrouvl, £TTeITa EeRYAATE TTOAU KaAd
KATW a1d TN Bpucn. Mn Bubilete T
Hovada AetTidag o€ vepo.

KOTTAKI

AQaIpETTE TNV ACPAAEI
XPNOIHOTTOIVTAG TN YAWTTIOO TTPIV
va kaBapioceTe 1o Karékl. ©®
MAUveTe Kau T SUO pépn TNG
OUOKEUAG OTO XépI, ETTEITA
OTEYVWOTE.

utTéAoITra pépn
[MAUOVETE OTO XEPI, ETTEITA OTEYVWOTE.

ouoTnua autokadapiouou (P)
Pigre 500vp CeoTO vEPO pE OATTOUVI
Ué€oa OTO PTTAEVTED.

AuTOpaTOG KABaPIoPOG TTaApoU (P).
=eBYAATE, ETTEITa
QATTOCUVAPUOAOYAOTE Kal KaBapioTe
TIG AeTTIOEG OTTWG CUVIOTATAI OTNV
evoTNTA "pOVAda Twv AeTTidwv”.
ZTEYVWOTE TTOAU KaA& Ta pépn TNG
GUOKEUNG.



o£PPIG Kal GpovTida
TTEAATWV

® Edv 10 KaAwdo el KaTToI
BAGBN, Ba TpéTTel yia Adyoug
A0@OAEiag va avTIKataoTabei atrd
Tnv Kenwood 1} atd kdmoio
£COUTI0D0TNPEVO CUVEPYEIO TNG.

Edv xpeidleoTe BorBeia OXETIKA YE:
® TN Xprion TG CUOKEUNG 0ag N
® TN oUVTAPNON, Ta AVTAAAOKTIKG i
TNV ETMIOKEUN ETTIKOIVWVAOTE UE TO
KOTAOTNUO OTTOU ayopAoaTeE TN
OUOKEUN 00G.
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